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	№ п/п
	Наименование
	Срок проведения
	Уровень, организаторы, участники

	1. 
	Современные подходы в организации производства и изготовления продуктов высокой степени готовности
	Апрель 2014
	Международная, ВНИИ мясной промышленности им. В. Н. Горбатова, компания Export MANAGERFRIGO (Италия).

	2. 
	Инновации в убое, первичной переработке скота, переработке всех сопутствующих продуктов убоя: кровь, кость, субпродукты, жиры и т. д.
	Ноябрь 2014
	Международная, ВНИИ мясной промышленности им. В. Н. Горбатова, компания  Baunc (Австрия), компания Keinz (Германия).

	3. 
	Новые подходы в организации производства и реализации мясопродуктов (Европейский опыт)
	Сентябрь 2014
	Международная, ВНИИ мясной промышленности им. В. Н. Горбатова, Швеция

	4. 
	Производство консервов. Современные технологии, оборудование и упаковочные материалы
	Апрель 2015
	Международная, ВНИИМП, компания ACB-HYDROLOCK (Франция), компания LEVATI (Италия)

	5. 
	Инновации в убое, первичной переработке скота, переработке всех сопутствующих продуктов убоя.
	Ноябрь 2013
	Международная, ВНИИ мясной промышленности, компания KAINZ (Германия), компания FRIGO IMPIANTI S. R. L. (Италия)

	6. 
	Разделка свинины по схемам Канады для оптовой, розничной торговли и ресторанных сетей.
	Февраль 2012
	Международная, ВНИИ мясной промышленности, фирма Canada PORC International (Канада)

	7. 
	«Безопасность сырокопченых колбас»
	
	Международная, политехнический института Брагазы (Португалия), Панов Д стажировка в течении 6 месяцев



