




1 Цель и задачи освоения дисциплины 
 

Основной целью изучения адаптационной дисциплины «Системы 

управления технологическими процессами и информационные технологии» 

является формирование знаний, умений, навыков и компетенций у обучаю-

щихся в области систем управления технологическими процессами пищевых 

производств и информационных технологий и использование их в профессио-

нальной деятельности. 

Задачами адаптационной дисциплины: 

  сформировать у обучающихся навыки управления технологиче-

скими процессами производства продуктов питания из растительного сырья 

на предприятии; 

 обеспечить у обучающихся формирование знаний, умений и навыков 

анализа и математической обработки экспериментальных данных; 

обеспечить у обучающихся формирование знаний, умений и навыков ис-

пользования методов математического моделирования и оптимизации техно-

логических процессов производства продуктов питания из растительного сы-

рья на базе стандартных пакетов прикладных программ. 
 

2 Перечень планируемых результатов обучения по дисци-

плине, соотнесенных с планируемыми результатами освоения 

АОПОП ВО  
 

В результате освоения дисциплины формируются следующие ком-

петенции:  

 

ПК-6 – способностью использовать информационные технологии для 

решения технологических задач по производству продуктов питания из расти-

тельного сырья; 

ПК-23 – способностью участвовать в разработке проектов вновь строя-

щихся предприятий по выпуску продуктов питания из растительного сырья, 

реконструкции и техническому переоснащению существующих производств; 

ПК-26 – способностью использовать стандартные программные сред-

ства при разработке технологической части проектов пищевых предприятий, 

подготовке заданий на разработку смежных частей проектов. 

 

3 Место дисциплины в структуре АОПОП ВО 
 

«Системы управления технологическими процессами и информацион-

ные технологии» является дисциплиной вариативной части АОПОП ВО под-

готовки обучающихся 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья. 



Выбор дисциплины «Системы управления технологическими процес-

сами и информационные технологии» осуществляется обучающимися с инва-

лидностью и ОВЗ в зависимости от их индивидуальных потребностей. Обуча-

ющийся может выбрать любое количество адаптационных дисциплин – как 

все, так и ни одной. 

 

4 Объем дисциплины (144 часа, 4 зачетных единиц) 
 

Виды учебной работы 
Объем, часов 

Очная Заочная 
   

Контактная работа 

в том числе: 

 аудиторная по видам 

учебных занятий 

51 - 

48 - 

 лекции 24 - 

 практические  - - 

 лабораторные  24 - 

 внеаудиторная 3 - 

 зачет - - 

 экзамен 3 - 

 защита курсовых ра-

бот (проектов) 
- - 

Самостоятельная работа 

в том числе: 
93 - 

 курсовая работа (проект) - - 

 прочие виды самостоя-

тельной работы  
+ - 

   

Итого по дисциплине  144 - 

 

5 Содержание дисциплины  
 

По итогам изучаемой дисциплины обучающиеся сдают экзамен. 

Дисциплина изучается на очной форме обучения на 4 курсе, в 7 се-

местре. 

 

  



Содержание и структура дисциплины по очной форме обучения 

 

№ 
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Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек-

ции 

Практиче-

ские заня-

тия  

 

Лаборатор-

ные заня-

тия 

Самостоя-

тельная  

работа 
        

1.  

Основные понятия 

и определения тео-

рии автоматизации 

и управления. 

Основные понятия и 

определения теории 

автоматизации техно-

логических процес-

сов. Основные поня-

тия и определения 

теории автоматиче-

ского управления. 

Технологический 

объект управления. 

Типовые законы ре-

гулирования. Цифро-

вые системы управле-

ния. 

ПК-6, 

ПК-23, 

ПК-26 
7 2 х 2 14 

2.  

Методы и средства 

формирования ин-

формации о состоя-

нии технологиче-

ских объектов (про-

цессов). 

Методы и средства 

измерений темпера-

туры. Методы и сред-

ства измерений дав-

ления. Методы и 

средства измерений 

расхода количества 

веществ. Методы и 

средства измерений 

уровня. Методы и 

средства измерений 

состава вещества. 

Методы и средства 

измерений свойств 

веществ. 

ПК-6, 

ПК-23, 

ПК-26 
7 2 х 2 14 

3.  

Основы метрологи-

ческого обеспечения 

АСУТП. 

Государственная си-

стема промышлен-

ных приборов и 

средств автоматиза-

ции. Агрегатные ком-

плексы ГСП. Класси-

фикация устройств 

ГСП. Обеспечения 

ПК-6, 

ПК-23, 

ПК-26 
7 4 х 4 13 



№ 
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Виды учебной работы, включая  

самостоятельную работу студентов 

и трудоемкость (в часах)  

Лек-

ции 

Практиче-

ские заня-

тия  

 

Лаборатор-

ные заня-

тия 

Самостоя-

тельная  

работа 
        

единства измерений. 

Сертификация. 

4.  

Контроллеры. 

Организация измери-

тельного канала. Ме-

тоды обеспечения 

надежности. Кон-

троллеры отечествен-

ного производства. 

Зарубежные контрол-

леры. 

ПК-6, 

ПК-23, 

ПК-26 
7 4 х 4 13 

5.  

Роль и место 

SCADA-системы в 

современном произ-

водстве. 

Современные си-

стемы SCADA. Опыт 

использования от-

крытых программ. 

ОРС-серверы. 

ПК-6, 

ПК-23, 

ПК-26 
7 4 х 4 13 

6.  

Метрологическое 

обеспечение измери-

тельных средств и 

систем управления 

технологическими 

процессами пище-

вых производств. 

Технические основы 

МО предприятия. 

Нормативные задачи 

МО предприятия. Ор-

ганизация повероч-

ных подразделений. 

Теоретические ос-

новы МО систем. Ти-

повые модели исход-

ных данных. 

ПК-6, 

ПК-23, 

ПК-26 
7 4 х 4 13 

7.  

АСУТП отраслей 

пищевой промыш-

ленности. 

Структура управле-

ния пищевым пред-

приятием. АСУТП 

хлебопекарного про-

изводства. СУ био-

технологическими 

процессами. 

ПК-6, 

ПК-23, 

ПК-26 
7 4 х 4 13 

 
Курсовая работа 

(проект) 
х х х х 

        

Итого 24 х 24 87 

 



6 Перечень учебно-методического обеспечения для само-

стоятельной работы обучающихся по дисциплине  

 
Методические указания (для самостоятельной работы) 

 

Системы управления технологическими процессами и информационные 

технологии : метод. рекомендации по контактной и самостоятельной работе 

/сост. Д. А. Замотайлова. 

Режим доступа: https://edu.kubsau.ru/file.php/118/SUTPiIT_MR_571176_v1_.PDF 

 

7 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной 

аттестации 

 
7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в 

процессе освоения АОПОП ВО  
 

Номер семестра* 

Этапы формирования и проверки уровня сформирован-

ности компетенций по дисциплинам,  

практикам в процессе освоения АОПОП ВО 

  

ПК-6 – способностью использовать информационные технологии для решения техноло-

гических задач по производству продуктов питания из растительного сырья 

 

1 Информатика 

1, 2 Компьютерная графика 

2,4 

Учебная практика: практика по получению первичных 

профессиональных умений и навыков, в том числе пер-

вичных умений и навыков научно-исследовательской де-

ятельности 

7 
Системы управления технологическими процессами и ин-

формационные технологии 

7 
Компьютерное моделирование технологических процес-

сов пищевых производств 

8 
Защита выпускной квалификационной работы, включая 

подготовку к защите и процедуру защиты 

ПК-23 – способностью участвовать в разработке проектов вновь строящихся предприя-

тий по выпуску продуктов питания из растительного сырья, реконструкции и техниче-

скому переоснащению существующих производств 

3 Детали машин 

3 Основы хроматографии 

7 Технология хранения плодов и овощей 

7 
Автоматизация технологических процессов производства 

продуктов питания из растительного сырья 

7 
Системы управления технологическими процессами и ин-

формационные технологии 

7 
Компьютерное моделирование технологических процес-

сов пищевых производств 

8 Производственная практика: преддипломная практика 

https://edu.kubsau.ru/file.php/118/SUTPiIT_MR_571176_v1_.PDF


Номер семестра* 

Этапы формирования и проверки уровня сформирован-

ности компетенций по дисциплинам,  

практикам в процессе освоения АОПОП ВО 

  

8 
Защита выпускной квалификационной работы, включая 

подготовку к защите и процедуру защиты 

ПК-26 – способностью использовать стандартные программные средства при разработке 

технологической части проектов пищевых предприятий, подготовке заданий на разра-

ботку смежных частей проектов 

7 Технология хранения плодов и овощей 

7 
Автоматизация технологических процессов производства 

продуктов питания из растительного сырья 

7 
Системы управления технологическими процессами и ин-

формационные технологии 

7 
Компьютерное моделирование технологических процес-

сов пищевых производств 

8 Производственная практика: преддипломная практика 

8 
Защита выпускной квалификационной работы, включая 

подготовку к защите и процедуру защиты 

 

* номер семестра соответствует этапу формирования компетенции 

 

7.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на 

различных этапах их формирования, описание шкалы оценивания  

 
Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции (индика-

торы достиже-

ния компетен-

ции)  

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно 

(минимальный  не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минималь-

ный, порого-

вый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

      

ПК-6 – способностью использовать информационные технологии для решения технологических задач по 

производству продуктов питания из растительного сырья 

Знать 

новейшие ин-

новационные 

разработки в 

области ин-

формационных 

технологий 

Фрагментарные 

представления 

о новейших ин-

новационных 

разработках в 

области инфор-

мационных 

технологий 

Неполные 

представления 

о новейших 

инновацион-

ных разработ-

ках в области 

информацион-

ных техноло-

гий 

Сформирован-

ные, но содер-

жащие отдель-

ные пробелы 

представления 

о новейших 

инновацион-

ных разработ-

ках в области 

информацион-

ных техноло-

гий 

Сформированные 

систематические 

представления о 

новейших инно-

вационных разра-

ботках в области 

информационных 

технологий 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 

Уметь 

использовать 

инновацион-

ные информа-

ционные тех-

нологии для 

решения тех-

нологических 

задач по произ-

Фрагментарное 

использование 

умений исполь-

зовать иннова-

ционные ин-

формационные 

технологии для 

решения техно-

логических за-

Несистемати-

ческое исполь-

зование уме-

ний использо-

вать иннова-

ционные ин-

формацион-

ные техноло-

гии для реше-

В целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы ис-

пользование 

умений ис-

пользовать ин-

новационные 

Сформированное 

умение использо-

вать инновацион-

ные информаци-

онные технологии 

для решения тех-

нологических за-

дач по производ-

ству продуктов 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 



Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции (индика-

торы достиже-

ния компетен-

ции)  

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно 

(минимальный  не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минималь-

ный, порого-

вый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

      

водству про-

дуктов питания 

из раститель-

ного сырья 

дач по произ-

водству про-

дуктов питания 

из раститель-

ного сырья 

ния техноло-

гических за-

дач по произ-

водству про-

дуктов пита-

ния из расти-

тельного сы-

рья 

информацион-

ные техноло-

гии для реше-

ния технологи-

ческих задач 

по производ-

ству продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

питания из расти-

тельного сырья 

Владеть  

навыками при-

менения ин-

формационных 

технологий 

для решения 

технологиче-

ских задач по 

производству 

продуктов пи-

тания из расти-

тельного сырья 

трудовые дей-

ствия: 

Внедрение но-

вых методов и 

средств техни-

ческого кон-

троля (А/03.5) 

Разработка но-

вых методов и 

средств техни-

ческого кон-

троля (А/03.5) 

Систематиче-

ский выбороч-

ный контроль 

технического 

состояния 

оснастки, ин-

струмента, 

средств изме-

рений и сроков 

проведения их 

поверки 

(А/02.5) Учет и 

систематиза-

ция данных о 

фактическом 

уровне каче-

ства получае-

мой продукции 

(А/01.5) 

Отсутствие 

навыков при-

менения ин-

формационных 

технологий для 

решения техно-

логических за-

дач по произ-

водству про-

дуктов питания 

из раститель-

ного сырья 

Фрагментар-

ное владение 

навыками при-

менения ин-

формацион-

ных техноло-

гий для реше-

ния техноло-

гических за-

дач по произ-

водству про-

дуктов пита-

ния из расти-

тельного сы-

рья 

В целом 

успешное, но 

несистемати-

ческое владе-

ние навыками 

применения 

информацион-

ных техноло-

гий для реше-

ния технологи-

ческих задач 

по производ-

ству продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Успешное и си-

стематическое 

владение навы-

ками применения 

информационных 

технологий для 

решения техноло-

гических задач по 

производству 

продуктов пита-

ния из раститель-

ного сырья 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 



Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции (индика-

торы достиже-

ния компетен-

ции)  

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно 

(минимальный  не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минималь-

ный, порого-

вый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

      

ПК-23 – способностью участвовать в разработке проектов вновь строящихся предприятий по выпуску про-

дуктов питания из растительного сырья, реконструкции и техническому переоснащению существующих 

производств 

Знать 

методы и спо-

собы проекти-

рования, ре-

конструкции и 

технического 

переоснащения 

существующих 

производств по 

выпуску про-

дуктов питания 

из раститель-

ного сырья 

Фрагментарные 

представления 

о методах и 

способах про-

ектирования, 

реконструкции 

и технического 

переоснащения 

существующих 

производств по 

выпуску про-

дуктов питания 

из раститель-

ного сырья 

Неполные 

представления 

о методах и 

способах про-

ектирования, 

реконструк-

ции и техниче-

ского пере-

оснащения су-

ществующих 

производств 

по выпуску 

продуктов пи-

тания из рас-

тительного 

сырья 

Сформирован-

ные, но содер-

жащие отдель-

ные пробелы 

представления 

о методах и 

способах про-

ектирования, 

реконструкции 

и технического 

переоснащения 

существующих 

производств по 

выпуску про-

дуктов пита-

ния из расти-

тельного сырья 

Сформированные 

систематические 

представления о 

методах и спосо-

бах проектирова-

ния, реконструк-

ции и техниче-

ского переосна-

щения существу-

ющих произ-

водств по вы-

пуску продуктов 

питания из расти-

тельного сырья 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 

Уметь 

разрабатывать 

проекты пред-

приятий по вы-

пуску продук-

тов питания из 

растительного 

сырья, рекон-

струкции и тех-

нического пе-

реоснащения 

существующих 

производств 

Фрагментарное 

использование 

умений разра-

батывать про-

екты предприя-

тий по выпуску 

продуктов пи-

тания из расти-

тельного сы-

рья, рекон-

струкции и тех-

нического пе-

реоснащения 

существующих 

производств 

Несистемати-

ческое исполь-

зование уме-

ний разраба-

тывать про-

екты предпри-

ятий по вы-

пуску продук-

тов питания из 

растительного 

сырья, рекон-

струкции и 

технического 

переоснаще-

ния существу-

ющих произ-

водств 

В целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы ис-

пользование 

умений разра-

батывать про-

екты предпри-

ятий по вы-

пуску продук-

тов питания из 

растительного 

сырья, рекон-

струкции и 

технического 

переоснащения 

существующих 

производств 

Сформированное 

умение разраба-

тывать проекты 

предприятий по 

выпуску продук-

тов питания из 

растительного сы-

рья, реконструк-

ции и техниче-

ского переосна-

щения существу-

ющих произ-

водств 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 

Владеть  

навыками раз-

работки проек-

тов предприя-

тий по вы-

пуску продук-

тов питания из 

растительного 

сырья; опытом 

реконструкции 

и технического 

переоснащения 

существующих 

производств 

трудовые дей-

ствия: 

Отсутствие 

навыков разра-

ботки проектов 

предприятий 

по выпуску 

продуктов пи-

тания из расти-

тельного сы-

рья; опыта ре-

конструкции и 

технического 

переоснащения 

существующих 

производств 

Фрагментар-

ное владение 

навыками раз-

работки про-

ектов пред-

приятий по 

выпуску про-

дуктов пита-

ния из расти-

тельного сы-

рья; опытом 

реконструк-

ции и техниче-

ского пере-

В целом 

успешное, но 

несистемати-

ческое владе-

ние навыками 

разработки 

проектов пред-

приятий по вы-

пуску продук-

тов питания из 

растительного 

сырья; опытом 

реконструкции 

и технического 

переоснащения 

Успешное и си-

стематическое 

владение навы-

ками разработки 

проектов пред-

приятий по вы-

пуску продуктов 

питания из расти-

тельного сырья; 

опытом рекон-

струкции и техни-

ческого переосна-

щения существу-

ющих произ-

водств 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 



Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции (индика-

торы достиже-

ния компетен-

ции)  

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно 

(минимальный  не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минималь-

ный, порого-

вый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

      

Анализ новых 

нормативных 

документов в 

области техни-

ческого кон-

троля качества 

продукции 

(А/03.5) 

оснащения су-

ществующих 

производств 

существующих 

производств 

ПК-26 – способностью использовать стандартные программные средства при разработке технологической 

части проектов пищевых предприятий, подготовке заданий на разработку смежных частей проектов 

Знать 

методы мате-

матического 

моделирова-

ния, стандарт-

ные пакеты 

программного 

обеспечения 

для разработки 

технологиче-

ской части про-

ектов пищевых 

предприятий; 

методы разра-

ботки заданий 

для смежных 

частей проек-

тов 

Фрагментарные 

представления 

о методах мате-

матического 

моделирова-

ния, стандарт-

ных пакетов 

программного 

обеспечения 

для разработки 

технологиче-

ской части про-

ектов пищевых 

предприятий; 

методах разра-

ботки заданий 

для смежных 

частей проек-

тов 

Неполные 

представления 

о методах ма-

тематического 

моделирова-

ния, стандарт-

ных пакетов 

программного 

обеспечения 

для разра-

ботки техно-

логической ча-

сти проектов 

пищевых 

предприятий; 

методах разра-

ботки заданий 

для смежных 

частей проек-

тов 

Сформирован-

ные, но содер-

жащие отдель-

ные пробелы 

представления 

о методах ма-

тематического 

моделирова-

ния, стандарт-

ных пакетов 

программного 

обеспечения 

для разработки 

технологиче-

ской части 

проектов пи-

щевых пред-

приятий; мето-

дах разработки 

заданий для 

смежных ча-

стей проектов 

Сформированные 

систематические 

представления о 

методах матема-

тического моде-

лирования, стан-

дартных пакетов 

программного 

обеспечения для 

разработки техно-

логической части 

проектов пище-

вых предприятий; 

методах разра-

ботки заданий для 

смежных частей 

проектов 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 

Уметь 

применять 

стандартные 

пакеты про-

граммного 

обеспечения 

для разработки 

технологиче-

ской части про-

ектов пищевых 

предприятий; 

разрабатывать 

задания для 

смежных ча-

стей проектов 

Фрагментарное 

использование 

умений приме-

нять стандарт-

ные пакеты 

программного 

обеспечения 

для разработки 

технологиче-

ской части про-

ектов пищевых 

предприятий; 

разрабатывать 

задания для 

смежных ча-

стей проектов 

Несистемати-

ческое исполь-

зование уме-

ний применять 

стандартные 

пакеты про-

граммного 

обеспечения 

для разра-

ботки техно-

логической ча-

сти проектов 

пищевых 

предприятий; 

разрабатывать 

задания для 

смежных ча-

стей проектов 

В целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы ис-

пользование 

умений приме-

нять стандарт-

ные пакеты 

программного 

обеспечения 

для разработки 

технологиче-

ской части 

проектов пи-

щевых пред-

приятий; раз-

рабатывать за-

дания для 

смежных ча-

стей проектов 

Сформированное 

умение приме-

нять стандартные 

пакеты программ-

ного обеспечения 

для разработки 

технологической 

части проектов 

пищевых пред-

приятий; разраба-

тывать задания 

для смежных ча-

стей проектов 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 



Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции (индика-

торы достиже-

ния компетен-

ции)  

Уровень освоения 

Оценочное 

средство 

неудовлетвори-

тельно 

(минимальный  не 

достигнут) 

удовлетвори-

тельно 

(минималь-

ный, порого-

вый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высокий) 

      

Владеть  

навыками раз-

работки зада-

ний для смеж-

ных частей 

проектов; при-

менения стан-

дартных паке-

тов программ-

ного обеспече-

ния для разра-

ботки техноло-

гической части 

проектов пи-

щевых пред-

приятий 

трудовые дей-

ствия: 

Обработка дан-

ных, получен-

ных при испы-

таниях (А/04.5) 

Отсутствие 

навыков разра-

ботки заданий 

для смежных 

частей проек-

тов; примене-

ния стандарт-

ных пакетов 

программного 

обеспечения 

для разработки 

технологиче-

ской части про-

ектов пищевых 

предприятий 

Фрагментар-

ное владение 

навыками раз-

работки зада-

ний для смеж-

ных частей 

проектов; при-

менения стан-

дартных паке-

тов программ-

ного обеспече-

ния для разра-

ботки техно-

логической ча-

сти проектов 

пищевых 

предприятий 

В целом 

успешное, но 

несистемати-

ческое владе-

ние навыками 

разработки за-

даний для 

смежных ча-

стей проектов; 

применения 

стандартных 

пакетов про-

граммного 

обеспечения 

для разработки 

технологиче-

ской части 

проектов пи-

щевых пред-

приятий 

Успешное и си-

стематическое 

владение навы-

ками разработки 

заданий для 

смежных частей 

проектов; приме-

нения стандарт-

ных пакетов про-

граммного обес-

печения для раз-

работки техноло-

гической части 

проектов пище-

вых предприятий 

Доклады, те-

сты, лабора-

торные ра-

боты, экзамен 

 

7.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходи-

мые для оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы фор-

мирования компетенций в процессе освоения АОПОП ВО 
 

Тесты  

Примеры тестовых заданий 

I:{{1}}   

S:  Производственный процесс включает ... 

+:   основные процессы 

+:   вспомогательные процессы 

+:   обслуживающие процессы 

-:   дополнительные процессы 

 

I:{{2}}  

S:  Технологическая операция это ... 

+:   часть технологического процесса 

-:   часть основного процесса 

-:   часть дополнительного процесса 

-:   обслуживающий процесс 

 

I:{{3}}  

S:  На объекты управления воздействуют ... 

+:   среда 



+:   управляющие воздействие 

-:   человек 

-:   средства труда 

 

I:{{4}}  

S:  Управление характеризуется следующими аспектами ... 

+:   каналом управляющего воздействия 

+:   каналом информации об объекте 

+:   целью управления 

+:   алгоритмом управления 

-:   задачами управления 

 

I:{{5}}   

S:  К управленческим функциям относят ... 

+:   планирование 

+:   контроль 

+:   координация 

+:   организация 

-:   протоколирование состояния 

-:   исполнение заданий 

Доклады 

1. Арифметические операторы. Операторы битового сдвига. Логиче-

ские битовые операторы. 

2. Детекторы импульсов. Счетчики. 

3. Инструменты комплексов программирования ПЛК. 

4. Качественные показатели переходных процессов в САР.  

5. Математические функции. Строковые функции. 

6. Набор стандартных функций. Функциональные блоки. Польза и 

важность стандарта. 

7. Одноконтурные САР непрерывного действия.  

8. Операторы выбора и ограничения. Операторы сравнения. 

9. Побитовый доступ к целым. Гистерезис. Пороговый сигнализатор. 

10. Понятия АСУ: АСУП, ИАСУ, АСУ ТП и их особенности 

11. Последовательные функциональные схемы SFC. 

12. Специфика периодических и непрерывных процессов как объектов 

управления Назначение и цели создания АСУ ТП. 

13. Структурированный текст ST.  Релейные диаграммы LD. 

14. Таймеры. Триггеры. 

15. Типовые законы регулирования.  

16. Типовые переходные процессы.  

17. Функции АСУ ТП. Структура АСУ ТП. 

18. Язык линейных инструкций IL. Функциональные диаграммы FBD. 

19. Управление, основные понятия и определения. 

20. Структура технологического процесса. 

21. Классификация АСУ. 



22. SCADA-системы. 

23. Особенности SCADA как процесса управления. 

24. Основные требования к SCADA-системам. 

25. Обзор SCADA-систем и их возможностей 

26. Тенденции развития аппаратных и программных средств SCADA-

систем. 

27. Основные возможности современных SCADA-пакетов. 

28. Получение конечно-разностных уравнений цифровых регуляторов 

и области допустимых изменений параметров (ПИД регуляторы). 

29. Программируемые логические контроллеры (PLC). 

30. Архитектура контроллера РСУ. 
 

Лабораторные работы 

Пример лабораторной работы 

 

Задание к лабораторной работе по теме № 4 

 

Цель работы: изучить языки Texno ST и Texno FBD среды Trace Mode, 

реализовать систему АСУ ТП с использованием программной обработки. 

 

Задание 

Взять за основу проект, созданный при выполнении второй лаборатор-

ной работы (статическое и динамической изображение), добавить каналы, ко-

торые передают значение стоимости продукта, расхода, суммарного расхода, 

суммарной стоимости продукта, периода генерации сигнала, удалить исполь-

зовавшийся во второй лабораторной работе генератор. У всех каналов следует 

снять флаг использовать на панели обработка при редактировании канала. 

Добавить, кнопки, при нажатии на которые будет вводиться стоимость 

продукта, период генерации уровня продукта в емкости, расход, объекты текст 

для отображения суммарного расхода продукта, стоимости израсходованного 

продукта, стоимости продукта, периода генерации уровня продукта в емкости, 

расхода и стоимости. 

Добавить FBD диаграмму, генерирующую уровень продукта в емкости. 

Если период генерации меньше 10, то программа должна установить период 

равный 10. Программа должна возвращать отмасштабированный сигнал, то 

есть значения должны изменяться в заданном диапазоне. 

Добавить программу ST, которая проверяет значение стоимости и рас-

хода и производит расчеты. Если значение стоимости или расхода меньше 1, 

то устанавливает соответствующий параметр равным 1. Производит расчет 

суммарного расхода продукта и суммарной стоимости израсходованного про-

дукта. 

 

  



Экзамен 

Вопросы к экзамену 

 

ПК-6 – способностью использовать информационные технологии 

для решения технологических задач по производству продуктов питания 

из растительного сырья 

1. SCADA-системы. 

2. Программируемые логические контроллеры (PLC). 

3. Распределенные системы управления (DCS). 

4. Особенности SCADA как процесса управления. 

5. Основные требования к SCADA-системам. 

6. Обзор SCADA-систем и их возможностей 

7. Тенденции развития аппаратных и программных средств SCADA-

систем. 

8. Основные возможности современных SCADA-пакетов. 

9. Надежность элементов АСУ ТП. 

10. Язык релейно-контактных схем (LD). 

11. Список инструкций (IL). 

12. Структурированный текст (ST). 

13. Диаграммы функциональных блоков (FBD). 

14. Последовательные функциональные схемы (SFC). 

15. Язык CFC (управления непрерывными технологическими процес-

сами). 

 

ПК-23 – способностью участвовать в разработке проектов вновь 

строящихся предприятий по выпуску продуктов питания из раститель-

ного сырья, реконструкции и техническому переоснащению существую-

щих производств 

1. АСУТП. Основные понятия. Условия создания АСУТП.  

2. Структура и классификация АСУТП. 

3. Виды обеспечения АСУТП. Сбор и предварительная обработка ин-

формации. Структурная схема цифровой системы контроля. 

4. Типовые алгоритмы сбора и обработки информации. Алгоритм цик-

лического опроса датчиков. Алгоритм определения истинных значений пара-

метров. 

5. Получение конечно-разностных уравнений цифровых регуляторов 

и области допустимых изменений параметров (ПИД регуляторы). 

6. Показатели надежности технических средств 

7. Управление, основные понятия и определения. 

8. Структура технологического процесса. 

9. Принятие решения в функциях управления. 

10. Основные принципы автоматизации управления ТП. 

11. Классификация АСУ. 



12. Функции организационного управления.  

13. Помехи в АСУ ТП.  

14. Понятие автоматизированного и автоматического управления. 

15. Методы и средства измерений температуры. 

16. Методы и средства измерений давления. 

17. Методы и средства измерений расхода количества веществ. 

18. Методы и средства измерений уровня. 

19. Методы и средства измерений состава вещества. 

20. Методы и средства измерений свойств веществ. 

21. Организация измерительного канала. 

22. Методы обеспечения надежности. 

 

ПК-26 – способностью использовать стандартные программные 

средства при разработке технологической части проектов пищевых пред-

приятий, подготовке заданий на разработку смежных частей проектов 

1. Методы управления производством и технологическим процессом. 

2. Состав и функции АСУ ТП. 

3. Полевой ввод/вывод 

4. Архитектура контроллера РСУ. 

5. Промышленные сети верхнего уровня. 

6. OPC стандарт. 

7. HMI на базе операторских станций 

8. Регуляторы и схемы регулирования 

9. Полевые шины РСУ 

10. Аварийные сигнализации и архивирование в РСУ 

11. Характерные особенности современных АСУП 

12. Основные понятия и определения теории автоматизации техноло-

гических процессов. 

13. Основные понятия и определения теории автоматического управле-

ния. 

14. Технологический объект управления. 

15. Типовые законы регулирования. 

16. Цифровые системы управления. 

17. Государственная система промышленных приборов и средств авто-

матизации. 

18. Агрегатные комплексы ГСП. 

19. Классификация устройств ГСП. 

20. Обеспечения единства измерений. 

21. Сертификация. 

22. Контроллеры отечественного производства. 

23. Зарубежные контроллеры. 

24. Технические основы МО предприятия. 

25. Нормативные задачи МО предприятия. 

26. Организация поверочных подразделений. 



27. Теоретические основы МО систем. 

28. Типовые модели исходных данных. 
 

Практическое задание на экзамен 

Для определения степени сформированности обучающимся компетен-

ций ПК-6, ПК-23 и ПК-26 на экзамене ему предлагается решить следующую 

практическую задачу. 

В системе Trace Mode cоздать канал, генератор заданного сигнала (си-

нусоидального, пилообразного, треугольного), произвести привязку генера-

тора к созданному каналу, масштабирование сигнала, обеспечив заданный 

диапазон; на экране вывести отмасштабированный сигнал с помощью стре-

лочного прибора, тренда, текста. 
 

7.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценива-

ния знаний, умений, навыков характеризующих этапы формирования 

компетенций 

 
Критерии оценки доклада: новизна текста, обоснованность выбора ис-

точников литературы, степень раскрытия сущности вопроса, соблюдения тре-

бований к оформлению. 

Оценка «отлично» – выполнены все требования к написанию доклада: 

обозначена проблема и обоснована её актуальность; сделан анализ различных 

точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена собственная 

позиция; сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан 

объём; соблюдены требования к внешнему оформлению. 

Оценка «хорошо» – основные требования к докладу выполнены, но при 

этом допущены недочёты. В частности, имеются неточности в изложении ма-

териала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдер-

жан объём доклада; имеются упущения в оформлении. 

Оценка «удовлетворительно» – имеются существенные отступления от 

требований к реферированию. В частности: тема освещена лишь частично; до-

пущены фактические ошибки в содержании доклада; отсутствуют выводы. 

Оценка «неудовлетворительно» – тема доклада не раскрыта, обнаружи-

вается существенное непонимание проблемы или доклад не представлен во-

все. 

 
Критерии оценки знаний, обучающихся при проведении тестирова-

ния: 

Оценка «отлично» выставляется при условии правильного ответа обуча-

ющегося не менее чем 85 % тестовых заданий; 

Оценка «хорошо» выставляется при условии правильного ответа обуча-

ющегося не менее чем 70 % тестовых заданий; 



Оценка «удовлетворительно» выставляется при условии правильного 

ответа обучающегося не менее 51 %; 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется при условии правильного 

ответа обучающегося менее чем на 50 % тестовых заданий. 

 
Критерии оценки лабораторной работы 

Оценка «отлично» выставляется в том случае, когда работа была выпол-

нена полностью. Обучающийся владеет теоретическим материалом, отсут-

ствуют ошибки при описании теории, формулирует собственные, самостоя-

тельные, обоснованные, аргументированные суждения, представляет полные 

и развернутые ответы на дополнительные вопросы. 

Оценка «хорошо» выставляется в том случае, когда работа выполнена 

полностью, обучающийся владеет теоретическим материалом, отсутствуют 

ошибки при описании теории, формулирует собственные, самостоятельные, 

обоснованные, аргументированные суждения, допуская незначительные 

ошибки на дополнительные вопросы. 

Оценка «удовлетворительно» выставляется тогда, когда работа выпол-

нена полностью, обучающийся владеет теоретическим материалом на мини-

мально допустимом уровне, отсутствуют ошибки при описании теории, испы-

тывает затруднения в формулировке собственных обоснованных и аргументи-

рованных суждений, допуская незначительные ошибки на дополнительные во-

просы. 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется тогда, когда работа вы-

полнена полностью, однако обучающийся не владеет теоретическим материа-

лом, допуская грубые ошибки, испытывает затруднения в формулировке соб-

ственных суждений, неспособен ответить на дополнительные вопросы. 

 
Критерии оценки на экзамене 

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, который обладает все-

сторонними, систематизированными и глубокими знаниями материала учеб-

ной программы, умеет свободно выполнять задания, предусмотренные учеб-

ной программой, усвоил основную и ознакомился с дополнительной литера-

турой, рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка «отлично» 

выставляется обучающемуся усвоившему взаимосвязь основных положений и 

понятий дисциплины в их значении для приобретаемой специальности, про-

явившему творческие способности в понимании, изложении и использовании 

учебного материала, правильно обосновывающему принятые решения, владе-

ющему разносторонними навыками и приемами выполнения практических ра-

бот. 

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, обнаружившему полное 

знание материала учебной программы, успешно выполняющему предусмот-

ренные учебной программой задания, усвоившему материал основной литера-

туры, рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка «хорошо» 

выставляется обучающемуся, показавшему систематизированный характер 



знаний по дисциплине, способному к самостоятельному пополнению знаний в 

ходе дальнейшей учебной и профессиональной деятельности, правильно при-

меняющему теоретические положения при решении практических вопросов и 

задач, владеющему необходимыми навыками и приемами выполнения практи-

ческих работ. 

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, который по-

казал знание основного материала учебной программы в объеме, достаточном 

и необходимым для дальнейшей учебы и предстоящей работы по специально-

сти, справился с выполнением заданий, предусмотренных учебной програм-

мой, знаком с основной литературой, рекомендованной учебной программой. 

Как правило, оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, до-

пустившему погрешности в ответах на экзамене или выполнении экзаменаци-

онных заданий, но обладающему необходимыми знаниями под руководством 

преподавателя для устранения этих погрешностей, нарушающему последова-

тельность в изложении учебного материала и испытывающему затруднения 

при выполнении практических работ. 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, не знаю-

щему основной части материала учебной программы, допускающему принци-

пиальные ошибки в выполнении предусмотренных учебной программой зада-

ний, неуверенно с большими затруднениями выполняющему практические ра-

боты. Как правило, оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающе-

муся, который не может продолжить обучение или приступить к деятельности 

по специальности по окончании университета без дополнительных занятий по 

соответствующей дисциплине. 

 
Контроль освоения дисциплины проводится в соответствии с 

Пл КубГАУ 2.5.1 Текущий контроль успеваемости и промежуточная аттеста-

ция обучающихся. 

 

8 Перечень основной и дополнительной учебной литературы 
 

Основная литература: 

1. Завьялов В.А. Математические основы управления технологиче-

скими процессами [Электронный ресурс]: конспект лекций/ Завьялов В.А., Ве-

личкин В.А.— Электрон. текстовые данные.— М.: Московский государствен-

ный строительный университет, Ай Пи Эр Медиа, ЭБС АСВ, 2015.— 116 c.— 

Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/38471.— ЭБС «IPRbooks» 

2. Компьютерные технологии при проектировании и эксплуатации 

технологического оборудования [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Г.В. 

Алексеев [и др.].— Электрон. текстовые данные.— СПб.: ГИОРД, 2012.— 256 

c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/15940.— ЭБС «IPRbooks» 

3. Луценко О.В. Технологические процессы, производства и обору-

дование [Электронный ресурс]: учебное пособие/ Луценко О.В.— Электрон. 



текстовые данные.— Белгород: Белгородский государственный технологиче-

ский университет им. В.Г. Шухова, ЭБС АСВ, 2012.— 90 c.— Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/28408.— ЭБС «IPRbooks» 

 

Дополнительная литература: 

1. Граничин О.Н. Информационные технологии в управлении [Элек-

тронный ресурс]: учебное пособие/ Граничин О.Н., Кияев В.И.— Электрон. 

текстовые данные.— М.: БИНОМ. Лаборатория знаний, Интернет-Универси-

тет Информационных Технологий (ИНТУИТ), 2008.— 336 c.— Режим до-

ступа: http://www.iprbookshop.ru/15848.— ЭБС «IPRbooks» 

2. Основы программирования микропроцессорных контроллеров в 

цифровых системах управления технологическими процессами [Электронный 

ресурс]: учебное пособие/ В.С. Кудряшов [и др.].— Электрон. текстовые дан-

ные.— Воронеж: Воронежский государственный университет инженерных 

технологий, 2014.— 144 c.— Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/47437.— ЭБС «IPRbooks» 

3. Решетняк Е.П. Автоматизированные системы управления техно-

логическими процессами [Электронный ресурс]: конспект лекций для студен-

тов специальности «Технология молока и молочных продуктов»/ Решетняк 

Е.П.— Электрон. текстовые данные.— Саратов: Саратовский государствен-

ный аграрный университет имени Н.И. Вавилова, Вузовское образование, 

2009.— 168 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/8142.— ЭБС 

«IPRbooks» 

4. Белов, П. С. Математическое моделирование технологических 

процессов : учебное пособие (конспект лекций) / П. С. Белов. — Егорьевск : 

Егорьевский технологический институт (филиал) Московского государствен-

ного технологического университета «СТАНКИН», 2016. — 121 c. — ISBN 

978-5-904330-02-6. — Текст : электронный // Электронно-библиотечная си-

стема IPR BOOKS : [сайт]. — URL: http://www.iprbookshop.ru/43395.html 
 

9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникацион-

ной сети «Интернет» 
 

Перечень ЭБС  

№ Наименование 

ресурса 

Тематика Начало действия и 

срок действия дого-

вора 

Наименование организации и номер дого-

вора  

1 Znanium.com Универсальная 17.07.2019 

16.07.2020 

17.07.2020 

16.01.2021 

Договор № 3818 ЭБС от 11.06.19 

Договор 4517 ЭБС 03.07.20 

2 Издательство 

«Лань» 

Ветеринария 

Сельск. хоз-во 

Технология 

хранения 

и переработки 

пищевых про-

дуктов 

13.01.2020 

12.01.2021 

ООО «Изд-во Лань» 

Контракт №940 от 12.12.19  



3 IPRbook Универсальная 12.11.2019- 

11.05.2020 

12.05.2020 

11.11.2020 

ООО «Ай Пи Эр Медиа» Лицензионный 

договор№5891/19 от 12.11.19 

ООО «Ай Пи Эр Медиа» Лицензионный 

договор№6707/20 от 06.05.20 

 Образователь-

ный портал 

КубГАУ 

Универсальная   

 Электронный 

Каталог биб-

лиотеки 

КубГАУ 

Универсальная   

 

10 Методические указания для обучающихся по освоению 

дисциплины  
 

Системы управления технологическими процессами и информационные 

технологии : метод. рекомендации по контактной и самостоятельной работе 

/сост. Д. А. Замотайлова. 

Режим доступа: https://edu.kubsau.ru/file.php/118/SUTPiIT_MR_571176_v1_.PDF 

 

11. Перечень информационных технологий, используемых при осу-

ществлении образовательного процесса по дисциплине, включая пере-

чень программного обеспечения и информационно-справочных систем 
  

Информационные технологии, используемые при осуществлении образова-

тельного процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие 

между участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и 

(или) асинхронное взаимодействие посредством сети «Интернет»; фиксиро-

вать ход образовательного процесса, результатов промежуточной аттестации 

по дисциплине и результатов освоения образовательной программы; органи-

зовать процесс образования путем визуализации изучаемой информации по-

средством использования презентаций, учебных фильмов; контролировать ре-

зультаты обучения на основе компьютерного тестирования.  
 

Перечень лицензионного ПО  

№ Наименование Краткое описание 

1 Microsoft Windows Операционная система 

2 Microsoft Office (включает Word, 

Excel, PowerPoint) 

Пакет офисных приложений 

3 Система тестирования INDIGO Тестирование 

 

Перечень свободно распространяемого ПО: 

№ Наименование Краткое описание 

1 SCADA TRACE MODE (бесплат-

ная версия) 

SCADA-система 

 

Перечень профессиональных баз данных и информационных справочных си-

стем 

https://edu.kubsau.ru/file.php/118/SUTPiIT_MR_571176_v1_.PDF


№ Наименование Электронный адрес 

1 Научная электронная библиотека 

elibrary.ru 

https://www.elibrary.ru/ 

 

12 Материально-техническое обеспечение для обучения по дис-

циплине 
Входная группа в главный учебный корпус и корпус зооинженерного факультета 

оборудован пандусом, кнопкой вызова, тактильными табличками, опорными поручнями, 

предупреждающими знаками, доступным расширенным входом, в корпусе есть специально 

оборудованная санитарная комната. Для перемещения инвалидов и ЛОВЗ в помещении 

имеется передвижной гусеничный ступенькоход. Корпуса оснащены противопожарной зву-

ковой и визуальной сигнализацией 

 

Планируемые помещения для проведения всех видов учебной деятельности 
№ 

п/п 

Наименование учебных пред-

метов, курсов, дисциплин 

(модулей), практики, иных ви-

дов учебной деятельности, 

предусмотренных учебным 

планом образовательной про-

граммы 

Наименование помещений для про-

ведения всех видов учебной дея-

тельности, предусмотренной учеб-

ным планом, в том числе помеще-

ния для самостоятельной работы, с 

указанием перечня основного обо-

рудования, учебно-наглядных по-

собий и используемого программ-

ного обеспечения 

Адрес (местоположение) помещений 

для проведения всех видов учебной 

деятельности, предусмотренной 

учебным планом (в случае реализа-

ции образовательной программы в 

сетевой форме дополнительно ука-

зывается наименование организации, 

с которой заключен договор) 

1 2 3 4 

 Системы управления техноло-

гическими процессами и ин-

формационные технологии 

Помещение №221 ГУК, площадь 

— 101м²; посадочных мест — 95; 

учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, занятий 

семинарского типа, для самостоя-

тельной работы, курсового проек-

тирования (выполнения курсовых 

работ), групповых и индивидуаль-

ных консультаций, текущего кон-

троля и промежуточной аттеста-

ции, в том числе для обучающихся 

с инвалидностью и ОВЗ 

специализированная мебель (учеб-

ная доска, учебная мебель), в т.ч 

для обучающихся с инвалидностью 

и ОВЗ; 

технические средства обучения, 

наборы демонстрационного обору-

дования и учебно-наглядных посо-

бий (ноутбук, проектор, экран), в 

т.ч для обучающихся с инвалидно-

стью и ОВЗ; 

программное обеспечение: 

Windows, Office. 

 

Помещение №114 ЗОО, площадь 

— 43м²; посадочных мест — 25; 

учебная аудитория для проведения 

занятий семинарского типа, для са-

мостоятельной работы, курсового 

проектирования (выполнения кур-

совых работ), групповых и индиви-

дуальных консультаций, текущего 
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контроля и промежуточной атте-

стации, в том числе для обучаю-

щихся с инвалидностью и ОВЗ 

специализированная мебель (учеб-

ная доска, учебная мебель), в том 

числе для обучающихся с инвалид-

ностью и ОВЗ 

 

13. Особенности организации обучения лиц с ОВЗ и инвалидов 

 

Для инвалидов и лиц с ОВЗ может изменяться объём дисциплины (мо-

дуля) в часах, выделенных на контактную работу обучающегося с преподава-

телем (по видам учебных занятий) и на самостоятельную работу обучающе-

гося (при этом не увеличивается количество зачётных единиц, выделенных на 

освоение дисциплины).  

Фонды оценочных средств адаптируются к ограничениям здоровья и 

восприятия информации обучающимися.  

Основные формы представления оценочных средств – в печатной форме 

или в форме электронного документа. 

Формы контроля и оценки результатов обучения инвалидов и лиц с ОВЗ 
 

Категории 

студентов с 

ОВЗ и инва-

лидностью 

Форма контроля и оценки результатов обучения 

 С нарушением  

зрения 

  устная проверка: дискуссии, тренинги, круглые столы, собесе-

дования, устные коллоквиумы и др.; 

 с использованием компьютера и специального ПО: работа с 

электронными образовательными ресурсами, тестирование, ре-

фераты, курсовые проекты, дистанционные формы, если позво-

ляет острота зрения - графические работы и др.; 

при возможности письменная проверка с использованием рельефно-то-

чечной системы Брайля, увеличенного шрифта, использование специ-

альных технических средств (тифлотехнических средств): контроль-

ные, графические работы, тестирование, домашние задания, эссе, от-

четы и др. 

 С нарушением 

слуха 

  письменная проверка: контрольные, графические работы, тести-

рование, домашние задания, эссе, письменные коллоквиумы, от-

четы и др.; 

 с использованием компьютера: работа с электронными образо-

вательными ресурсами, тестирование, рефераты, курсовые про-

екты, графические работы, дистанционные формы и др.;  



при возможности устная проверка с использованием специальных тех-

нических средств (аудиосредств, средств коммуникации, звукоусили-

вающей аппаратуры и др.): дискуссии, тренинги, круглые столы, собе-

седования, устные коллоквиумы и др. 

С наруше-

нием  

опорно- 

 двигательного  

аппарата 

  письменная проверка с использованием специальных техниче-

ских средств (альтернативных средств ввода, управления ком-

пьютером и др.): контрольные, графические работы, тестирова-

ние, домашние задания, эссе, письменные коллоквиумы, отчеты 

и др.; 

 устная проверка, с использованием специальных технических 

средств (средств коммуникаций): дискуссии, тренинги, круглые 

столы, собеседования, устные коллоквиумы и др.; 

 с использованием компьютера и специального ПО (альтерна-

тивных средств ввода и управления компьютером и др.): 

работа с электронными образовательными ресурсами, тестиро-

вание, рефераты, курсовые проекты, графические работы, ди-

станционные формы предпочтительнее обучающимся, ограни-

ченным в передвижении и др. 

 

Адаптация процедуры проведения промежуточной аттестации для 

инвалидов и лиц с ОВЗ: 

 
В ходе проведения промежуточной аттестации предусмотрено: 

 предъявление обучающимся печатных и (или) электронных материалов в 

формах, адаптированных к ограничениям их здоровья; 

 возможность пользоваться индивидуальными устройствами и средствами, 

позволяющими адаптировать материалы, осуществлять приём и передачу информации с 

учетом их индивидуальных особенностей; 

 увеличение продолжительности проведения аттестации; 

 возможность присутствия ассистента и оказания им необходимой помощи 

(занять рабочее место, передвигаться, прочитать и оформить задание, общаться с препода-

вателем). 

Формы промежуточной аттестации для инвалидов и лиц с ОВЗ должны учитывать 

индивидуальные и психофизические особенности обучающегося/обучающихся по АОПОП 

ВО (устно, письменно на бумаге, письменно на компьютере, в форме тестирования и т.п.).  

 

Специальные условия, обеспечиваемые в процессе преподавания 

дисциплины 

Студенты с нарушениями зрения 

 

 предоставление образовательного контента в текстовом электронном формате, 

позволяющем переводить плоскопечатную информацию в аудиальную или тактильную 

форму;  



 возможность использовать индивидуальные устройства и средства, позволяющие 

адаптировать материалы, осуществлять приём и передачу информации с учетом индивиду-

альных особенностей и состояния здоровья студента; 

 предоставление возможности предкурсового ознакомления с содержанием учеб-

ной дисциплины и материалом по курсу за счёт размещения информации на корпоративном 

образовательном портале; 

 использование чёткого и увеличенного по размеру шрифта и графических объек-

тов в мультимедийных презентациях; 

 использование инструментов «лупа», «прожектор» при работе с интерактивной 

доской; 

 озвучивание визуальной информации, представленной обучающимся в ходе заня-

тий; 

 обеспечение раздаточным материалом, дублирующим информацию, выводимую 

на экран; 

 наличие подписей и описания у всех используемых в процессе обучения рисунков 

и иных графических объектов, что даёт возможность перевести письменный текст в 

аудиальный, 

 обеспечение особого речевого режима преподавания: лекции читаются громко, 

разборчиво, отчётливо, с паузами между смысловыми блоками информации, обеспечива-

ется интонирование, повторение, акцентирование, профилактика рассеивания внимания; 

 минимизация внешнего шума и обеспечение спокойной аудиальной обстановки; 

  возможность вести запись учебной информации студентами в удобной для них 

форме (аудиально, аудиовизуально, на ноутбуке, в виде пометок в заранее подготовленном 

тексте); 

 увеличение доли методов социальной стимуляции (обращение внимания, апелля-

ция к ограничениям по времени, контактные виды работ, групповые задания и др.) на прак-

тических и лабораторных занятиях; 

 минимизирование заданий, требующих активного использования зрительной па-

мяти и зрительного внимания; 

 применение поэтапной системы контроля, более частый контроль выполнения за-

даний для самостоятельной работы. 

 

Студенты с нарушениями опорно-двигательного аппарата 

(маломобильные студенты, студенты, имеющие трудности  

передвижения и патологию верхних конечностей) 

 
 возможность использовать специальное программное обеспечение и специальное 

оборудование и позволяющее компенсировать двигательное нарушение (коляски, ходунки, 

трости и др.); 

 предоставление возможности предкурсового ознакомления с содержанием учеб-

ной дисциплины и материалом по курсу за счёт размещения информации на корпоративном 

образовательном портале; 

 применение дополнительных средств активизации процессов запоминания и по-

вторения; 

  опора на определенные и точные понятия;  

 использование для иллюстрации конкретных примеров; 

 применение вопросов для мониторинга понимания; 

 разделение изучаемого материала на небольшие логические блоки; 

 увеличение доли конкретного материала и соблюдение принципа от простого к 

сложному при объяснении материала; 



 наличие чёткой системы и алгоритма организации самостоятельных работ и про-

верки заданий с обязательной корректировкой и комментариями; 

 увеличение доли методов социальной стимуляции (обращение внимания, аппеля-

ция к ограничениям по времени, контактные виды работ, групповые задания др.); 

 обеспечение беспрепятственного доступа в помещения, а также пребывания них;  

 наличие возможности использовать индивидуальные устройства и средства, поз-

воляющие обеспечить реализацию эргономических принципов и комфортное пребывание 

на месте в течение всего периода учёбы (подставки, специальные подушки и др.). 

 

Студенты с нарушениями слуха (глухие, слабослышащие,  

позднооглохшие) 

 
 предоставление образовательного контента в текстовом электронном формате, 

позволяющем переводить аудиальную форму лекции в плоскопечатную информацию;  

 наличие возможности использовать индивидуальные звукоусиливающие устрой-

ства и сурдотехнические средства, позволяющие осуществлять приём и передачу информа-

ции; осуществлять взаимообратный перевод текстовых и аудиофайлов (блокнот для рече-

вого ввода), а также запись и воспроизведение зрительной информации. 

 наличие системы заданий, обеспечивающих систематизацию вербального мате-

риала, его схематизацию, перевод в таблицы, схемы, опорные тексты, глоссарий; 

 наличие наглядного сопровождения изучаемого материала (структурно-логиче-

ские схемы, таблицы, графики, концентрирующие и обобщающие информацию, опорные 

конспекты, раздаточный материал);  

 наличие чёткой системы и алгоритма организации самостоятельных работ и про-

верки заданий с обязательной корректировкой и комментариями; 

 обеспечение практики опережающего чтения, когда студенты заранее знакомятся 

с материалом и выделяют незнакомые и непонятные слова и фрагменты; 

 особый речевой режим работы (отказ от длинных фраз и сложных предложений, 

хорошая артикуляция; четкость изложения, отсутствие лишних слов; повторение фраз без 

изменения слов и порядка их следования; обеспечение зрительного контакта во время го-

ворения и чуть более медленного темпа речи, использование естественных жестов и ми-

мики); 

 чёткое соблюдение алгоритма занятия и заданий для самостоятельной работы 

(называние темы, постановка цели, сообщение и запись плана, выделение основных поня-

тий и методов их изучения, указание видов деятельности студентов и способов проверки 

усвоения материала, словарная работа); 

 соблюдение требований к предъявляемым учебным текстам (разбивка текста на 

части; выделение опорных смысловых пунктов; использование наглядных средств); 

 минимизация внешних шумов; 

 предоставление возможности соотносить вербальный и графический материал; 

комплексное использование письменных и устных средств коммуникации при работе в 

группе; 

 сочетание на занятиях всех видов речевой деятельности (говорения, слушания, 

чтения, письма, зрительного восприятия с лица говорящего). 

 

  



Студенты с прочими видами нарушений  

(ДЦП с нарушениями речи, заболевания эндокринной, центральной 

нервной и сердечно-сосудистой систем, онкологические заболевания) 

 
 наличие возможности использовать индивидуальные устройства и средства, позво-

ляющие осуществлять приём и передачу информации; 

 наличие системы заданий, обеспечивающих систематизацию вербального матери-

ала, его схематизацию, перевод в таблицы, схемы, опорные тексты, глоссарий; 

 наличие наглядного сопровождения изучаемого материала;  

 наличие чёткой системы и алгоритма организации самостоятельных работ и про-

верки заданий с обязательной корректировкой и комментариями; 

 обеспечение практики опережающего чтения, когда студенты заранее знакомятся с 

материалом и выделяют незнакомые и непонятные слова и фрагменты; 

 предоставление возможности соотносить вербальный и графический материал; 

комплексное использование письменных и устных средств коммуникации при работе в 

группе; 

 сочетание на занятиях всех видов речевой деятельности (говорения, слушания, чте-

ния, письма, зрительного восприятия с лица говорящего); 

 предоставление образовательного контента в текстовом электронном формате;  

 предоставление возможности предкурсового ознакомления с содержанием учебной 

дисциплины и материалом по курсу за счёт размещения информации на корпоративном об-

разовательном портале; 

 возможность вести запись учебной информации студентами в удобной для них 

форме (аудиально, аудиовизуально, в виде пометок в заранее подготовленном тексте). 

 применение поэтапной системы контроля, более частый контроль выполнения за-

даний для самостоятельной работы,  

 стимулирование выработки у студентов навыков самоорганизации и самоконтроля; 

 наличие пауз для отдыха и смены видов деятельности по ходу занятия. 

 


