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Pabouas nmnporpamMma apganTauMoHHOM — aucuMIUIMHBL  «VHOCTpaHHBIN
a3b1k» (Hemeukuit) paspaborana Ha ocHoBe ®I'OC BO 19.03.02 IIpomykTsl
MUTaHUSI U3 PACTUTENIBHOIO CHIPbS , YTBEPXAEHHOro Mpuka3oM MUHHCTEpCTBa
obpa3oBanus 1 Hayku PO ot 12.03.20151. Ne 2 11.

ABTOp:
K. GUIIOJ. HAYK, TOLIEHT @V JI. b. 3nanoBckas
7
PaGoyas mporpaMma o6CyXkaeHa M peKOMEHIOBaHA K YTBEP)KACHHIO pellleHHEeM
kadenps! MTHOcTpaHHBIX sA3b1KOB OT 16. 03. 2020r., mpotoxon Ne 7

3aBenyrowmmi kadeapoit
a-p. ¢uton. Hayk, mpodeccop 4 JM T. C. HenekyeBa

¥

Pa6ouas nporpamma ogoOpeHa Ha 3acelaHNM METOAUYECKOH KOMHCCUH (paKyIbTeTa
nepepabaThIBAIOLIMX TEXHONOTUH, MpoTokoi oT 18.03.2020 Ne 7

[Ipencenarens
METOANYECKONH KOMHUCCHHU

— E.B. [llepb6akoBa
O-p. TeX. HayK., mpodeccop //Z/% -

PykoBoauTens

OCHOBHOW Mpo¢ecCHOHaIbHOM
oOpa3oBaTenpHON MpOrpaMmsl
KaH. TeXH. HAYK, JOLUEHT

H.B. Kenuiis




1 He.]'ll) H 3aJ1a91 O0CBOCHUSA JUCIHUIIJIMNHBI

Ilesabr0 0CBOCHUS amanTalMOHHON IUCHMIUIMHBL «VHOCTpaHHBIN SA3BIK»
(Hemenkwuit) apisieTcs  (GOpMUpPOBaHHME  KOMILJIEKCAa  3HaHUU 00
OpraHM3allMOHHbIX, HAy4YHbIX, METOJAMYECKUX U TNPAKTUUYECKUX OCHOBAX
OBJIQZICHUS HEMELIKUM SI3bIKOM KaK CPEACTBOM MEXKKYJIbTYPHOU KOMMYHHUKALIMU
B cdepe arpapHOro MPOM3BOACTBA JUII CO3JAaHUS KOMMYHHUKATHBHOMN
KOMIleTeHIIUU ((OpMHUpPOBAHME M Pa3BUTHE YMEHUM M HAaBBIKOB pPabOThI CO
CIIeIMaJIbHOU JIUTEPATYPOH, HEO0XO0IUMOM B npodeccuoHansHON
NEeATEIBbHOCTH), JIMHTBUCTUYECKOM, COLMOKYJIbTYPHOU U
COLHOJIMHTBUCTUYECKON KOMIIETCHITUH.

3agauu aTanTaAMOHHON U CIMTINHBI

- copmupoBaTh yMEHHE HAYUHATH, BECTH/TIOAIEP)KUBATh U 3aKaHINBATh
JMaJIoT-paccipoc 00 yBUACHHOM, IMPOYUTAHHOM, AMAIOTr-OOMEH MHEHUSIMU U
JMa-JIOT-MHTEPBHIO/COOECEeI0BaHNE TIPU TIPHEME Ha padoTy;

- chopMHUPOBaTh HaBBIKH, HEOOXOUMBIE JJIsl 3aMOJHEHUST POPMYIISIPOB U
ONaHKOB MParMaTUYecKOTO XapakTepa; TMOJACPKUBAHKUS KOHTAKTOB TpH
MOMOIIM JJIEKTPOHHOW TOYTHl (MHCaTh dJCKTPOHHBIE MHChMAa JUYHOTO
xapakrtepa); odopmiienus Curriculum Vitae/Resume u conmpoBOAMTENHHOTO
nMuchMa, HeOOXOIMMOTO MPH IpHUeMe Ha padoTy;

- 03HaKOMUTH C 3apyOE€KHBIM OTBITOM B O0JIACTH CEIBCKOTO XO3SHCTBa
ny-TeM mody4deHus: uHGopManud TpodEeCcCHOHATBLHOTO CONEp)KaHUS U3
3apyOEKHBIX HCTOYHUKOB.

2 IlepevyeHb MJIAHMPYEMBIX Pe3yJbTATOB OOy4YeHHSI IO

AMCIMIIJINHE, COOTHECEHHBIX ¢ IUIAHHUPYEMBIMH Ppe3yJbTaTaMH
ocsoenuss AOIIOII BO

B pe3yabTare ocCBOeHMS JUCHMILUIMHBI (DOPMHPYIOTCH CJIeTYIOIIHE
KOMIIETEHIIUN:

OK-3 — cnoco6HOCTh K KOMMYHHKAIIUU B YCTHOM M MMCbMEHHOM (popMax Ha
PYCCKOM M HMHOCTPAHHOM S3bIKax JJIsl peIleHUs 3a1ad MEXKIMYHOCTHOTO U
MEXKYJIBTYPHOTO B3aUMO/ICHCTBUSL.

OK-4 — cnocob6HOCTh paboTaTh B KOMaHJE, TOJEPAHTHO BOCIpPUHUMAS
COLIMANIbHBIE, ITHUYECKHE, KOH(PECCHOHAIBHBIE U KyJIbTypHBIE PA3TUUHS.

OK-9 - criocoObHOCTh K KOMMYHHUKAIIMK B YCTHOM U IMCbMEHHOU (hopMax Ha
PYCCKOM M HWHOCTPAHHOM S3bIKax MJIsi pEUIeHUs 3a7ad MEXKIMYHOCTHOTO |
MEXKYJIBTYPHOTO B3aMMO/ICHCTBUSL.

3 Mecto nucuumiinibl B ctpykrype AOIOII BO



«HocTpanueii  s3bik»  (Hemenkuii) sBIS€TCSs IUCHUIUIMHON — 0a30BOM
(BapuatuBHOW) yactu AOITOII BO moarotoBku 00ydarmuxcs 1Mo HAIPaBICHUIO
19.03.02 «IIpoaykThl NOHUTaHUS W3 PACTUTENBHOIO CHIPbS» HANPABICHHOCTH
[IpomyKThl UTaHUSI U3 PACTUTEIHHOTO CHIPhs (YPOBEHH BBICIIETO OOPA30BAHUS
«OakanmaBpuar»)

Bri6op muctmrmmuael «MHOCTpanHbiil s3b1k» (Hemenkuit) ocymiecTBisieTcs
o0yyJaroummMucs ¢ UHBATMAHOCThIO 1 OB3 B 3aBUCUMOCTH OT UX MHIUBUIYaJbHBIX
notpedbHoctel.  OOydaronuiicss  MOXET  BbIOpaTh  JH000€  KOJHUYECTBO
aIaNTaIMOHHBIX TUCIUTIINH — KaK BCE, TaK U HA OJHOM.

4 O0beM aucuMIJINHBI (252 yaca, 7 3a4ETHBIX €JIMHUII)

Bunbt yueOHO paboThI Obmem, gacos
Ounas 3aoyHas
KonTakTHas padora 70
B TOM YHUCIJIE:
—ayauTopHas 1O  BHJAM
yUeOHBIX 3aHATHI 66 B
— IIPaKTHYECKUe —
— 3a4eT 1 —
— DK3aMEH 3 —
CamocrosiTesibHasi padoTa 155 B
B TOM YHUCJIE:
— MpoYre BUIbI 155 B
CaMOCTOSITENIbHOU PabOTHI
| HToro no iucumiviuge \ 252 -

5 Coaep:xkanue TUCHUILJIAHBI

[To uToram U3y4aeMoii AUCUUIUIMHBI 00yUaIOIIMECcs CAI0T IK3aMeH
JlucuuiuinHa u3ydaetcs Ha lkypce, B 1 um 2 cemecTpax OuHOW (HOpMBI
oOy4eHus

Conep:xaHue ¥ CTPYKTYpa IMCUMILIMHBI 10 04HOI (popme 00yueHust

2 g Buab! yueGHoii paGoThI,
O = o
= & BKJIIOYAs

Ne Tema. 2 8| 9

S S CaMOCTOSAITEILHYIO PadoTy
/1 OCHOBHBIE BOIIPOCHI. = 2 3

& 3| o CTY/IEHTOB

g £ M TPYA0EMKOCTh (B 4acax)




[IpakTrueck

Camocro
HUE€ 3aHATUA
ATCIIbHA
Jlexuu | (;taGopartop a
HBIC
3aHSITHSA) pabora
Neue EU-weite Regeln fiir die
Produktion
1. Wie sind die Hauptregeln fiir die | OK-3
Produktion in Deutschland? OK-4 6 14
2. Worin bestehen die | OK-9
Hauptprobleme?
3. Wie sind die Perspektiven der
Entwicklung?
Kontrolle und Kennzeichnung von
biologischen Erzeugnissen
1. Die Notwendigkeit der Kontrolle
von biologischen Erzeugnissen.
2. Was ist unter der Kennzeichnung | OK-3
von biologischen Erzeugnissen zu | OK-4 6 14
verstehen? OK-9
3. Wie werden Kontrolle und
Kennzeichnung von biologischen
Erzeugnissen in Deutschland und
Russland durchgefiihrt?
Oko-Betriebe Deutschlands
1. Worin besteht die Besonderheit OK-3
des Oko-Betriebes Deutschlands?
L. . OK-4 6 14
2. Wie sind die Hauptforderungen? OK-9
3. Oko-Betriebe. Perspektiven der
Entwicklung.
Okologischer Anbauverband
Bioland
1. Was ist die Organisation des
. OK-3
Anbauverbandes Bioland? OK-4 ] 14
2. Die Struktur des Anbauverbandes
. OK-9
Bioland.
3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes Bioland.
Ernahrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu verstehen?
2. Wozu braucht man das| OK-3
Erndhrungsverhalten? OK-4 8 17
3. Das Erndhrungsverhalten und | OK-9
Alter.
Industrle.lle . OK-3
Lebensmittelverarbeitung
. . . OK-4 6 12
1. Was ist wunter industrieller OK-9

Lebensmittelverarbeitung Zu




Buabi yueOHoii padoTsl,

BKJIIOYast
2 5 CaMOCTOSITEJIbHYIO PadoTy
= =t & CTYIEHTOB

No TeMa. 2 qE) 3 U TPYI0EMKOCTbH (B 4acax)

n/n OCHOBHBIE BOIPOCHI. g 2 3 [IpakTHyeck
o = O Camocto
5 5 ue 3aHITHS
© = Jlexuu | (;1abopartop ATebHa

HBIC ?
3aHSITHUS) pabora
verstehen?
2.  Die Hauptrichtungen  der
industriellen
Lebensmittelverarbeitung?
3. Die Zukunftsentwicklung der
industriellen
Lebensmittelverarbeitung.
Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
OK-3
7 Haupt'probleme' ‘ der OK-4 ) 6 14
Getreideverarbeitung in Russland? OK-9
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?
Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten der
Gemiiseverarbeitung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der | OK-3
8 | Gemiiseverarbeitung OK-4 2 6 14
in Russland? OK-9
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?
Obstnutzung
1. Die  Besonderheiten  der
Obstnutzung
2. Worin bestehen die | OK-3
9 | Hauptprobleme der Obstnutzung OK-4 2 6 14
in Russland? OK-9
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der Obstnutzung in
Deutschland?
Fleischproduktion in Deutschland OK-3
10 | 1. Die Besonderheiten der | OK-4 2 6 14
Fleischproduktion in Deutschland. OK-9




Buabi yueOHoii padoTsl,

BKJIIOYAS
0 CaMOCTOSITEJIbHYIO PadoTy
ia)
5 Er o CTyJAE€HTOB
I
Ne Tema. 2 cE) 3 U TPYI0EMKOCTbH (B 4acax)
n/n OCHOBHBIE BOIPOCHI. g 2 3 [IpakTuyeck
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53 ue samATHA | o
~
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HbIE
pabota
3aHSITHUS)
2. Worin bestehen die
Besonderheiten der

Fleischproduktion in Deutschland?
3. Wie sind die Hauptprobleme der
Fleischproduktion in Deutschland.

Milch und Milchprodukte

I. Wie st die chemische
Zusammensetzung der Milch?

2. Energetischer Nahrwert der Milch | OK-3
11 | und Milchprodukte. OK-4 2 8 14
3. Die Bedeutung der Milch und | OK-9
Milchprodukte fiir die menschliche
Erndhrung.

Hroro \ | 66 | 155

6 IlepeyeHb y4eOHO-METOAMYECKOTO O0ecIieueHUus J1JIsl
CAMOCTOAITEJIbHOM PadOThl 00yYaAOIIMXCH M0 JUCHUILIAHE

Meronuueckue ykazaHus (JUisl CaMOCTOSATENBHOM paboThI)

1. 3nanoBckas JI. b. MHocTpaHHbIM SI3bIK (HEMEKHIT): METO/. YKa3aHHs MO
OpraHM3alliil KOHTAaKTHOM pabOThI ¢ oOydYarouMMucs IO HalpaBJICHUIO
noarotoBku  19.03.02 [IpogyKThl THATaHUSA U3 PACTUTEIBHOIO CBIPb,
HanpaBieHHOCTh «lIpoaykTbl muTaHus wu3 pacTurenabHoro ceipbs» / JLB.
3manoBckas. — Kpacaomap: Kyol'AY, 2020. — 28 c.

2. 3nanoBckas JI. b. MHocTpaHHbIi A3bIK (HEMEUKHUI) : METOJl. YKa3aHUs MO
OpraHu3alMi CaMOCTOSITENIbHOW pabOThl OOy4YalOMIMXCS 10  HAIpPaBJIEHUIO
noarotoBku  19.03.02 [IponykThl NHUTaHUS W3 PACTUTEIBHOTO CHIPHS,
HarmpaBieHHOCTh «lIpomykThl TUTaHUS W3 pacTUTENBHOTO Chipbs» / JLb.
3nanoBckas. — Kpacuomap: KyoI'AY, 2020. — 25 c.

7 ®OH OLIEHOYHBIX CPEICTB JJIf MPOBEACHUS MPOMEKYTOUHOM
arrecTaluu

7.1 IlepeyeHb KOMIIETEHIUI ¢ YKAa3aHUEM ITANOB UX (popMHUPOBaAHUS B
npouecce ocsoennst AOIIOII BO




Howmep cemectpa*

Oransl GopMUPOBaHUS KOMIIETSHLIUN MO TUCIUILIHHAM,

IIpaKTUKaM B npouecce ocBoeHust OI1

OK-3 — CnocoOHOCTP K KOMMYHHMKAIlMd B YCTHOM W NMHUCHbMEHHOW (hopmMax Ha PYyCCKOM U

MHOCTPAHHOM  S3bIKax JUIsl pEIIeHUs 3a7ad MEXKIMYHOCTHOIO M MEXKKYJIbTYPHOIO
B3aUMOJICUCTBUS
1,2 HMHOCTpaHHBIN S3bIK
5 Pycckuit sS3bIK U KyJIBTypa pedu

OK-4 — CriocobHOCTh paboTaTh B KOMaH/1€, TOJIEPAHTHO BOCIIPUHUMAs COLTUATIBHBIE,
ITHHYECKUE, KOHPECCHOHAIBHBIC ¥ KYJIbTYPHbIC pa3Inyusl

1.2

HMHOCTpaHHBIN S3bIK

3

dunocodus

OK-9 — CrnocoOHOCTh K KOMMYHHKAIlMd B YCTHOH M NMHCbMEHHOW (popMax Ha pPycCKOM H

HHOCTpaHHOM  A3BIKaX IJid PCHICHUA

3aga4  MCEXKIHNYHOCTHOTO H  MCEXKKYJIBTYPHOI'O

B3aMMOJICVCTBHSI.
1.2 NHOCTpaHHBIN SI3bIK
5 Pycckuii sI3bIK M KyJIBTYpa peuu

7.2 Onucanue nokasareJieil 1 KpUTEpHeB OLCHMBAHUSA KOMIIETEHINH HA
a3JIMYHBIX dTanax ux GopMHUpPOBaHH, ONMCAHME IIKAJIbI OLCHUBAHHUSA

[Inanupyemsie
pE3yJIbTATHI
OCBOCHMS
KOMIIETCHIIMH

YpoBeHb OCBOEHHUS

HEYJIOBJIETBOP
UTEJIBHO

YIOBJIETBOPHU
TEJBHO

XOpOLIO

OTJIIMYHO

Orne”ovHoe
CPEICTBO

OK-3 — Cnocobnocmb K KOMMYHUKAYUU 8 YCMHOU U NUCbMEHHOU QOopMax HA pyccKoMm U
UHOCMPAHHOM ~ A3bIKAX OJI1  peuleHus 3a0ady MeNCIUYHOCMHO20 U  MEeNHCKYIbMYPHO20

83aUMO0elcCmaus
3HaTh: O®parmenTtapusle | Hemomnsie Coopmupos | Chopmupos VCMHbLU
OyTH pELICHHS 3a/ad | MPEACTABICHUS O | MPEICTABICHHSA | aHHBIE, HO | aHHBIC onpoc,
MEXITHIYHOCTHOTO W | MyTM  pEICHHS | O MYTH PENICHUS | CONCPXALIME | CHCTEMATHY | o, .5,
MEXKYJIBTYPHOT'O 3amaq 3amaq OTZEJbHBIC ecKHe eceoa,
B3aUMO/ICHCTBUS MEXIMYHOCTHOTO | MEXIMYHOCTHOT | HPOOEIBI IpeCTaBIeH ouckyccus,
" 0 W | OpeicTaBieH | Ui O TyTH | HUCbMEHHDbI
MEXKYJIbTYPHOTO | MEXKYJIBTYPHOT | UL O IIyTH | peLIeHHs 1l nepeeoo,
B3aMMOZEHCTBHA | O 5 perIeHns 3amayq KOHMpOIbH
B3aMMOJCHCTBH | 3a1ad4 MEXIIMIHOCT
q MEXIIMYHOCT | HOTO u| P aboma
HOTO u | MexkynsTyp | /Me€Cm,
MEXKYIBTYp | HOTO peghepam
HOTO B3auMoJieiic
B3aMMOJeiic | TBUS
TBHS
YMmeTs: ®parMeHTapHOE Hecucrematuue | B nenom | Chopmupos
JIOTHYECKH BEPHO, | MCIOJIb30BAHUE cKoe yCIIeIHoe, aHHOE
apryMEHTHPOBAHO U | yMCHHi UCIIONIb30BaHKuE | HO yMeHHe
SICHO CTPOUTH YCTHYIO | JIOTHYECKH BEpHO, | yMEHHH coJiepiKaliee | JIOTHYECKH
U MACBMEHHYIO PeYb Ha | apryMEHTHPOBAHO | JIOTHYECKH OT/IeNIbHBIC BEpHO,
pycckoM U | M SICHO CTPOUTBH | BEPHO, npo0eIsI apryMeHTHp
HMHOCTPAHHOM $SI3BIKaxX YCTHYIO U | apryMEHTHPOBA | HCIIOJB30BAa | OBAHO u
NHCHMEHHYIO HO M  5CHO | HUE YMEHHH | 5ICHO
pedb Ha PYCCKOM | CTPOUTH YCTHYIO | JIOTHYECKH CTPOHTD
U HWHOCTPAHHOM | M THCBMEHHYIO | BEpHO, YCTHYI0O |
SI3BIKAX peyb Ha | apryMEHTHpP | MHCHMCHHY
pycckoM U | OBaHO U | 10 peyb Ha
MHOCTPaHHOM SCHO pycckoM

A3BIKaxX

CTPOHTb

HWHOCTPAHHO




[Inanupyemslie

YpoBeHb OCBOEHHUS

pe3yJIbTaThl OueHouHoe
HEYIOBJIETBOP | YAOBIICTBOPU
OCBOEHUS XOpouo OTJIMYHO CpEACTBO
HUTEJIBbHO TEJIBbHO
KOMIICTCHIIU
YCTHYIO W | M A3BIKax
MHCEMEHHY
10 peyb Ha
pycckoM H
MHOCTPaHHO
M SI3BIKAX
Brnanets: OtcyTcTBHE ®parmenTtapHoe | B uenoM | Ycmeursoe u
CHOCOOHOCTBIO K | CIIOCOOHOCTH K | BJajeHUE yCIIeIHoe, cucTeMaTHy
KOMMYHHUKAIX B | KOMMYHUKAIlMH B | CIIOCOOHOCTBIO HO ecKoe
YCTHOM M TUCBMEHHOW | yCTHOMU | K HECHCTEeMAaT | BIIAaJICHHE
(dopMax Ha PyCcCKOM W | MHCEMEHHOMN KOMMYHHUKAIIMA | WYECKOe CIOCOOHOCT
HWHOCTPAaHHOM SI3BIKaX thopmax HAa | B YCTHOH W | BIaJeHUE BIO K
pycckom U | MHCBMEHHO CIOCOOHOCT | KOMMYHHKAIT
WHOCTPAaHHOM thopmax Ha | BIO K | MM B YCTHOH
SI3BIKAX pycckoM U | KOMMYHHKAIl | U
MHOCTPaHHOM UM B YCTHOHM | NMCHbMEHHOM
SI3BIKAX u ¢dbopmax Ha
MHCBMEHHON | PYCCKOM |
¢opmMax Ha | HHOCTpPaHHO
PYCCKOM U | M S3BIKaxX
WHOCTPaHHO
M SI3BIKAX
OK-4 — Cnocobnocmv pabomamsv 6 KOMaHoe, MOJNEPAHMHO BOCHPUHUMAS COYUATbHbLE,
ImHuvyecKue, KOHd)@CCMOHa}Zbele U KyJibmypHvle pasiudus
3HaTh: ®parmenTapusie | Hemomnbie Chopmupo | Chopmupon YCMHbBLU
MPUHIUIEI Pa0OTHl B | MPEACTABICHUA O | MPEACTABICHHS | aHHBIE, HO | aHHBIC onpoc,
KOJIJICKTHBE TIPHUHITUIIAX 0  TPUHIOWIAX | COACPIKAIINE | CHCTeMaTHd
paboThI B | paboTHI B | OTACIBHBIC ecKue beceda,
KOJLIEKTHBE KOJLIEKTHBE npoGesl IpesicTaBlIeH ouckyccus,
NPE/ICTaBICH | WS 0 | NUCbMEHHbL
us 0 | IpUHLOUIAX u nepego()’
OpUHIMNAX | paboTBl B KOHMPObH
paboTel B | KOJUIEKTHBE
KOJUICKTHBE as paboma
mecm,
peghepam
YMmeTs: ®parMeHTapHOE Hecucrematuue | B nenom | Chopmupos
paboTaTh B KOJUIEKTUBE | HCIIOJIb30BaHHE cKoe yCIIeIHoe, aHHOE
yMeHHH paboTaTh | MCHONB30BaHUE | HO yMeHHe
B KOJJIEKTHBE YMEHHUH cozeprkamiee | paboTaTth B
paboratb B | OTHENIBHBIE KOJUICKTHBE
KOJUIEKTHBE pOoOEITbI
HCIIOJIE30Ba
HUE yMEHHUU
pabotaTh B
KOJUICKTHBE
Brnagets:  HaBbiKamu | OTCyTCTBHE ®parmenrtaproe | B 1ejgoM | YcremHoe u
paboThl B KOJUIEKTHBE, | BIIAJCHUS BJIaJICHHE yCTIeHoe, CHUCTEMaTH4
TOJIEPAHTHO HaBBIKAMU HaBBIKAMHU HO ecKoe
BOCIIpUHHUMAs paboTsl B | paboThI B | HECHCTEMaT | BIaJcHUE
CoLMaJbHBIC U | KOJUIEKTHUBE, KOJUICKTHBE, MYEeCcKoe HaBBIKAMHA
KYJBTYPHBIC Pa3In4usi | TOJICPAHTHO TOJIEPaHTHO BJIafIcHUC paboter B
BOCTIPHHUMAS BOCTIPHHUMAS HaBBIKAMU KOJUICKTHBE,
COIMabHBIC U | counanbHble W | pabOTBl B | TOJEpaHTHO
KyJIBTYPHEIC KyJIBTYPHBIC KOJUIEKTHBE, | BOCTIpMHHMA
pa3nugus pasnugus TOJICPAHTHO | 5




[Inanupyemslie

YpoBeHb OCBOEHHUS

pe3yJIbTaThl OueHouHoe
HEYIOBJIETBODP | YIOBJIETBOPHU
OCBOCHUA Xopouio OTJINYHO CpCaAcCTBO
UTEJIBHO TEJIbHO
KOMIIETEHIINH
BOCIIpHUMA COLIMAJIbHBIC
s u
COLIMAJIbHBIC KYJIbTYPHBIC
u pasanius
KyJbTYyPHBIE
pasanius

OK-9 — Cnocobnocmb K KOMMYHUKAYUU 8 YCMHOU U NUCBMEHHOU (QopMax HA pyccKoMm U
UHOCMPAHHOM ~ A3bIKAX OJI1  peuleHus 3a0ady MeNCIUYHOCMHO20 U  MEeNHCKYIbMYPHO20

83aUMOOeUCBUSL.
3HaTh: ®parmenTapusie | Hemomnbie Chopmupos | Chopmupon YCMHbBLU
MyTH pemIeHUs 3a1ad | MPEACTaBICHHUA O | MPEACTAaBICHHS | aHHBIE, HO | aHHBIC onpoc,
MEXITTYHOCTHOTO W | MyTH  PEWICHHS | O NYTH PELICHUA | CONCPXAINAE | CHCTEMATHY | - . 5,
MEXKYJIBTYPHOTO 3amau 3amau OTJICIIbHBIC eCKue eceod,
B3aUMO/ICHCTBUS MEXIMYHOCTHOTO | MEXIMYHOCTHOT | HPOOEIBI peJCTaBIeH ouckyccus,
u 0 W | TIPEACTABJICH | U1 O TNyTH | NUCbMEHHDBI
MEXKYJIBTYPHOTO | MEXKYJIbTYPHOT | M O TWYTH | PEUICHUS il nepesoo,
B3aUMOJICHCTBUS | O 3 peuieHust 3amau KOHMPOIbH
B3aWMOJICHCTBH | 3ajad MEXIITIHOCT
o MEXJIMYHOCT | HOTO u| P aboma
HOTO u | MexkynsTyp | Me€Cm,
MEXKYIBTYp | HOTO peghepam
HOTO B3aNUMOJIEHC
B3aUMOJIEC | TBUS
TBUS
YMmeTs: ®parMeHTapHOe Hecucrematuue | B nenom | Chopmupos
JIOTHYECKHU BEPHO, | MCIOJIh30BAHUE CKOE yCIIEIIHOE, aHHOE
apryMEHTHPOBAaHO W | YMCHUH UCTIONIB30BAaHUE | HO yMCHHE
SICHO CTPOUTH YCTHYKO | JIOTHYECKH BEPHO, | YMCHHMA coJiepKaliee | JTOTHYCCKU
Y MHCEMEHHYIO PeUYb Ha | apryMEHTHPOBAHO | JIOTHYCCKU OTJICIIbHBIC BEPHO,
pyccKoM U | B SCHO CTpPOWTH | BEPHO, poOebI apryMEHTHP
HWHOCTPAaHHOM SI3BIKaX YCTHYIO 1 | apTyMEHTHpOBAa | MCIIONB30Ba | OBAHO u
MHCEMEHHYIO HO W  fCHO | HUE yMEHHWH | SICHO
pedb Ha PYCCKOM | CTPOUTH YCTHYIO | JIOTHYECKH CTPOHTH
W HWHOCTPAaHHOM | M TIHCBMEHHYIO | BEpHO, YCTHYI0O H
S3BIKAX peds Ha | apryMEHTHp | NHCHEMEHHY
pycckoM U | OBaHO U | 10 peyb Ha
UHOCTPAaHHOM SICHO pycCKOM U
SI3BIKAX CTPOHTH UHOCTPAHHO
YCTHYIO U | M SI3BIKax
MUCEMCHHY
0 peYb Ha
pycckoM U
WHOCTPaHHO
M SI3BIKAX
Bnanets: OrtcyTcTBHE ®parmenTtapaoe | B 1ejgoM | YcremHoe u
CIOCOOHOCTRIO K | crmocoOHOCTH K | BIIaJICHUE yCTIenHoe, CHUCTEMaTH4
KOMMYHHUKAIX B | KOMMYHHKAIlHd B | CIIOCOOHOCTBIO HO ecKoe
YCTHOM M THUCBMEHHOW | yCTHOM | K HecHCTeMaT | BIaJICHHE
(dopMax Ha PYyCCKOM W | MHCEMEHHOMU KOMMYHHUKAIIMA | WYECKOC Croco0OHOCT
HWHOCTPaHHOM SI3BIKaX (hopmax HAa | B YCTHOH W | BIaJCHUC BIO K
pycckoM U | MUCHMEHHOM CIOCOOHOCT | KOMMYHHKAI]
WHOCTPAaHHOM (hopmax Ha | BIO K | IM B YCTHOHU
SI3BIKAX pycckoM U | KOMMYHHKAIl | U
UHOCTPAaHHOM WU B YCTHOH | MUCHMCHHOM
SI3BIKAX 7 dbopmax Ha

MMMCbMCHHOK
dbopmax Ha

pycckoM H
MHOCTPaHHO




[Inanupyemslie YpoBeHb OCBOCHUS

pe3yJIbTaThl O1ieHOYHOE
HCYIOBJICTBOP YAOBJICTBOPU

OCBOCHUA Xopouio OTJINYHO CpCaAcCTBO
UTEJIBHO TEJIbHO

KOMIIETEHIINH

PYCCKOM U | M SA3BIKaxX
WHOCTPAHHO
M SI3BIKAX

Bomnpocsl 1J1s1 KOHTPOJIBLHOM padoThl (MpUBeIeHbI IPUMePHI)

1. HazoBuTe cjI0Ba, N3 KOTOPBIX COCTOSAT NMPHBEAEHHbIE HUKE CJIOKHbIE
CYIIEeCTBUTEIbHbIE H NIePEeBeIUTE HX HA PYCCKHH SI3BIK:
der Apfelsaft, der Reihenabstand, die Pflegemalnahme, die Anbaumethode, die
Knollenfrucht, die Stiarkegewinnung, der Wassergehalt, die Luftfeuchtigkeit, die
Entwicklungsbedingung, der Verwendungszweck.

2. Ynorpeoute mpuiaratejbHble B YKA3aHHBIX CTENEHAX CPABHEHHS H
nepeBeaUTe MPEIJIOKEHHs HA PYCCKHUH SI3BIK.
1. ... Anspriiche an Boden, Wiarme und Luftfeuchtigkeit wie die Tomate stellt auch
der Paprika. (dhnlich — Positiv)
2. ... Schwankungen in der Wasserversorgung fiihren zum Platzen der Friichte.
(stark — Komparativ)
3. Man baut Tomaten heute in den ... Zonen der Erde an. (viel — Superlativ)

3. Ompegeanre, OT KAKHX 4YacTeil pedyd o00pa3oBaHbl CJIeayIOLIHE
CyllleCTBUTe/IbHbIe W TNepeBeauTe MX Ha pycckuii si3bIk: das Richtige, das
Produzierte, alles Moderne, das Vergangene, der Vorsitzende, nichts Interessantes,
ein Reisender, das Unternehmen, das Erzielte, das Priifen.

4. VYnorpedutre B CJAeAyOINMX MNpeAoKeHusiXx cow3bl da, weil.
IlepeBeauTe nMpeasioKeHUs HA PYCCKUM A3BIK.

1. ... die Bestinde meist eine geringere Vegetationsdauer erreichen, spielt die
Schnelligkeit bei der Entwicklung der Knollen eine wichtige Rolle.

2. Ein iibliches Sieb eignet sich dazu aber nicht, ... dadurch die Erde zu fein wird.
3. Schnee darf nie eingegraben werden, ... er im Frithjahr das Erwadrmen des
Bodens wesentlich verzogert.

5. ObOpa3zyiiTe CI0KHONMOAYMHEHHbIE NMPEAJI0KEHUSI C COIO30M ,,wenn®,
nepeBeANTE ITH NMPEAT0KEHHS HA PYCCKUIl SI3BIK.
1. Enthélt das Feld zu viele viruskranke Stauden, dann diirfen von diesem Felde
keine Pflanze fiir das néchste Jahr genommen werden.
2. Ist vor der Bestelleng eine nochmalige griindliche Bodenlockerung
vorzunehmen, wird der Kultivator immer dann eingesetzt.
3. Wird eine Gemiiseart mehrere Jahre hintereinander auf der gleichen Flache
angebaut, gehen die Ertrage immer weiter zuriick.

6. B caemyomux mnpeniokeHusix omnpeneaure ¢opmy ckazyemoro.



IlepeBeaure NpenioKeHUs HA PYCCKUHM S3bIK.

1. Gurken werden heute auf allen 5 Kontinenten angebaut.

2. Einlegegurken sind fast ausschlieBlich im Freiland kultiviert worden.

3. Die Gurkenziichtung wurde vor allem in den gemafigten Breiten, besonders in Europa
und den USA, konzentriert.

7. Ynorpedure B npenioxkenusix KoHcTpykuuro «Modalverb+Infinitiv Passiv» u
nepeBeIuTe ITH NMPEIIOKEeHNSI HA PYCCKUI SI3bIK.
1. Auf ein Normalbeet wurden zwei Reihen Salat und zwei Reihen Kohlrabi
gepflanzt. (konnen)
2. Diese Sorten werden mindestens in Abstanden von 2 bis 3 Tagen geerntet, weil die
Friichte relativ schnell dick werden. (miissen)

3. Fiir diesen Anbau werden grundsitzlich nur spezielle Hausgurkensorten verwendet.
(sollen)

8. OTBeTbTE HA BONPOCHI, HCNOJb3Ysl KOHCTPYKIMIO «sein + Partizip II».
IlepeBeauTe NpeAIOKEHUS HA PYCCKUM SA3BIK.
1. Wird das Saatbeet fiir die Gurken noch vorbereitet?
2. Werden diese Flachen noch bewéssert?
3. Wird der Feldversuch noch durchgefiihrt?

9. BctaBbTe B Npe/jioiKeHHs YKa3aHHYI) BpeMeHHYI0 (hopMy rjaroJa.
IlepeBeauTe UX HA PYCCKUH A3BIK.
1. Die Gurke ... bei den Romern weit ... ... . (verbreiten — Perfekt Passiv)
2. Die Salatgurken ... vorwiegend frisch als Salat ... .(verzehren — Prasens Passiv)
3. In Asien ... ein Ol aus den Gurkensamen ... . (gewinnen — Priteritum Passiv)

10. HaszoBuTe JKBHBAJEHThl cJeaywmux cjaoB: bekommlich,
erndhrungsreich, einlegen, der Stengel, die Reife, der Feldgemiisebau, der
Nihrstoffgehalt, unterirdisch, sich vermehren, liberwintern, die Viruskrankheit, die
Bekdmpfung, das Kiirbisgewéchs, enthalten, ausreichend, lockern, die Keimung,
anbauen, der Trieb, anhdufeln.

TecTnl (MpUBeEAEHBI NPUMEPHbI)
1. Das ist ... Buch.

a) Eine

b) Einer

c) Ein

d) einem

2. Er schreibt ... Adresse.
a) Eine
b) Einer
¢) Ein
d) einem



3. Im Zimmer steht ... Stuhl.
a) Eine
b) Einer
c¢) Ein
d) Einem

4. Er braucht ... Hilfe.
a) Eine
b) Einer
¢) Ein
d) einem

5. Sie hat ... Familie.
a) Eine
b) Einer
c¢) Ein
d) einem

6. Er iibersetzt ... Text.
a) Eine
b) Einen
¢) Ein
d) einem

7. Jetzt wihlt er ... Thema.
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem
8. Wir lesen ... Zeitung.
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem
9. Hast du ... Bruder?
a) eine
b) einen
c) ein
d) einem
10. Ist das ... Heft?
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem



11. ...Stadt liegt im Siiden.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

12. ...Gebidude ist sehr hoch.
a) der
b) die
c) das
d) dieser
13. ... Universitdt hat 20 Fakultiten.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

14. ... Park ist besonders schon.
a) der
b) die
c) das
d) diesen

15. ... Referat ist interessant.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

16. ... Unterricht dauert 2 Stunden.
a) der
b) die
c) das
d) dieses

17. ... Bibliothek ist alt.
a) der
b) die
c¢) das
d) dieser

18. ... Seminar in Chemie ist schwer.
a) der
b) die



c) das
d) dieser

19. ... Freund wohnt in Sotschi.
a) der
b) die
c) das
d) diesem

20. ... Worterbuch ist gro83.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

21. ceccus
a) die Freizeit
b) die Priifungszeit
c) die Jahreszeit
d) der Fachmann

22. IpeaMeET IO BBIOOPY
a) das Wahlfach
b) das Pflichtfach
c¢) das Hauptfach
d) der Fachmann

23. THEBHUK
a) das Worterbuch
b) das Lesebuch
c¢) das Lehrbuch
d) das Tagebuch

24. kadenpa
a) das Lehrgebdude
b) das Lehrbuch
c¢) der Lehrstuhl
d) die Lehranstalt

25. 3K3aM€H MO CHEeUaIbHOCTH
a) die Priifungskarte
b) die Priifungszeit
c¢) die Fachpriifung
d) die Meisterpriifung



26. das Volumen
a) UpHUHA
b) mnuHa
C) BBICOTa
d) o6bem

27.die Zeit
a) Bpems
b) meron
C) OIBIT
d) mexaHuszm

28. das Wasser
a) 3emJs
b) Boma
c) o0e3BOXKHMBAHHUE
d) 3acyxa

29. das Studium
a) ydeOa
b) oTabix
C) Tpa3IHUK
d) KaHUKYJIBI

30. die Ubung

a) 3aHsITHE

b) cemunap

C) yIpaXHEHHE
d) AyaupoBanue

31. der Landwirt
a) pabouuit
b) depmep
C) apeHaaTop
d) cmyxamui

32. das Feld
a) moJe
b) ayr
c) poia
d) nmec

33. die Wissenschaft
a) XO3sKMCTBO
b) ycansba



C) Hayka
d) sxoHOMHKA

34. die Planung
a) TUIaH
b) mutaHOBBIN
C) BHEILJIAHOBBIM
d) manupoBaHue

35. das Tier
a) pacTeHue
b) *KuBOTHOE
C) mTHuIa
d) peiba

36. die Pflanze
a) TIIEHMIIA
b) poxb
C) pacTteHue
d) tpaBa

37. der Fachmann
a) HCCleaI0BaTeNb
b) ydeHsrit
C) CHenuagucT
d) munerant

38. die Naturwissenschaft
a) TOYHAs HaykKa
b) arpapnas Hayka
C) ecTeCTBEHHas Hayka
d) mepenoBas Hayka

39. die Hochschule
a) TEXHUKYM
b) By3
c) akajaemus
d) yueOHOe 3aBeneHue

40. die Tatigkeit
a) HWCCIlieIoBaHUe
b) AesATenpHOCTD
c) TpeboBaHue
d) BausHHE



41. Ich stehe immer ... auf.
a) friither
b) friih
c) friiheste
d) friihesten

42. Er studiert ... als sein Bruder.
a) schlecht
b) gut
c¢) schon
d) besser

43. Der Landwirt arbeitet zu ...
a) viel
b) hoch
¢) morgen
d) kalt

44. Sie ist die ... Studentin unserer Gruppe.
a) leichte
b) schwere

c) teure
d) beste

45. Moskau ist ... als Krasnodar.
a) leichter
b) groBer
c) jeder
d) besonderer

46. Ich lese ... als meine Schwester.
a) mehr
b) gut
c) interessant
d) spit

47. Wir haben nur 5 Tage ...
a) klein
b) grof
c) richtig
d) frei

48. Meine Wohnung liegt... als deine.
a) ndher
b) aller



c) wer

d) der

49. Das Wasser ist noch ...
a) viel
b) kalt
¢) jung
d) alt

50. Sein GroBvater ist der ... in der Familie.
a) alteste
b) kilteste
c) teuerste
d) leichteste

Tembl pepepaTon

1. Die Produktion von organischen Lebensmitteln.

2. Analysenmethode Lebensmittelproduktion des pflanzlichen Ursprungs.

3. Palmol und Lebensmittelproduktion.

4. Konservierung: Entwicklungsperspektiven.

5. Sonstige Lebensmittel pflanzlicher Herkuntft.

6. Die Bedeutung von Riibenzucker fiir die Erndhrung.

7. Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie.

8. Die Bedeutung der Lebensmittelchemie fiir die Lebensmittelproduktion des
pflanzlichen Ursprungs.

9. Die Bedeutung der Beerenobstverarbeitung.

10.Die Herstellung von Siispeisen.

11. Die Verarbeitungstechnologien von Fruchtgemiisen.

12. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Russland.

13. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Deutschland.

14. Die wichtigsten Vitamine und Mineralstoffe in der menschlichen
Erndhrung.

15. Die Frischkornmiisli in der tdglichen Ration.

16. Gentechnisch verdnderte Organismen.

17. Kiihlpflichtige Produkte und die Kontrolle der Einhaltung
mikrobiologischer Parameter.

18. Die Verordnungen von EU-Recht und die Lebensmittelsicherheit.

19. Die Besonderheiten der Kinderndhrmittelproduktion in der Schweiz.

20. Die Produktion von Kinderndhrmitteln fiir die Kinder mit Allergie

TeMbl HAYYHBIX IUCKYCCHI (KPYIJIBIX CTOJIOB)

1. Lebensmittelproduktion in Russland.
2. Lebensmittelproduktion in Deutschland.



3. Kinderndhrmittelproduktion in Russland.
4. Kinderndhrmittelproduktion in Deutschland.

Bomnpocel u 3a1anust 17151 IPOBeIeHUs] IPOMEKYTOYHOI0 KOHTPOJIS

Komnemenyus: cnocobnocms K KOMMYHUKAYUU 8 YCMHOU U NUCLMEHHOLL
Gdopmax Ha pycckomM U UHOCMPAHHOM  A3bIKAX OISl peulenus  3a0ad
MENHCTUYHOCHIHO20 U MENHCKYIbmMYpHo2o e3aumooeticmeus (OK-3).

Bonpocul k 3auemy

1. Artikel — o6miast xapakTepucTHKa, BUIbI, CIy4au YIIOTPEOIeHuUsI.

2. Artikel — ckiioHEeHHE apTUKIIS.

3. Kasus — 3HaueHne u QyHKIINHN MaaeKen.

4. Substantiv — oOmiasi XxapakTepuCTHKa, OMpEIeICHHe TPaMMaTHIEeCKOTO
poOJia IMEHH CYIIECTBUTEIBHOIO IO €r0 3HAYCHUIO.

5.  Substantiv — ompeneneHue TrpaMMaTH4ecKOr0  pojJa  HMEHH
CYIIECTBUTEIBHOTO IO (pOpME CIIOBA, KOJIeOaHHS B POJIE.

6. Substantiv — poa CIOXKHBIX HMEH CYLIECTBUTENbHBIX, CKJIOHEHHE
CYIIECTBUTEIBHBIX.

7. Substantiv. — o0pa3oBaHWE MHOXXECTBEHHOTO 4YHWCIa HWMEHU
CYIIECTBUTEIBHOTO.

8. Verb — o01miast xapakTeprucTuka, OCHOBHbIE (DOPMBI TJIaroa.

9. Verb — MopasibHBIE TJ1ar0JIbl, IJIarosl sein, haben, werden.

10. Verb — oOpazoBanue OCHOBHBIX (hOpM TJaroia ¢ HEOTACISAEMBIMH U
OTJICIISICMBIMU TIPUCTABKaMH.

11. Verb — cnpspkeHue riaroyioB, BpeMEHHbBIE (JOPMBI TJIarojia B aKTHBE.

12. Verb — oOpa3oBanue u ynotpedyieHue B MPE3eHCE.

13. Verb — o6pa3oBanue u ynorpeOieHre B IPETEPUTE.

14. Verb — oOpazoBanue u ynorpediieHue B nmephexTe.

15. Verb — o6pa3zoBanue u ynotpebiieHue B IUTFOCKBaMIepQeKTe.

16. Verb — oOpa3oBanue u ynorpedieHne B pyTypyme.

17. Passiv — cTpanaTenbHbIi 3a10T, BpeMeHHbIe ()OPMBI raroyia B acCHUBeE.

18. Passiv — o6pa3oBaHue 1 yroTpeOJIeHUE B IIPE3CHCE.

19. Passiv — oO6pa3zoBanue u ynorpeOaeHue B IPETepuUTe.

20. Passiv — oOpa3oBaHue U yrnorpedieHue B nepdexre.

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 nposedenus 3auema (npueedeHvl npumepsl)

1. Dort gibt es zu ... Platz.
a) hoch



b) schlecht
c) gut
d) wenig

2. Der ... Betrieb liegt in der Néhe.
a) jiingste
b) kiirzeste
c) kélteste
d) wirmste

3. Heute ist der ... Tag des Jahres.
a) alteste
b) kilteste
c) hochste
d) stérkste

4. Baikalsee ist der ... See der Welt.
a) tiefste
b) hochste
¢) modernste
d) kiirzeste

5. Sie ist in unserer Familie ...
a) am kéltesten
b) am warmsten
c) am néchsten
d) am kleinsten

6. Sie ist die ... Wissenschaftlerin.
a) lidngste
b) bekannteste
¢) modernste
d) kiirzeste

7. Im Winter sind die Tage ...
a) hoher
b) fleiBiger
c) jlinger
d) kiirzer

8. Mein Vater arbeitet zweimal ... als ich.
a) warmer
b) kilter
¢) mehr
d) Jinger



9. Er spricht Deutsch so ... wie Sie.
a) teuer
b) spit
c) gut
d) alt

10. Diese Stra3e ist ... als jene.
a) langer
b) wirmer
c) kélter
d) fleiBiger

11. Unsere Hochschule ... 3 Bibliotheken.
a) hast
b) hat
c) habt
d) haben

12. Er ... an der Agraruniversitét.
a) studiert
b) studiere
c) studierst
d) studieren
13. Wir ... oft im Lesesaal.
a) arbeitet
b) arbeitest
c) arbeiten
d) arbeite

14. ... du immer gut?
a) antworte
b) antwortet
c) antwortest
d) antworten

15. ... ihr alles?
a) verstehen
b) versteht
c) verstehe
d) verstehst

16. Er ... aus England.
a) kommt
b) kommen



c) kommst
d) komme

17. Ich ... zu Hause.
a) bleiben
b) bleibt
c) bleibe
d) bleibst

18. ... du heute Zeit?
a) hast
b) habt
c) haben
d) hatte

19. ... Sie krank?
a) sein
b) seid
c¢) sich
d) sind

20. Warum ... du keine Hilfe?
a) brauchen
b) brauche
c) brauchst
d) braucht

21. Er ... an der Konferenz teil.
a) nimmt
b) nehme
c) nehmen
d) nimmst

22. ... du mir dein Heft?
a) geben
b) gebt
c) gibst
d) gab

23. Thr ... die Hausaufgabe falsch.
a) machen
b) macht
c) mache
d) machst



24. Ich ... das nicht bezahlen.
a) kann
b) kannst
c) konnen
d) konnt

25. ... ich fragen?
a) diirfen
b) diirft
c) darfst
d) darf

26. Wir ... alle Regeln lernen.
a) muss
b) miissen
c) miisst
d) musste

27. ... du franzdsisch?
a) sprichst
b) sprechen
c) sprecht
d) spreche

28 . Abends ... er fern.
a) sehen
b) seht
c) sieht
d) siehst

29. ... du Eis?
a) mogen
b) mogt
c) mag
d) magst

30. Er ... nicht ins Kino gehen.
a) wollen
b) will
c) wollt
d) willst

31. Ihr... hier nicht rauchen.
a) diirfen
b) darf



c) diirft
d) darfst

32.Er ... dasnicht ...
a) hast verstehen
b) habe verstanden
c¢) hat verstanden
d) haben verstehen

33. Wer .. den Text ...?
a) hat tibersetzen
b) habe iibersetzt
c) haben tlibersetzen
d) hat iibersetzt

34. Mein Bruder ... mir ...
a) hat geholfen
b) hast helfen
c¢) hat helfen
d) habt geholfen

35. Dozentin Miiller .. das neue Thema ...
a) hast erklart
b) haben erkldren
c) habe erklart
d) hat erklart

36. Seine Freunde ... das Seminar in Biologie ...

a) haben besuchen
b) hast besucht

c) haben besucht
d) habt besuchen

37. ... Sie alles richtig ...?
a) haben geschrieben
b) hast schreiben

c) hat geschrieben
d) habt schreiben

38. Ich ... nach Hause ...
a) sind gefahren
b) seid gefahren

c) bin gefahren
d) bist fahren



39.Er ... schon ...
a) bin kommen
b) ist gekommen
c¢) sind gekommen
d) seid kommen

40. Thr ... im Unterricht ...
a) bin gewesen
b) ist gewesen
c) seid gewesen
d) seid sein

41. Er ... Ingenieur ...
a) sein geworden
b) ist geworden
c) bist werden
d) sind geworden

42. ... du schon zu Mittag ...?
a) hast gegessen
b) hast essen
c) habt gegessen
d) haben essen

43. Ich .. morgens kalt ...
a) hast gewaschen
b) hat gewaschen
c) haben gewaschen
d) habe gewaschen

44. Wo ... Sie ihn ...?
a) haben sehen
b) hat gesehen
c) haben gesehen
d) habt sehen

45. Dieser Wissenschaftler ... im 19. Jahrhundert ...
a) seid gestorben
b) ist gestorben
c¢) sind sterben
d) bin gestorben

46.Ich ... auf dem Boden ...
a) sind fallen
b) seid gefallen



c) bin gefallen
d) ist fallen

47.Sie ... um 7 Uhr ...
a) ist aufgestanden
b) sind aufstehen
c) seid aufgestanden
d) bin aufstehen

48. Wohin ... du so schnell ...?
a) seid gegangen
b) bin gehen
c) bist gegangen
d) sind gehen

49. Mir ... das endlich ...
a) ist gelungen
b) sind gelingen
c) seid gelungen
d) bin gelingen

50. ... er nach Miinchen ...?
a) sind gefahren
b) seid fahren
c) bin gefahren
d) ist gefahren

BOHpOCbl K IK3ameny

1. Wie viel Hektar wurden Ende 2011 in Deutschland nach den Kriterien des
okologischen Landbaus bewirtschaftet?

2. Welches Land innerhalb der EU ist der grofite Absatzmarkt fiir
Bioprodukte geworden?

3. In welchen Bundesldndern Deutschlands liegen die meisten Bio-Betriebe?

4. Wofiir werden spezielle Flichenpramien o6kologisch wirtschaftenden
Betrieben bezahlt?

5. Wie entwickelt sich der Biosektor bei den verarbeitenden Betrieben?

6. Wie werden Erzeuger, Verarbeiter und Importeure im Bio-Sektor
kontrolliert?

7. Wo werden die okologisch erzeugten Produkte verkauft?

8. Worauf basiert sich die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe?

9. Wie sind 6kologisch erzeugte Produkte zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren?

10. Welche Produkte konnen zum Bereich des oOkologischen Anbaues
gehoren?



11. Welche Daten hélt das Sortier- und Abpackprotokoll fest?

12. Welche Verpackungen sind fiir Bioland-Gemiise und -Obst zuldssig?

13. Welche Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der
Bevolkerung?

14. Welche Trends sind im Erndhrungsverhalten der Bevdlkerung zu
beobachten?

15. Wodurch unterscheiden sich Convenience-Produkte und funktionelle
Lebensmittel?

16. Was ist fiir Sie in Ihrer Erndhrung wichtiger: Genuss und Sattigung oder
Wohlbefinden und Gesundheit?

17. Welche Lifestyle- und Wellness-Produkte kaufen Sie oft?

18. Sind Novel Food-Produkte fiir die Menschen nicht
gesundheitsschidlich?

19. Welche lebensmitteltechnische Verfahren kennen Sie?

20. Nach welchen Kriterien unterscheidet man heute zwischen
handwerklichen und industriellen Unternehmen?

Ilpakmuueckue 3a0anus 0na npoeedeHus IK3amena (nNPueedeHbsvl
npumeput)

BoinosiHuTe MUCHMEHHBI NEepPeBOJl TEKCTa €O cJoBapeMm (Bpems - 45
MHUHYT).

3aoanue 1
Karte Nr.1

Lebensmittelindustrie bzw. Erndhrungsindustrie ist ein der Landwirtschaft
nachgelagerter Wirtschaftszweig, in dem ein wesentlicher Teil der erzeugten
Agrarprodukte fiir die menschliche Erndhrung verarbeitet wird. Kleinere
Unternehmen mit weniger als 20 Beschiftigten pro Betrieb gehdéren zum
Erndhrungshandwerk, nicht zur Erndhrungsindustrie. Erndhrungsindustrie,
Erndhrungshandwerk, LebensmittelgroBhandel, Lebensmitteleinzelhandel und
Gastronomie bilden gemeinsam das Erndhrungsgewerbe und mit angrenzenden
Dienstleistungsbereichen zusammen die Erndhrungswirtschaft. Das Gesamtsystem
wird als Agrar- und Erndhrungswirtschaft oder als Agribusiness, seltener auch als
Nahrungswirtschaft oder im englischen als Food System bezeichnet. Die
Herstellung von Lebensmitteln unterliegt unter anderem zum Schutz vor
Lebensmittelkrisen einem komplexen Lebensmittelrecht und einer intensiven
Lebensmittelkontrolle. Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie
in anderen Bereichen auch aus den entsprechenden Zweigen des
Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch heute unterscheidet man seltener nach
Herstellungsverfahren als nach Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und
industriellen Unternehmen. In der Lebensmittelwirtschaft erfasst die amtliche



deutsche Statistik Betriebe des produzierenden Gewerbes ab einer Grofle von 20
Beschiftigten.

3aoanue 2
Karte Nr.2

BbinosiHMTEe NMUCHbMEHHBIN TEPEeBOJ TEKCTa €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion hat sich mit der
Lebensmitteltechnologie  innerhalb der  Verfahrenstechnik eine  eigene
interdisziplindre Hochschulausbildung und ein Forschungsbereich mit spezifischen
Berufsperspektiven innerhalb eines der vier grofiten Industriesektoren entwickelt.
Die Beschiftigung mit der Wechselwirkung zwischen  Erndhrung,
Lebensmittelqualitit und Gesundheit erfolgt im Rahmen der Okotrophologie,
zunehmend auch durch die Erndhrungsmedizin.

Besonderes Augenmerk richten diese Disziplinen bei der Bewertung von
industriell erzeugten Lebensmitteln neben ndhrwertbezogenen Eigenschaften auf
gesundheitsbezogene Aspekte, wie zum Beispiel Allergie-Risiken sowie auf das
Verhiéltnis von Erndhrungsgewohnheiten zu dem jeweiligen Lebensstil.

Dieses Gebiet wird auch aus soziologischer Sicht im Rahmen der
Erndhrungssoziologie untersucht. Viele lebensmitteltechnische Verfahren haben
sich aus hiuslicher Kiiche und handwerklicher Produktion weiter entwickelt oder
entsprechen handwerklichen Verfahren in technischer Sicht, sind dabei aber gro3er
dimensioniert, um Arbeitsschritte der Haltbarmachung und Verpackung erginzt
sowie oft maschinell unterstiitzt.

Blick in die Kdseproduktion

Lebensmitteltechnische Verfahren lassen sich wie folgt kategorisieren:
Mischen
Physikalisch-Mechanische Verfahren
Zerkleinern, z. B. Schneiden, Hacken, Reiben etc.

Trennen, z. B. durch Sieben, Filtern, etc.
Physikalisch-Thermische Verfahren
Erhitzen, z. B. Braten, Kochen, Pasteurisieren, Sterilisieren

3aoanue 3

BoinosiHuTe NMUCHMEHHBI NeEepPeBOJl TEKCTa €O cjoBapeMm (Bpems - 45
MHHYT).
Karte Nr. 3

1516 wurde das Reinheitsgebot fiir Bier durch den Herzog Wilhelm IV.
(Bayern) erlassen. Zu den erfolgreichsten Brauern gehorten damals die Bicker.
Der Grund dafiir war, dass die in der Backstube vielfach vorhandenen Hefepilze in



der Bierwiirze die Vergidrung in Gang setzten. Erst Louis Pasteur hat 1876 den
Zusammenhang verstanden. 1650 begriindet Otto von Guericke die
Vakuumtechnik. Um 1700 entdeckte der franzosische Physiker Denis Papin das
Prinzip des Einmachens als Konservierungsmethode, verfolgte dies aber nicht
weiter und widmete sich vor allem den Arbeiten zum Bau einer Dampfmaschine.
Er leistete dazu wesentliche Vorarbeiten. Papin erfand unter anderem den
Dampfkessel und den Dampfkochtopf. Mit dem Dampfkochtopf erfand er zugleich
auch den funktionsgleichen Autoklaven, der (in Deutschland) erst ab 1873 Einsatz
in der industriellen Lebensmittelkonservierung fand. 1775 entwickelte James Watt
die von Thomas Newcomen erfundene Dampfmaschine weiter. Diese Erfindung
begiinstigte auch die industrielle Fertigung von Lebensmitteln. 1795 setzte
Napoleon I. aus militdrischen Erwédgungen einen Preis von 12.000 Goldfranken fiir
die Erfindung eines Verfahrens zum Haltbarmachen von Nahrungsmitteln aus.
1802 errichtete Franz Carl Achard die erste funktionsfahige Riibenzuckerfabrik der
Welt in Cunern (Schlesien).

3aoanue 4

BouinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 1

Seit 1. Januar 2009 gelten neue EU-weite Regeln fiir die Produktion,
Kontrolle und Kennzeichnung von biologischen Erzeugnissen.

Im Juni 2007 hat der Rat der europdischen Agrarminister einer neuen
Ratsverordnung iiber die 06kologische/biologische Produktion und die
Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnissen zugestimmt.

IThre Zielsetzung ist es, neue Akzente fiir die Weiterentwicklung des
biologischen Landbaus zu setzen. Sowohl nachhaltige Bewirtschaftungssysteme
als auch eine Vielfalt qualitativ hochwertiger Erzeugnisse soll angestrebt werden.
Dabei soll in Zukunft noch mehr Gewicht auf Umweltschutz, Biodiversitiat und
hohe Tierschutzstandards gelegt werden.

Biologische Produktion soll die Systeme und Kreisldufe der Natur respektieren.
Nachhaltige Produktion soll moglichst mit Hilfe von biologischen und
mechanischen Produktionsverfahren, ohne Verwendung von genetisch verdnderten
Organismen erfolgen.

3aoanue 5
BouinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 2
2011 hat die 6kologisch bewirtschaftete Flache in Deutschland 1Million Hektar

tiberstiegen. Demnach wurden Ende 2011 in Deutschland fast 1.023.000 Hektar
landwirtschaftliche Nutzfliche von insgesamt 22.500 Betrieben nach den Kriterien



des okologischen Landbaus bewirtschaftet. Der langfristige Trend ist klar: Fiir die
Bio-Branche stehen die Zeichen weiter auf Wachstum. Der 6kologische Landbau
hat seinen festen Platz in der Land- und Erndhrungswirtschaft gefunden.
Deutschland ist innerhalb der EU der grofite Absatzmarkt fiir Bioprodukte
geworden.

Insgesamt betrug der Anteil der Bio-Betriebe an der Gesamtzahl der
landwirtschaftlichen Betriebe im Jahre 2011 7,5 Prozent, der Anteil des
Okolandbaus an der gesamten landwirtschaftlichen Nutzfliche ist auf 6 Prozent
gestiegen. Annihernd zwei Drittel aller Oko-Betriebe liegen in Bayern und Baden-
Wiirttemberg.

Das zentrale Forderinstrument des Bundes im Bereich des Okolandbaus ist
die Gemeinschaftsaufgabe “Verbesserung der Agrarstruktur und des
Kiistenschutzes”.

3aoanue 6

Boinosinute mnepeBoa Tekcra 0e3 ciaoBapsa (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 3

Bioland ist der grofte 6kologische Anbauverband in Deutschland. Die Zahl der
Betriebe in Deutschland, die zum Verband gehoren, ist mehr als 5.000.

Die okologisch erzeugten Produkte werden teilweise direkt von den Landwirten
an die Kunden verkauft, groBtenteils auf Wochenmirkten und in Bioldden
vertrieben, vereinzelt im Lebensmitteleinzelhandel und in Supermérkten, oder iiber
Bickereien, Metzgereien, Molkereien usw. vertrieben.

Die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe basiert sich auf einer
Kreislaufwirtschaft, die ohne  Pestizide und Stickstoffdiinger auskommt.
Biologische Vielfalt wird gefordert. Tiere werden artgerecht gehalten.

Alle Zusatzstoffe diirfen weder unter Verwendung von genetisch
verdnderten Organismen hergestellt noch mit Mikrowellen, ionisierenden Strahlen
oder Gasen behandelt worden sein. Bei der Herstellung von Fruchtsaftgetrinken
soll nur natiirliches Mineralwasser verwendet werden.

KOMI’ZemeHI/;M}Z.' cnocobrHocmb pa60mamb 6 KO]I/lClHae, moJjiepanmHo

BOCNPUHUMASL COYUANbHbIE, JMHUYECKUe, KOHQOEeCCUOHAbHbIe U KYIbMYpHbIE
paznuuus (OK-4)

Tecmu
1.Unsere Gruppe ... am Konzert ...
a) nimmt teil
b) nahmen teil
c) nehmen teil
d) nehmt teil

2.Er ... mir mit der Ubersetzung.



a) helfe
b) helfen
c) helft
d) half

3. Die Lektorin ... meinen Artikel.
a) lese
b) liest
c) lesen
d) lest

4. Er ... Deutsch in der Schule.
a) lernte
b) lernst
c) lerne
d) lernen

5. Die Landwirtschaft ... schnell.
a) entwickeln sich
b) entwickelst dich
c) entwickle mich
d) entwickelte sich

6. Die Studenten ... im Labor.
a) arbeiteten
b) arbeitet
c) arbeitest
d) arbeite

7. Warum ... er die Aufgabe nicht?
a) schreibst
b) schreibe
c) schreiben
d) schrieb

8. Der Gewinn ... um 20%.
a) steigen
b) stiegen
c) stieg
d) steigst

9. Wo ... er die Wohnung?
a) hatte
b) hast
c) haben



d) habt

10. Die Kinder ... sehr schnell .
a) liefen
b) laufe
c) lauft
d) laufst

11.1ch ... Theaterkarten fiir die ganze Gruppe.
a) bringt
b) bringen
c) brachte
d) gebracht

12. ... Sie gestern Zeit?
a) hatten
b) hast
c) habe
d) habt

13. Der Landwirt ... 100 dt Weizen.
a) erntest
b) ernten
c) ernte
d) erntete

14. Ich ... sehr schnell und versténdlich.
a) sprichst
b) sprechen
c) sprachen
d) sprach

15. Der Professor ... das Thema des Seminars.
a) nennst
b) nannte
c) nannten
d) nanntet

16. Sie ... dieses Gerit.
a) schaffst
b) schufen
c) geschaffen
d) schaffe

17. Wir ... die Worterbticher.



a) brachten
b) gebracht
c) bringe
d) bringst

18. Um 8 Uhr ... die Vorlesung.
a) beginnst
b) begonnen
c) begann
d) beginnen

19. Die Studenten ... die Priifungsfragen.
a) kenne
b) kannte
c) gekannt
d) kannten

20.Die Kinder ... Eis mit Friichten.
a) esse
b) isst
c) allen
d) gegessen

21. Die Fachleute ... die Pléane ...
a) hatten besprochen
b) haben sprechen
c) hat besprochen
d) habt besprochen

22. Unsere Hochschule ... im Jahre 1922...

a) entstehen

b) entstehst

¢) sind entstanden
d) ist entstanden

23. Die Eltern ... mit ihrem Sohn ...
a) hatte gesprochen
b) hatten gesprochen
c) hast gesprochen
d) habe sprechen

24. Der Lehrer ... unsere Fehler ...
a) haben verbessert
b) hast verbessert
c) hatte verbessert



d) habt verbessert

25. Die Studenten ... alles ...
a) habe wiederholt
b) hast wiederholt

c¢) hatten wiederholt
d) habt wiederholen

Bonpocuwt k 3auemy

1. Passiv — o6pa3oBanue u ynotpebieHre B IIIOCKBaMIiepeKTe.

2. Passiv — ob6pa3oBanue u ynorpebdienue B pyTtypyme.

3. Passiv — oOpa3oBanne U ynotpebieHHe MaccuBa IEHCTBHUS, MOAAIbHBIX
TJIaroJIOB B MACCUBHOM KOHCTPYKIIUH.

4. Passiv — 6€31MYHBINA TACCHUB, MTACCUB COCTOSHUS.

5. Imperativ — o6pa3oBanue u ynoTpeOacHue.

6. Nominalformen der Verben — uHpuHUTHUB, ymnoTpeblieHHE zu TMepen
UHUHUTHBOM.

7. Infinitivkonstruktionen (um...zu, ohne...zu, anstatt...zu) — oOpa3oBaHue
U ynoTpeOJieHue.

8. Infinitivkonstruktionen haben/sein+zu+Infinitiv — o0pa3oBanue wu
ynoTpeoJieHue.

9. Partizip I — oO6pa3zoBanue, 3HaueHUE U YIOTpEOICHUE.

10. Partizip II — oOpa3oBanue, 3HaUCHUE U yIIOTpeOICHUE.

11. Partizipialgruppen — o6pa3oBanue u ynotpeOieHue.

12. Pronomen — TUYHBIE MECTOMMEHUS, MPUTHKATEITLHBIC MECTOUMEHUS.

13. Pronomen - YKa3aTCJIbHBIC MCECTOUMCHMUA, BOIMIPOCHUTCIILHBIC
MCCTOMMCHHMA.

14. Pronomen — OTHOCHUTCJIbHEIC MCCTOMMCHUA, HCOIPCACICHHBIC
MCCTOMMCHHMA.

15. Pronomen — Bo3BpaTHOEe MecTOMMeHHE sich, MecTonmenue es
16. Adjektiv — ckioHeHHEe UMEH MpHIaraTeIbHbIX.

17. Adjektiv — cTenenn cpaBHEHUS UMEH TTpUIaraTeibHbIX.

18. Adverb — kiaccudukaiys Hapeunii, yrotTpeoieHue Hapeuuil.
19. Adverb — MmecTonMeHHbIE Hapeuusl.

20. Numerale — KOTM4eCTBEHHBIE YNCITUTEIbHBIC.

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 npoeedeHus 3auema (npusedeHvl npumepbsl)

1. Die Touristen ... das Museum ...
a) hatten besucht
b) habe besucht



c) hat besucht
d) hast besucht

2. Das ... viel Geld ...
a) haben gekostet
b) hast gekostet
c) hatten kosten
d) hatte gekostet

3.Die Schiiler ... die Worter ...
a) hat vergessen
b) hatten vergessen
c) werdet vergessen
d) hast vergessen

4. Die Landwirte ... im Garten ...
a) habe gearbeitet
b) hast gearbeitet
c) hatten gearbeitet
d) ist gearbeitet

5. Der Betrieb ... Gemdiise ...
a) hatte produziert
b) hattest produziert
c¢) sind produziert
d) habe produziert

6. Die EU-Lénder ... viel Erfolg ...
a) hast erzielt
b) miissen erzielt
c) waren erzielt
d) hatten erzielt

7.Du ... diese Probleme ...
a) ist gelost
b) hattest gelost
c) haben gelost
d) waren gelost

8. Der Fachmann ... auf alle Fragen ...
a) hatte geantwortet
b) hattest geantwortet
c) habe geantwortet
d) ist geantwortet



9. Der Lehrer ... die Sitze ...
a) hatten diktiert
b) hattest diktiert
c) hattet diktiert
d) hatte diktiert

10. Der Referent ... den Vortrag ...
a) hast gelesen
b) hatte gelesen
c) ist gelesen
d) war gelesen

11. Die meisten Lander.. die Agrarprodukte ...
a) waren exportiert
b) war exportiert
c) hatten exportiert
d) hast exportiert

12. Der Junge ...ein Glas Milch...
a) war getrunken
b) hast trinken
c) hatte getrunken
d) haben getrunken

13. Der Vater ... die Tomaten ...
a) wurde geerntet
b) bin geerntet
c) hattest geerntet
d) hatte geerntet

14.Ich ... die Eltern ...
a) hatte besucht
b) hattest besucht

c) war besucht
d) sind besucht

15. Er ... mit anderen Kindern nicht ...
a) habt gespielt
b) habe gespielt
c) war gespielt
d) hatte gespielt

16. Die Wissenschaftler ... neue Technologien ...

a) wird erarbeiten
b) werden erarbeiten



c) wurde erarbeiten
d) werdet erarbeiten

17. Die Zahl der Laboranten ... ...
a) wird erhohen
b) wurden erhéhen
c) werdet erhhen
d) wurdest erhhen

18. Hier ... neue wissenschaftliche Traditionen ...
a) wird entstehen
b) wurden entstanden
c) werdet entstehen
d) werden entstehen

19. Die Hochschule ... neue Fachrichtungen ...
a) wird entwickeln
b) werdet entwickeln
c) wurden entwickelt
d) werden entwickeln

20. Die meisten Studenten ... die Vorlesungen ...
a) wurde besuchen
b) werdet besuchen
c) werden besuchen
d) werden besucht

21. Die Teilnehmer der Diskussion ... die Nanotechnologien ...

a) wurden besprechen
b) wird besprochen

c) werdet besprechen
d) werden besprechen

22. Er ... an der Fakultit fiir Okologie ...
a) wird studieren
b) wurde studieren
c) werden studieren
d) wurden studiert

23. ... du eine Fremdsprache ...?
a) werden erlernen
b) werden erlernt
c) wurden erlernt
d) wirst erlernen



24. Wie lange ... ihr an diesem Thema ...?
a) wurden gearbeitet
b) werden arbeiten
c) werdet arbeiten
d) wirst arbeiten

25.Ich ... auf dich zu Hause ...
a) werde warten
b) wurde gewartet
c) wurden gewartet
d) werden warten

BOHpOCbl K IK3ameny

I. Wodurch werden viele lebensmitteltechnische Verfahren, die aus
hduslicher Kiiche und handwerklicher Produktion entwickelt wurden,
charakterisiert?

2. Was spielte in den letzten Jahrzehnten in der industriellen Fertigung von
Lebensmitteln eine grofle Rolle?

3. Wie richtet sich die Zugehorigkeit zu den Betrieben im Handwerk?

4. Was ist in der Hochschulausbildung fiir die industrielle Fertigung von
Lebensmitteln bemerkbar?

5. Woraus bestehen die Kornerfriichte des Getreides?

6. Zu welchen Zielen werden die Getreidepflanzen angebaut?

7. Wodurch wird das Vollkornmehl von anderen Mehlsorten unterschieden?

8. Warum werden die Keimlinge der Kornerfriichte entfernt?

9. Wozu konnen die Keimlinge der Kornerfriichte genutzt werden?

10. Wie verzehrt man die Getreidefriichte?

11. Wie trocknete man das Getreide im Neolithikum?

12. Welche Grundregeln der Lagerhaltung des Getreides kennen Sie?

13. Wie erfolgt der Luftaustausch im Silo?

14. Wie hoch ist Pro-Kopf-Verbrauch fiir Gemiise in Deutschland?

15. Was hat geholfen, die Attraktivitdt von frischem Gemiise zu verbessern?

16. Was ist die wichtigste Fruchtgemiiseart in der EU?

17. Worauf basiert der Feldgemiiseanbau in Deutschland?

18. Welche Gemiisearten sind fiir die Verarbeitungsindustrie von
Deutschland besonders wichtig?

19. Wozu werden die meisten Gemiisearten verarbeitet?

20. Welche positiven Tendenzen verzeichnet man in den letzten Jahren in
der Gemiiseverarbeitung Deutschlands?

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 NpPOBeOeHUA IK3AMeHaA (npueedeHbl
npumepbut)
3aoanue 1



BbinosiHMTEe NMUMCHbMEHHBIN TEPEeBOJ TEKCTa €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHHYT).

Karte Nr.1

Die Zuckerherstellung war Schrittmacher fiir verschiedene Produktionsprozesse
des beginnenden Maschinenzeitalters. Extraktion, Filtration, Verdampfung und
Kristallisation, Zentrifugentechnik, Trocknung und mehrfache
Abdampfverwertung konnten auch in anderen Industriezweigen angewendet
werden. 1809 kam dem Pariser Konditor und Zuckerbicker Frangois Nicolas
Appert die entscheidende Idee, Nahrungsmittel in luftdicht verschlossenen
Behiltnissen zu erhitzen und dadurch zu konservieren. Er gewann damit das 1795
von Napoleon 1. ausgesetzte Preisgeld. Allerdings verwendete er dazu
Glasflaschen. Erst der britische Kaufmann Peter Durand kam 1810 auf die Idee,
die Methode von Appert mit Blechbehéltern durchzufiihren und erfand damit die
Konservendose. Das Verfahren nimmt die Erkenntnisse von Pasteur vorweg, der
sich in seinen Ausfithrungen auch ausdriicklich auf Appert bezog. Im Jahre 1819
hatte der Pariser Chemieprofessors Michel Eugeéne Chevreul bei Forschungen iiber
Rinderfett wie Perlen glinzende Kristalle im Reagenzglas gefunden. Er nannte sie
nach dem griechischen Wort ,,margaron“ fiir Perle: Margarinsdure. Das erste
Patent auf Margarine wurde allerdings 1869 von Hippolyte Mege-Mouriés
angemeldet. 1828 gelang es dem Niederlinder Conrad J. van Houten, das
Kakaopulver weitgehend bis auf 10 % zu entfetten.

3aoanue 2

BoinosiHuTe MUCHMEHHBI MepPeBOJl TEKCTa €O cjoBapeMm (Bpems - 45
MHHYT).

Karte Nr.2

1857 entdeckte der Mikrobiologe Louis Pasteur das fiir die Milchsduregirung
verantwortliche Bakterium. Zu dieser Zeit war Pasteur Dekan und Professor fiir
Chemie an der naturwissenschaftlichen Fakultit in Lille. Diese Entdeckung
bestitigte seine Vermutung, dass die Girung ein von der lebenden Zelle
abhéngiger Prozess sei. Er entdeckte auch, dass durch das kurzzeitige Erhitzen von
Lebensmitteln ein GrofBteil der darin enthaltenen Keime abgetotet wird. Dieses
Verfahren wird daher auch Pasteurisierung genannt. Der besondere Verdienst
Pasteurs filir die Lebensmittelkonservierung liegt aber darin, dass er experimentell
nachgewiesen hat, dass es oft ausreicht, die Lebensmittel kurzzeitig auf 70 °C zu
erhitzen, das heift, dass diese nicht gekocht werden miissen, um haltbar zu werden.
Auf der Grundlage seiner Beobachtungen entwickelt er 1888 eine Methode zum
Abtdten von Mikroorganismen durch Hitzeeinwirkung, das Pasteurisieren. Uber
die Ursachen der Girung befand sich Louis Pasteur lange Zeit in einem
wissenschaftlichen Disput mit dem Chemiker Justus von Liebig. Liebig vertrat die



Auffassung, dass eine zellfreie Garung moglich sei, wahrend Pasteur nur an eine
Gérung im Beisein von Mikroorganismen glaubte. Die Forschung hat letzten Endes
beiden Recht gegeben.

3aoanue 3

BbinoiHMTEe NMUCHbMEHHBIN TEPEeBOJ TEKCTAa €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Karte Nr.3

1867 gelang es Henri Nestlé, ebenfalls auf der Basis der Muttermilch-
Analysen von Justus von Liebig, ein 16sliches Milchpulver herzustellen, das
Sauglingen als Muttermilchersatz gegeben werden konnte: das Nestlé-Kindermehl.
Die Geschifte expandieren schnell. 1898 wurde die erste auslidndische Fabrik
libernommen, ein Milchpulverwerk in Norwegen. 1905 fusionierte Nestlé mit der
damals deutlich groferen Anglo-Swiss Condensed Milk Company. Das
Unternehmen hatte als erster Anbieter gesiifite Kondensmilch hergestellt. Der
Markenname Nestlé wurde aber wegen der groferen Bekanntheit in der
Bevolkerung beibehalten. 1867 wurde die sogenannte Erbswurst von dem Berliner
Koch Johann Heinrich Griineberg erfunden. Die Erbswurst ist eine getrocknete
Suppe, welche aus Erbsenmehl, Fett, Speck und Gewiirzen besteht. Im deutsch-
franzosischen Krieg 1870/71 kaufte der preuBiische Staat Griinebergs Erfindung
und riistete seine Soldaten mit entsprechenden Rationen aus. In Friedenszeiten
wurde die Produktion 1889 von den Briidern Knorr iibernommen. Der Name
»Erbswurst® leitet sich davon ab, dass die getrocknete Suppe in Wursthiillen
abgepackt wurde. Zum Verzehr wird das heute noch im Handel erhéltliche Instant-
Pulver in Wasser geldst und erhitzt.

3aoanue 4

BoeinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 1

Okologisch erzeugte Produkte sind so zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren, dass die Qualititsbeeintrachtigung, Schadstoff- oder auch
Umweltbelastung so gering wie moglich bleibt. Die Transportwege sind moglichst
kurz zu halten.

Zum Bereich des oOkologischen Anbaues gehoren Gemiise und
Gemiiseerzeugnisse, wie zum Beispiel Frischgemiise und Salate, Tiefkiihlgemiise,
Trockengemiise; Obst und Obsterzeugnisse, wie zum Beispiel Frischobst,
Tiefkiihlobst, Trockenobst, Fruchtsifte usw.



Fiir Betriebe, die Bioland-Tafelobst und konventionelles Tafelobst erfassen und
aufbereiten, gelten folgende Bestimmungen:
Das Bioland-Obst darf nur in Holzkisten gelagert werden. Beim Sortieren von
Tafelobst ist ein Sortier- und Abpackprotokoll anzufertigen, das Qualitdt und
andere Eigenschaften sowie Datum, Zeit und die entsprechenden Mengen festhlt.
Folgende Verpackungen sind fiir Gemiise und Obst zuléssig: Edelstahlbehilter,
Glasflaschen, Glaser, Papier- und Kartonverpackungen usw.

3aoanue 5
BouinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 2

Verschiedene Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der Bevolkerung.
Wichtige Einflussfaktoren sind die Altersstruktur (wachsender Anteil Aalterer
Menschen) und die Haushaltsstruktur (weiter zunehmende Anzahl von Single-
Haushalten).

Immer neue Lebensmittel werden entwickelt und versprechen dem Verbraucher
neben Genuss und Sittigung zusitzlichen Nutzen wie Wohlbefinden und
Gesundheit. Daneben werden Lebensmittel immer weiter entwickelt, so dass sie
langer frisch bleiben und weniger Zeit fiir die Zubereitung benotigt wird.

Folgende Trends sind zu beobachten:

Convenience - Als Convenience werden alle Lebensmittel bezeichnet, die vor dem
Verkauf bearbeitet, vorbehandelt oder zubereitet werden, so dass der Verbraucher
sie bequemer und schneller verarbeiten und verzehren kann. Zu den beliebtesten
Convenience-Produkten gehort Tiefkiithlware. Hauptprodukte sind Fertiggerichte,
Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und den
Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.

3aoanue 6
BouinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 3

Zu den beliebtesten Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware.
Hauptprodukte sind Fertiggerichte, Gemdiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und
Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und
den Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
Die Gruppe der funktionellen Lebensmittel erfiillt die Verbraucherbediirfnisse
nach Gesundheit, Wellness und Fitness, die in den letzten Jahren aufgekommen
sind.



Lifestyle- und Wellness-Produkte — Sie dringen in die Mirkte und halten
Einzug in den Convenience- und Fast Food-Bereich. Es werden gut jodiertes
Speisesalz, ballaststoffreiche Vollkornprodukte, vitaminangereicherte Fruchtséfte,
cholesterinsenkende Margarine und Ole sowie probiotische Joghurts verkauft.

Novel Food - Novel Food oder neuartige Lebensmittel sind Produkte, die
durch industrielle Verarbeitung aus herkommlichen Lebensmitteln geschaffen
werden und die sich in ihren Eigenschaften deutlich von den traditionellen
Lebensmitteln  unterscheiden.  Beispiele  hierfiir sind  Fettersatzstofte,
Zuckeraustauschstoffe oder gentechnisch verdanderte Lebensmittel.

Komnemenyus: cnocoonocms K KOMMYHUKAYUU 8 YCIMHOU U NUCLMEHHOU
¢dopmax Ha pycckomM U  UHOCMPAHHOM  A3bIKAX Ol  peuleHus 3a0ad
MENCTUUHOCIMHO20 U MEeAHCKYIbMYPHOo20 83aumooeticmeaust (OK-9)

Tecmuot

1. Die Journalisten notieren ... die Worte des Politikers.
a) sich
b) dich
¢) sind
d) sein
2. Ich wende ... an der Bibliothekarin.
a) sich
b) mich
c) sind
d) sein

3. Alle horen ... die Musik gern an.
a) sehr
b) mich
c¢) sich
d) sein

4. Wascht ihr ... morgens?
a) sich
b) mich
c) euch
d) Sein

5. Wir interessieren ... fiir die Literatur.
a) sich
b) mich
c¢) sind
d) uns



6. Du ziehst ... schon an.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) Uns

7. Ich rasiere ... taglich.
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

8. Er beschiftigt ... mit der Forschungsarbeit.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

9. Ziehst du ... dort aus?
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

10. Wofir interessieren Sie ...?
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

11. Du merkst ... den Weg.
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

12. Die Touristen ndhern ...einem See.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

13. Mein Bruder argert ... {iber mich.
a) ich
b) mich



c) dich
d) sich

14. Du irrst ...
a) ich
b) mich
¢) dich
d) sich

15. Thr setzt ... immer hier.
a) euch
b) mich
c) dich
d) sich

16. Gewohnen Sie ... an das Leben im Studentenwohnheim?

a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

217. Die Frauen machen ... schon vor dem Konzert.
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

18. Die Universitit befindet ... nicht weit von hier.
a) sind
b) euch
c¢) sich
d) uns

19. Ich fiihle ... heute besser.
a) euch
b) mich
c) dich
d) sich

20. Wir freuen ... auf Ihren Besuch.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns
21. ...fahrt bald in den Urlaub?



a) er

b) wer
c) der
d) sehr

22. ... viele Freunde hast du hier?
a) was
b) wer
c) wie
d) warum

23. ...kannst du erzdhlen?
a) was
b) wer
c) wen
d) wessen

24. ... Fach gefillt [hnen?
a) was
b) wer
c) wie
d) welches
25. ... wohnt dein Freund?
a) wo
b) wer
c) wie viele
d) welches

26. ... steht ihr auf?
a) was
b) wer
c) wann
d) welches

27. ... sieht Ihr Auto aus?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welches

28. ... gehen sie nach dem Unterricht?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin



29. ... Museen besuchen Sie heute?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welche

30. ... studiert an der Agraruniversitit?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin

31. ... 1st dein Vater von Beruf?
a) was
b) warum

c) wann
d) welche

32. ... oft haben Sie Konsultationen?
was

wie viele

wie

welche

33. ... Freund kennt 5 Fremdsprachen?
a) was
b) warum
c) wann
d) wessen

34. ... kann man diese Lehrbiicher nehmen?
a) was
b) war
c) wie viele
d) wo

35. ... Wetter haben wir morgen?
a) was
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wo

36. ... steht ihr so frith auf?
a) was



b) wieder
c) wessen
d) wozu

37. ... haben Sie gewohnlich eine Pause?
a) wann
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wenn

38. ... ist dieser Mann?
a) wenn
b) wie
c) wer
d) wie viele

39. ... machen Sie?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie viele

40. ... sprechen Sie so leise?
a) wenn
b) was
c) wer
d) warum

41. ... besucht er Seminare?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie oft

42.Wo ... Milch kaufen?
a) kann man
b) kdonnen man
c) kannst man
d) kennt man

43. ... hinein?
a) diirfen man
b) darf man
¢) diirft man
d) darfst man



44. ... den Text ohne Worterbuch tlibersetzen.
a) man kann
b) man kennt
c) man kdnnte
d) man kénnen

45. ... hier nicht rauchen.
a) sich darf
b) man diirft
c) man darf
d) man diirfen

46. ... fragen?
a) diirfen man
b) darf man
¢) diirft man
d) darfst man

47. Wo ... gut essen?
a) soll man
b) kann man
C) muss man
d) darfst man

48. Hier ... keine Getrinke mitbringen.
a) sollst man
b) kannst man
¢) miissen man
d) darfman

49. Im Winter ... besonders gut.
a) schlafen man
b) schliefen man
c) schlédft man
d) schlédfst man

50. Hamburger ... iiberall.
a) essen man
b) +isst man
C) esse man
d) esst man

Bonpocw k 3auemy



1. Numerale — mopsiiKOBbI€ YHCIUTEIbHBIE.

2. Numerale — qpoOHbIe YNCAUTETbHBIE.

3.Wortbildung — oOpa3zoBanue CyIeCTBUTEIbHBIX ITPU TOMOIIH CY(PGHUKCOB.

4. Wortbildung — cyOcranTuBamusi mnpuiaraTelbHbIX, WH)UHUTHBA,
npUYacTusi, HApEeUusi, YUCIUTEILHBIX.

5. Wortbildung — oOpa3oBanue mpuiarareabHbIX ¢ TOMOIIbIO Cy(h(HUKCOB U

MIPUCTABOK.

6.Struktur des Hauptsatzes — TOpAIOK CJIOB B TMOBECTBOBATEIHHOM
IPEJIOKEHUH, IPSIMOM MOPATOK CIIOB, OOPATHBIN MOPSIOK CIIOB.

7. Struktur des Hauptsatzes — TOpSAOK CJIOB B BOINPOCUTEILHOM
IIPEJIOKEHNH.

8. Struktur des Hauptsatzes — mnopsok CcJIOB B MNOOYyAUTEIHLHOM
IIPEJIOKEHNH.

9. Nebensitze — mpuaaToO4HbIe MPEAJIOKESHUS BPEMEHH, TPUUUHBI.

10. Nebensitze — ycrnoBHbIE, OTHOCUTEIbHBIE IPUIATOYHBIE MTPEITIOKEHUSI.

11. Nebensitze — mpuaaToYHbIe MPEIIIOKEHUS 1IN, 00pa3a JCUCTBUS.

12.  Nebensdtze — mnpuAaTOYHBIE YCTYNUTEIbHBIC  MPEIJIOKCHUSA,
PUIATOYHBIE TTPEITIOKEHUS CIICICTBUSL.

13. Nebensitze — cpaBHUTETbHBIC TTPUIATOYHBIC MTPEITIOKEHUSI.

14. Priposition — 3HaueHUE U yNoTpeOICHUE MPEJIOTOB.

15. Priposition — kimaccupukanmus TMPEAJIOTOB, CIHUSHHUE TMpeasiora ¢
apTUKIIEM.

16. Negation — knaccudukanus 1 ynorpedaeHre OTpULaTeIbHbIX CIIOB.

17. Negation — mepeqada OTpPHUIIAHHUS C TTOMOIIBIO CIOBOOOPAa30BaTEIbHBIX
dbopm.

18. Verb — ympaBnenuwe rnarojioB (IJiaroiiel, TpeOyrollne HOMHHATHBA,
aKKy3aTHBa, 1aTUBA).

19. Verb — ympaBrneHue riarosioB (rarojibl, JaTHMBa W aKKy3aTHBa,
TeHUTHUBA).

20. Konjuktionen — 3Ha4ueHne ¥ ynoTpeOIECHHUE COIO30B.

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 npoeedeHus 3auema (npusedeHvl npumepbl)

1. Wo ... fern?
a) sehen man
b) sieht man
c) siehst man
d) sahen man

2. Wozu ... Sport?
a) treibt man
b) treiben man
c) treibst man



d) treibe man

3. ... am Konzert immer teil.
a) man nehmen
b) man nimmst
¢) man nimmt
d) man nehmt

4. Warum ... hier nur englische Zeitungen?
a) lasen man
b) liest man
c) lesen man
d) lese man

5. ... immer gute Ertrige?
a) ernten man
b) erntest man
c) ernte man
d) erntet man

6. Warum ... so schnell?
a) fahren man
b) fahrt man
c) fahrst man
d) fahre man

7.Wie ... im Park?
a) laufen man
b) liefen man
c¢) lauft man
d) laufst man

8. Wie lange ... den Text?
a) lbersetzt man
b) libersetze man
c) libersetzen man
d) tibersetzt kann

9. ... immer um 6 Uhr auf?
a) stehen man
b) stehst man
c) steht man
d) stehe man

10. ... hier russisch?



a) verstehen man
b) versteht man

c) verstehst man
d) verstanden man

11. Die Kinder kommen aus ... Zoo.
a) dem
b) der
c) die
d) das

12. Nach ... Unterricht gehe ich nach Hause.
a) dem
b) der
c) die
d) das

13. Ich gehe ins Kino mit ... Freundin.
a) dem
b) der
c) die
d) das
14. Er fahrt heute mit ... Bus.
a) dem
b) der
c) die
d) das

15. Die Leute kommen aus ... Stadt.
a) dem
b) der
c) die
d) das

16. Nach ... Regen ist die Luft frisch.
a) dem
b) der
c) die
d) das

17. Sie Ubersetzt den Text seit ... Stunde.
a) dem
b) des
c) diese
d) der



18. Ich spreche mit ... Gésten.
a) dem
b) des
c) dieses
d) den

19. Der Bus fahrt zu ... Bibliothek.
a) dem
b) des
c) das
d) der

20. Aus ... Theater kommen wir spit.
a) dem
b) des
c) das
d) der

21. Der Ingenieur arbeitet bei uns seit ... Monat.
a) ein
b) eines
c) einem
d) einer

22. Dieses Dorf liegt bei ... Stadt.
a) die
b) des
c) dem
d) der

23. Bei ... Wetter bleiben wir zu Hause.
a) diese
b) dieser
c) diesem
d) diesen

24. Paul kommt von ... Bahnhof.
a) dem
b) des
c) das
d) der

25. Wir waren bei ... Familie Herbst zu Besuch.
a) die



b) des
c) dem
d) der

26. Alle fahren in den Urlaub auBler ... Schwester.

a) mein

b) meiner
c) meinem
d) meines

27. Das Kind lduft ... Mutter entgegen.
a) die
b) des
c) dem
d) der

28. Das Institut liegt nicht weit von ... Haus.
a) unser
b) unseres
C) unserem
d) unserer

29. Er nimmt einen Brief aus ... Tasche.
a) die
b) des
c) dem
d) der

30. Der Tisch steht links von ... Fernsehgerit.
a) die
b) des
c) dem
d) der

31. Wir gehen dorthin durch ...Korridor.
a) den
b) des
c) dem
d) der

32. Die Studenten standen um ... Lehrtisch.
a) den
b) des
c) dem
d) der



33. Der Weg fiihrt ... Feld entlang.
a) den
b) das
c) dem
d) der

34. Dieses Buch ist fiir ... Vater.
a) mein
b) meiner
c) meinen
d) meines

35. Wir sind gegen ... Fachmann.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

36. Ich lese die Zeitung ohne ... Brille.
a) den
b) das
c) -
d) Der

37. Ich gebe ihm mein Heft fir ... Tag.
a) einen
b) einem
c) eines
d) eine

38. Dieser Bus fahrt durch ... Zentrum der Stadt.
a) den
b) das
c) dem
d) der

39. Er geht ins Theater ohne ... Freundin.
a) seine
b) seiner
c) seinem
d) seinen

40. Der Mann kauft das Essen fur ... Freund.
a) seine



b) seiner
c) seinem
d) seinen

41. Niemand sagt gegen ... ein Wort.
a) sie
b) du
c¢) ihn
d) ich

42. Bis ... ndchsten Monat bleiben noch einige Tage.
a) den
b) das
c) die
d) der

43. Die Touristen wandern durch ... Park.
a) dem
b) der
c) die
d) den

44. Diese schone Blumen sind fiir ... Gromutter.
a) meine
b) meiner
c) meinem
d) meines

45. Fahren Sie um ... Universitat?
a) dem
b) der
c) die
d) den

46. Das Méadchen kauft einen Kugelschreiber fiir... Freundin.
a) ihre
b) ihrer
c) ihrem
d) ihren

47. Wir sallen um ... Esstisch uns sprachen laut.
a) dem
b) der
c) die
d) den



48. Die Studenten marschieren durch ... Hauptstralle der Stadt.
a) die
b) der
c) das
d) den

49. Ohne ... Schrank sieht das Zimmer anders aus.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

50. Er muss fiir ... Tag ins Krankenhaus.
a) einen
b) einem
c) eines
d) eine

BOHpOCbl K IK3ameny

. Zu welchem Zweck wird das Obst angebaut?
. Welches Obst eignet sich zum Verzehr am besten?
. Was bedeutet das Einmachen?
. Wie werden die Siidfriichte gelagert?
. Wodurch zeichnet sich das Kochobst aus?
. Welches natiirliches Konservierungsmittel ist Thnen gut bekannt?
. Wie werden die Siidfriichte nach Deutschland transportiert?
. Wird das Obst heutzutage in deutschen Haushalten eingemacht?
. Was wird in der Landwirtschaft als Tierproduktion bezeichnet?
10. Was ist das Ziel der Tiermast?
11. Welche Tierarten werden in Deutschland am meisten gehalten?
12. Warum wird in der konventionellen Zucht auf Intensivtierhaltung gesetzt?
13. Wo und wie erfolgt die Schlachtung der Tiere in Deutschland?
14. Wie wird in Deutschland die Kontrolle der fertigen Fleischprodukte
durchgefiihrt?
15. Welche Stoffe werden von der Behordlichen Lebensmitteliiberwachung im
Fleisch kontrolliert?
16. Welche wichtigen Stoffe enthélt die Milch?
17. Woftr ist Calcium besonders notwendig?
18. Welche Arten von Trinkmilch kennen Sie?
19. Wodurch unterscheiden sich pasteurisierte und ultrahocherhitzte Milch?
20. Welche Prozesse erfolgen in der Milch, wenn sie dick wird?
21. Was ist Grundstoff aller Késesorten?
22. Wie wird das Lab fiir die Zubereitung von Bio-Kédse gewonnen?

O 00 1O bW —



23. Worin besteht die Besonderheit von Bio-Kése?

Ilpakmuueckue 3a0anus 0na npoeedeHus IK3amena (nNpueedeHsvl
npumeput)
3aoanue 1

BoinosiHuTe MUCHMEHHBI NepPeBOJl TEKCTa €O cjoBapeMm (Bpems - 45
MHUHYT).

Karte Nr.1

Die hollandischen Familien Juergens und van den Bergh bauten die ersten
Margarinefabriken (spiter Unilever) und begriindeten so die industrielle
Herstellung dieses Produktes. 1874 gelingt den Chemikern Wilhelm Haarmann
und Ferdinand Tiemann die erste Synthese des Aromastoffs Vanillin. Das daraus
entstandene Unternehmen gehort heute zur Symrise AG. 1876 erfand Carl von
Linde die Kompressions-Kiltemaschine. Diese Erfindung ist die Grundlage der
modernen Kiihltechnik. Die zunehmende Industrialisierung lieB den Bedarf an
Lebensmitteln in den Industrieregionen stark ansteigen. In den zahlreichen neu
entstehenden Kiihlhdusern, die mit Lindes Maschinen betrieben wurden, hielten die
Lebensmittel linger. Um den Bedarf zu decken, wurden bald darauf bereits
Frachtschiffe mit Kiihlriumen ausgestattet, die Frischfleisch z. B. aus Siidamerika
nach Europa brachten. 1878 entwickelten zwei Chemiker an der Johns Hopkins
University (USA) das Saccharin. Im Folgejahr stellten die beiden Entdecker
Constantin Fahlberg und Ira Remsen den von ihnen entwickelten, ersten
kiinstlichen Sii3stoff offentlich vor. Er ist drethundert mal siiler als Zucker,
verursacht keine Karies und wird vom Korper nicht resorbiert. Seit 1902 ist
Saccharin auch in Deutschland zugelassen.

3aoanue 2

BoinosiHUTe MUCHMEHHBI MEepPeBOl TEKCTa €O cJoBapeMm (Bpems - 45
MHHYT).

Karte Nr.2

1886 erschien die Maggi-Wiirze auf dem Markt, zundchst unter anderen
Bezeichnungen. Die Substanz in den markanten braunen Flaschen mit langem
Hals, mit gelb-rotem Etikett und dem Markenzeichen ,,Kreuzstern* (,,durch das
Kreuz zum Erfolg*) wurde schnell zum Synonym fiir alle derartigen Wiirzsof3en
und zum bekanntesten Produkt des Unternehmens. Form und Farben der
Ausstattung hatte Julius Maggi selbst vorgeschrieben. Zusammenhinge mit dem
urspriinglichen Kerngeschift Mehl und Miihlen gab es hier nicht mehr, die Wiirze
war eine Erfindung aus dem Labor. Sie war geeignet — und vermutlich auch dafiir



entwickelt worden — die miBig wohlschmeckenden Maggi-Leguminosen
schmackhafter zu machen, galt als Losung fiir das weit verbreitete Problem der
»schwachen Suppen® (ohne ausreichende Mengen von Fleisch oder Gemiise) und
stand bald als Wiirzmittel fiir viele unterschiedliche Speisen in zahllosen
Haushalten. Die Maggi-Wiirze wurde zu einem der ersten Markenartikel. 1886
wurde erstmals Coca Cola mit Sodawasser gemischt als Getrink in Jacob’s
Pharmacy in Atlanta fiir 5 Cent pro Glas verkauft. Es wurde damals nicht als
Erfrischungsgetrink, sondern als Medizin verkauft. In Apotheken und den damals
beliebten Soda-Bars vertrieben, verkaufte man am Anfang im Durchschnitt nur
wenige Glaser taglich.

3aoanue 3

BbinoiHMTEe NMUCHbMEHHBIN TEPEeBOJ TEKCTA €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Karte Nr.3

1892 wurde in Deutschland ein Patent auf die Konservierungstechnik des
Einmachens erteilt. 1858 entwickelte der der Amerikaner John Landis Mason in
den USA das Einmachen als Konservierungsmethode. Bereits um 1700 hatte der
franzosische Physiker Denis Papin das Prinzip entdeckt, aber nicht weiter
entwickelt. In den 80er Jahren des 19. Jahrhunderts entwickelte in Deutschland
der Gelsenkirchener Chemiker Rudolf Rempel zum Einmachen geeignete Gliser,
deren Rénder glattgeschliffen waren und die mit Gummiringen und Blechdeckeln
verschlossen wurden. Er konstruierte auch Apparate, um sie wihrend des
Einkochens geschlossen zu halten. Diese Erfindung liel er sich 1892 patentieren.
Zu seinen ersten Kunden gehorte Johann Weck, der nach Rempels Tod 1895 das
Patent und das Alleinverkaufsrecht an seinen Glidsern und Geréiten erwarb. Mit
dem Kaufmann Georg van Eyck griindete er 1900 in Oflingen das Unternehmen J.
Weck u. Co. Dadurch wurde in Deutschland der Begriff Einwecken gepréagt. 1897
griindeten die Kellogg-Briider die Sanitas Food Company, um ihre
Getreidepflocken zu produzieren. Mit seinem Bruder propagierte Will Keith
Kellogg das Essen von Getreide, insbesondere Cornflakes, als gesundes Friihstiick.
Das Standardfriihstiick zu dieser Zeit waren Eier und Fleisch, was vor allem in
wohlhabenden Haushalten gegessen wurde.

3aoanue 4
BouinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).

Karte Nr.1



Das Konservieren in Dosen hat seinen Ursprung im frithen 19. Jahrhundert,
als Napoleons Truppen einer ernsten Proviantknappheit entgegensahen. Im Jahr
1800 setzte Napoleon Bonaparte eine Belohnung von 12000 Francs aus fiir
denjenigen, der eine praktische Methode zur Haltbarmachung von Lebensmitteln
fiir marschierende Soldaten entwickelte. Ihm wird oft folgender Spruch in den
Mund gelegt: ,,Eine Armee marschiert auf ihrem Bauch.“ Nach Jahren des
Experimentierens reichte Nicolas Appert seine Erfindung ein, Lebensmittel in
Glasbehéltern zu versiegeln und zu kochen, und gewann den Preis im Jahr 1810.
Bald veroffentlichte er seine Arbeit ,,Die Kunst, tierische und pflanzliche
Substanzen haltbar zu machen®, welche das erste Kochbuch iiber moderne
Haltbarmachung von Lebensmitteln war. Ebenfalls im Jahr 1810 wendete der
Englinder Peter Durand das Appert-Verfahren unter Verwendung verschiedener
Gefafle aus Glas, Ton, Zinn und anderen Metallen an und erhielt das erste
Konservendosen-Patent von Konig Georg III. Dies kann als Ursprung der
modernen Konservendose betrachtet werden.

3aoanue 5
BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTa 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr.2

Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie in anderen Bereichen
auch aus den entsprechenden Zweigen des Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch
heute unterscheidet man seltener nach Herstellungsverfahren als nach
Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und industriellen Unternehmen. In der
Lebensmittelwirtschaft erfasst die deutsche Statistik Betriebe des produzierenden
Gewerbes ab einer Gréfle von 30 Beschiftigten. Die sich daraus ergebende Zahl an
Betrieben wird in der Regel mit der Zahl der Industriebetriebe gleichgesetzt. Im
Handwerk richtet sich die Zugehorigkeit tiblicherweise nach der Zugehorigkeit zu
Innungen, Kammern etc. und nicht nach der Betriebsgrofe.

Neben der verfahrenstechnischen Weiterentwicklung der Produktion
spielten in den letzten Jahrzehnten auch biotechnische Innovationen eine
wesentliche Rolle. Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion
haben sich eine eigene interdisziplindre Hochschulausbildung und ein
Forschungsbereich mit spezifischen Berufsperspektiven innerhalb eines der vier
groflten Industriesektoren entwickelt.

3aoanue 6
Boinosinute mnepeBoa Tekcra 0e3 cioBapsa (Bpems — 10-15 munyT).

Karte Nr.3



Als Getreide werden wegen ihrer Kornerfriichte kultivierte Pflanzen der
Familie der Siilgrdser bezeichnet. Die Friichte dienen als Grundnahrungsmittel zur
menschlichen Erndhrung oder als Viehfutter, daneben auch zur Herstellung von
Genussmitteln und technischen Produkten. Sie bestehen aus dem stirke- und in
geringerem Umfang teilweise auch eiweiBBhaltigen Mehlkorper, dem fetthaltigen
Keimling und der miteinander verwachsenen Samenschale und Fruchtwand. Das
enthaltene Eiwei} einiger Getreidegattungen (Weizen, Roggen, Gerste, Triticale)
wird auch als Kleber oder Gluten bezeichnet. Andere Getreidegattungen sind
glutenfrei (Mais, Reis, Hirse).

Bei den meisten Mehlsorten wird traditionell die Schale durch Mahlen,
Schleifen und andere Verfahren moglichst vollstindig entfernt und als Kleie
getrennt verwertet, bei Vollkornmehl ist dies nicht der Fall. Um lagerfahige
Produkte zu erhalten, muss auch der Keimling entfernt oder hitzebehandelt
werden. Zum Verzehr werden Getreideftriichte bzw. ihre Mehlkorper hauptsédchlich
gekocht und in korniger oder kiinstlich hergestellter anderer Form (zum Beispiel
als Nudeln) oder als Brei verzehrt oder gemahlen zu Brot verarbeitet.

7.4 Meroanueckue MaTepuasibl, ONpeleJsOIIAe  MPOUEAYPHI
OLICHMBAHMA 3HAHMI, YMEHHIl, HABBIKOB XAPAKTEPHU3YIOIIMX ITaIlbl
(popmMupoBaHus KOMIIETEHIUM

KoHTponb OCBOEGHHS JUCUMILIMHBI M OLEHKAa 3HAHUN O00ydYaroumxcs
npousBogutcst B coorBercTtBUU ¢ Il Kyol'AY 2.5.1 «Tekyumii KOHTpOIb
yCHEBAEMOCTHU U MPOMEKYTOUHON aTTECTALUU O0yYarOIUXCsD.

Kputepun ouneHku 3HaHMA o00y4yalIierocs NpH HANWUCAHUU
KOHTPOJIbHOI padoThI

OueHka «omauuHo» — BBICTABIAETCS oOOydYaroueMycsi, IOKa3aBIIEMY
BCECTOPOHHHUE, CUCTEMATU3UPOBAHHBIE, TITyOOKHE 3HAHUSI BOMPOCOB KOHTPOJIBHOU
paboTbl M YMEHHE YBEPEHHO MNPUMEHSITh HMX Ha TMpakTUKE MpU PEUICHUH
KOHKPETHBIX 3a/1a4, CBOOOJHOE U MPABUIIbHOE 00OCHOBAHUE MPUHSTHIX PEIICHUH.

OueHka «xopouioy» — BBICTABIIAETCS 00y4aIOEMYCsl, €CJIM OH TBEPAO 3HAET
MaTepuaj, TPAMOTHO U MO CYIIECTBY MU3J1araeT €ro, yMeeT NPUMEHSTh MOJIyYCHHbIE
3HAHUS HA MPAKTHKE, HO JIOMYCKAE€T B OTBETE WJIM B PEIICHUM 3a]1a4 HEKOTOPbIE
HETOYHOCTH, KOTOPBIE MOXET YCTPAHUTH C MOMOIIBIO JOTIOJIHUTEIBHBIX BOIPOCOB
MIPEI01aBaTEeIIA.

Ouenka «yoogremeopumenvbHo» —  BBICTABISIETCS  OOydYaromiemycs,
noKasaBiemMy (pparMeHTapHbBINA, pa3pO3HEHHBIA XapaKTep 3HAHHM, HEJOCTATOYHO
npaBuibHble (OPMYJIHMPOBKA 0a30BbIX TMOHSATUM, HAPYIICHUS JIOTMYECKOU
MOCJIEA0BATEIBHOCTH B M3JI0KEHUU MPOTPAMMHOI0 Marepuaja, HO MpU 3TOM OH
BJIAJICET OCHOBHBIMU TMOHSATUSIMH BBIHOCUMBIX Ha KOHTPOJIbHYIO paloTy TeM,
HEOOXOAUMBIMU ISl TAJIbHEUIEro OOyYEHUSI U MOXKET MPUMEHSATH MOJyYEHHBIC
3HaHMS M0 00pa3ily B CTAHIAPTHOM CUTYallUU.



OueHka «HeyOognemeopumenbHo» — BBICTABIAETCS oOOydYarouemycs,
KOTOPBI HE 3HAeT OOJIBIIEH YacTH OCHOBHOTO COJIEPKaHHUS BBIHOCUMBIX Ha
KOHTPOJIbHYIO0 pab0OTy BOMPOCOB TEM IUCHHUILINHBI, TOMYCKAET rpyObie OMUOKA B
(bOpMyTUPOBKAaX OCHOBHBIX TMOHATAA W HE yMEET HCIOJb30BaTh MOJYyYCHHBIS
3HAHUS IPU PELICHUU TUIIOBBIX MPAKTUYECKUX 3a]1a4.

Kputepun onieHKH NUCLMEHHOTO MEPeBOIa

[Ipu olleHKE NHCHMEHHOr0 mepeBOAa Kaxjas (akTuueckas oOImuoOKa
CHIDKAeT olleHKy Ha 1 Oamn, moreps mHdopmanuu Ha 0,5 Gamta. [Ipu Gosbiiom
KOJIMYECTBE CTHJIMCTUYECKHUX MOTPEUIHOCTEN, KOTOPhIE MPUBOJIAT K 3aTPYJHEHUIO
BOCIIPUSATHUS MEepeBOja, o0uIas olleHKa cHikaercs Ha 1 Oamn. 3a HapylieHus B
odopmIIeHUH TEeKCTa o0I11as olleHKa cHkaetcs Ha 0,5 Gaia.

Ouenka «omauuno»

[TepeBoa mosiHBIN, 0€3 TMPOITYCKOB M MPOW3BOJIBHBIX COKPAIEHUN TEKCTa
OpUTrHHaja, HEe COACPKUT (AKTHUYECKUX OMHMOOK. TepMUHOJIOTHS HCIOIh30BaHA
MPAaBHJIBHO U €MHOO0OPA3HO.

[lepeBox OTBEYAaET CHCTEMHO-S3BIKOBBIM HOPMaM ¥ CTHJIIO SI3bIKA
nepeBoa.

AJleKBaTHO TIEpENaHbl KyJIbTypHbIE W (DYHKIIMOHAIBHBIE TapaMeTPhl
WCXOJTHOTO TEKCTA.

JlomyckaroTcss HEKOTOpble TMOTPEUIHOCTH B (opMe  MNpeAbsBICHUS
nepeBoa.

Ouenka «xopouio»

[lepeBoa mosiHbIM, 0€3 MPOIYCKOB M MPOU3BOJIBHBIX COKPAIEHUN TEKCTa
OopuruHaza, OMyckaeTcsi oJHa (pakTuyeckas OUIMOKa, MPHU YCIOBUH OTCYTCTBUS
noTepb MHGOOPMAIMU U CTUIIMCTUYECKUX IMOTPEIIHOCTeN Ha Apyrux ¢parMeHrax
TEKCTA.

NmeroTcsi  HECyNIeCTBEHHBIE  TMOTPEIIHOCTH B HCIIOJIB30BAaHUU
TEPMUHOJIOTHH.

[TepeBoa B 1OCTaTOYHOM CTEMEHN OTBEYAET CUCTEMHO-SI3LIKOBEIM HOpMaM
Y CTHJTIO SI3BIKA MTEPEBO/IA.

KyneTypHble ¥ (QYHKIIMOHANBHBIC MMapaMeTPhl HMCXOJHOTO TEKCTa B
OCHOBHOM aJICKBaTHO TE€PEIaHbl.

KoMMyHHKaTUBHOE 33/JaHUE peain30BaHO, HO HEIOCTATOUYHO ONTUMAJIBHO.

JlommyckaroTcss HEKOTOpbIE HapyIleHus: B (popme nperbsBIIeHUs TEPEBO/a.

Ouenka «yooenemeopumenbHo»

[lepeBoa conepkut (HhaKTUUECKUE OLIMOKH.

Huskass KOMMYHHUKaTMBHOCTh M IUIOXasl «4YUTAOEIbHOCTH» TEKCTa
3aTPYAHSIOT €r0 MOHUMAHUE PELIENTOPOM.

[Ipu mepeBose TEPMUHOJOTHUECKOTO ammapara He COOJIOICH MPUHITUT
eIMHOO00pa3usl.

B mepeBone HapymieHbl CHCTEMHO-S3BIKOBHIE HOPMBI M CTHJIb SI3BIKA
nepeBoa.

HeanekBaTHO pemieHbl TpoOJeMBbl peau3anuil  KOMMYHHUKATHBHOTO
3aJIaHus.



Hmetrorcs HapytieHus B (popMe MpeabsBISHUS TIEpEeBO/A.
Ouenka «Hey0061emeopumenbHo»

[TepeBoxa comepKUT MHOTO (PaKTHIECKUX OITHOOK.
Hapymiena moiHOTa epeBoia, €ro SKBUBAJICHTHOCTh U a/IEKBATHOCT.

B nepeBonie rpy00 HapyIieHbl CUCTEMHO-SI3LIKOBBIE HOPMBI U CTUJIh SI3bIKA

nepeBoa.

KoMMmyHHKaTHBHOE 3a7jaHUE HE BBITIOTHEHO.
['pyObie HapymieHUs B popMe TPEIBSIBICHUS IIEPEBO/IA.
Kputepuu oneHky 3HAHUH NPH MPOBeIeHUH TECTUPOBAHMS
OrneHka «OTJMYHO» BBICTABISACTCS TPU YCIOBUHM MPABWIBHOTO OTBETa
CTYyJIeHTa HEe MeHee 4eM Ha 85 % TeCTOBBIX 3aJlaHUl;
OrneHKka «XOPOIIO» BBICTABISIETCS] TPU YCIOBHM TPABUIBHOTO OTBETA
CTyJleHTa He MeHee YeM Ha 70 % TeCTOBBIX 3aJlaHUl;
OreHKa «y/A0BJIETBOPUTEIbHOY» BBICTABISICTCS NPHU YCIOBUU TPABUIHLHOTO
OTBETa CTyJIeHTa He MeHee ueM Ha 51 %;

Onenka

«HEYAOBJICTBOPHUTECJ/ILHO)

BBICTABJIACTCA

IIpU  YCIIOBUH

NPaBUIBHOIO OTBETA CTyAeHTa MeHee yeM Ha 50 % TeCTOBBIX 3aJaHHIA.

PesynbraThl  TEKymiero
IIPOMEXYTOUYHOMU aTTECTALNH.

KOHTpPOJIS

KpuTepun oieHKH YCTHBIX OTBETOB 00y4aIOUIUXCH

HCITOJIB3YHOTCA

IIpU  IPOBEIECHUU

Ouenku | KomMmyHukaTuBHOE [IpousHoieHue Jlexcuko-

B3aHMMOJCHCTBHE rpamMMaThyecKas
MPaBWIBHOCTh PEeUHU

«S5» AnexkBaTtHas Peun 3BYUYUT B | JIekcuka ajekBaTHa
€CTECTBECHHAS PEaKIUs Ha | ECTECTBEHHOM TEMIIE, | CUTYaIlud, PEIKUE
permKd  cobecemHuKa. | 00yJaromuncs HE | TPaMMAaTHYECKHE
[IposiBnsieTcs peudeBas | 1enaer rpyObIX | OIMOKH HE
WHUIIMATHBA st | poHEeTHYeCKHX MEIIAI0T
pEIIeHUS] TIOCTABJICHHBIX | OITHOOK. KOMMYHUKAIIHIH.
KOMMYHHUKATHBHBIX
3a1ad4.

«» KommyHukarms B otaenbHBIX cioBax | [(pamMaruueckue
3aTpyJHEHA, peub | JOMyCKarTCs W/ Uin
oOyuarorierocs dboHeTHuecKue JIEKCUYECKHE
HEOIpaBJIaHHO OIMOKK  (HampuUMep | OIMOKA  3aMETHO
nay3upoBaHa 3aMEHa, AaHIIMHCKHUX | BIUSIOT Ha

dboHem CXOIHBIMH | BOCTIDUSITUE  pEUHr
PYCCKUMU). o0ydJaromerocs.
OO11as HHTOHAIMS B

OOoJIBIION CTEIICHU

o0ycroBiieHa

BIUSIHUEM  POJHOTO

SI3BIKA.

«3I» KommyHukanus Peun OOGyuaronuics
CYIIECTBEHHO BOCIIPUHUMAETCI  C | IeJlaeT 0obII0e




3aTpyaHEHA, TPYJIOM 13-3a | KOJIMYECTBO TPYyOBIX
oOydJaronuiics HE | O0JBITIOTO rpaMMaTHIECKUX
MIPOSIBIISIET pPEYEBOI | KOJTMYECTBA W/WJTN JISKCUIECKUX
WHUIIAATHBBI. (hoHETHIECKUX OTIIHIOOK.

ommOoK. HMuToHAIMS

o0ycroBiieHa

BIUSIHUEM  POJHOTO

SA3bIKA.

«2» KommyHukanus Peun He | OOyyaromuiics
(baKTUYECKU OTCYTCTBYET, | BOCIPUHUMAETCSL M3- | IeflaeT  OoJIblIoe
oOyuJaromuics HE | 3a OOJIBIIIOTO | KOJIMYECTBO IPyOBIX
MIPOSIBIISIET PEYEBOM | KOJIMYECTBA TPYOBIX | TPAMMAaTUYECKHIX
WHUIIAATHBBI. (hoHETHIECKUX U JICKCUICCKUX

omuOoK. HMuTOHANMS | OIIIMOOK.
o0ycroBiieHa

BIUSIHUEM  POJHOTO

SI3BIKA.

HayuyHnas quckyccust

®opMma yuebHOU paboThl, B paMKax KOTOpOH 00yUaromuecs: BbICKa3bIBalOT
CBO€ MHEHHE Mo npobdieMe, 3alaHHON TpenoaaBaTeneM. [IpoBenenue nuckyccuii
1o MpOoOJIEMHBIM BOIIPOCAM MOpa3yMEBAET HAMMCAHUE CTYACHTAMH ACCE, TE3UCOB
Wi pedeparoB Mo MNpeIoxKEeHHON TemaTuke. [[uckyccus rpymmosas - METOJ
OpPTaHu3allid COBMECTHOW KOJUIEKTUBHOM JEATENBHOCTH, MO3BOJISIIOIINN B
MpOIIeCCe  HEMOCPEJACTBEHHOTO  OOIICHHMsS]  IMyTeM  JIOTUYECKUX  JOBOJIOB
BO3/ICIICTBOBATh HAa MHEHHS, MO3UIMM M YCTAHOBKM YYACTHUKOB JIHUCKYCCHUHU.
[{enpt0 AUCKYCCHUM SIBISIETCSI MHTEHCUBHOE U MPOJYKTUBHOE PEIICHUE TPYIIOBOM
3agaud. MeTon TpynmoBOW IUCKYCCHMH OOECHEeYMBAET TIIyOOKYI0 MpOpabOTKY
uMeroIeicss MHGOpMAaI, BO3MOXKHOCTh BBICKA3bIBAHHS CTYJCHTAMH Pa3HBIX
TOYEK 3peHHUs MO 3aJaHHOM MpernoaBareiaeM rnpodaemMe, TEM CaMbIM, CIIOCOOCTBYS
BbIpaOOTKE aJeKBAaTHOTO B JAaHHOW CHUTyalUd peuieHus. Meroa rpynmnoBoin
JMCKYCCUU YBEJIMYMBAET BOBJIEUEHHOCTh YYAaCTHUKOB B ITPOIIECC ATOTO PEILICHUS,
YTO MOBBIIIAET BEPOATHOCTh €TI0 PEATU3ALINH.

Joxnan, pegepar

Joknaa — myOJU4YHOE BBICTYIUIEHHE C pe3yibTaTaMU WHIWBHIYaJbHOMN
y4eOHO-UCCNEeI0OBATENbCKON  AEATEIbHOCTH, HMEET PErIaMeHTUPOBAHHYIO
CTPYKTYpY, coaepkanue u opopmienue. Ero 3agauamu saBastorcs:

1. ®opmupoBaHME YMEHUH CaMOCTOSITENIBHONM pabOThl CTYIEHTOB C
VCTOYHHUKAMU JIUTEPATYPbl, UX CUCTEMATU3ALINS;

2. Pa3zBuTHE HaBBIKOB JIOTHYECKOT'O MBIILIICHUS;

3. YrnyOneHue TeopeTUUeCKUX 3HaHUN 1O POOJIEME UCCIIEI0BAHUS.

4. Pa3BuTHE HABBIKOB IyOJMYHOI'O MPEACTABIEHUS PE3YyJbTAaTOB B BUJE
BBICTYIICHUS U NIPE3CHTALUH.

Pedepar — 3T0 KpaTkoe U3I0KEHUE B MUCBMEHHOM BHJIE COAEPKAHUSA U




pe3yJbTaTOB HMHAUBUIAYAIbHOM YyuyeOHO-UCCIEAOBATEIbCKOW JIESTEIBHOCTH,
UMEET perjaMeHTUPOBAHHYIO CTPYKTYpy, cojaepkanue u odopmienue. Ero
3a/lauaMH SIBISIOTCS:

1. ®opmupoBaHME€ YMEHUH CaMOCTOSITEIbHONH pabOTHl CTYIEHTOB C
UCTOYHUKAMU JIUTEPATYPbl, UX CUCTEeMAaTU3ALIHS;

2. Pa3BuTHe HaBBHIKOB JIOTMYECKOTO MBIIUICHUS, OOOOLICHUS U
KPUTHUUECKOTO aHaIM3a HH()OPMALINK;

3. VYruyOneHue M paclIMpeHHE TEOPETUYECKUX 3HAHMW 10 mpobieMe
UCCIIEJOBaHMSI.

Texct pedepata AOKEH colepKaTb apryMEHTUPOBAHHOE H3JIOXKEHUE
onpeneneHHol Tembl. Pedepar nomkeH ObITh CTPYKTypupoBaH (IO TJiaBaM,
pasznenam, mnaparpadam) M BKJIKOYAaTh pa3leibl: BBEIEHHE, OCHOBHAs 4YacTb,
3aKJI0YEHHUE, CIMCOK MCIOJIb3YEMbIX UCTOUYHUKOB. B 3aBHCHUMOCTH OT TEMaTHKU
pedepata K HeMy MOTYT OBITb OG(OPMIICHBI MPHIOKEHUS, COAEpIKAIINE
JOKYMEHTBI, WIUTFOCTPALIUU, TAOIUIIbI, CXEMBI U T. II.

Kpurepusimu oueHku A0KJaaa, pedepara sIBJASIOTCH: KaUeCTBO TEKCTa,
000CHOBaHHOCTh BBIOOpPa HCTOYHHKOB JIMTEPATYphl, CTENEHb PACKPBITUS
CYILIIHOCTH BOMpPOCa, COOIIOIeHUsI TpeOOBaHU K 0(OPMIICHUIO U MPEACTABICHUIO
pE3yJIbTaTOB.

OneHka «OTJMYHO» — BBIMOJIHEHBI BCE TPEeOOBaHUS K HAMUCAHHUIO
pedepara, mpencraBieHUI0 J0KJIana o0OO3HaueHa MpobsieMa M OOOCHOBaHA €&
aKTyaJIbHOCTb; CJAENIaH aHalIM3 Pa3IMYHBIX TOYEK 3pPEHHUS HAa paccMaTpUBAEMYIO
npobsieMy M JIOTUYHO H3JI0)KEHa COOCTBEHHAs MO3UlUs; CHOpMYIHpPOBAHBI
BBIBOJIbI, TEMa PACKpbITa MOJTHOCTHIO, BBIAEPKAH 00bEM; COOIOACHBI TPEOOBaHNUS
K BHELIHEMY O(OPMIICHHUIO.

OneHnka «xopomo» — OCHOBHble TpeOoBaHUsI K pedepary, HOKIaay
BBIMIOJIHEHBI, HO IPU 3TOM JOMYyLIEHbl HENOYETHl. B uacTHoCTH, HMeEOTCA
HETOYHOCTH B U3JIOKEHUU  MaTepuaa; OTCYTCTBYET  JIOTMYECKas

MOCJIEIOBATEIBHOCTh B CYXKJACHHSIX; HE BBbIIEpKaH 00bEM pedepaTa. JOKIAIa;
UMEIOTCSI HApYIICHHS B OPOPMIICHUH.

OueHka «ya0BJIETBOPUTEIBHO0» — HUMEIOTCS CYLIECTBEHHBIE OTCTYIUICHUS
oT TpeboBaHul K pedeprupoBaHUIO U NMPEACTABICHUIO JoKIaaa. B vactHocTH: Tema
OCBElIeHa JIMIIb YaCTUYHO; JOMYIIEHbl (akTUyeckue OIMMOKH B COAEp>KaHUU
pedepara, 10KIaaa; OTCYTCTBYIOT BBIBOBI.

OneHka «HeyI0BJIETBOPUTEIBLHO» — TeMa pedepara, AOKIaa  HeE
pacKphITa, OOHAPYKUBAETCS CYIIECTBEHHOE HEMOHUMAHKE MPOOJIEMbI WK pedepar,
JOK/1J1a]] HE TIPE/ICTABIIEH BOBCE.

OueHouyHbIN JUCT pedepara (I0KIa1A)
®UO obyuaromerocs
I'pymnma [peroaaBaTeb
Hara

HaumeHnoBanue nokazareins Briasinenurie OrneHka
HEIOCTATKU U




3aMCUYaHUA

KauecTBoO

1. CooTBETCTBHE COEPIKAHUS 3a1aHUIO

2. 'paMOTHOCTb U3TI0KEHUS 1 KAYECTBO
oopmIIeHHS

3. CaMOCTOSTEIIFHOCTD BEITIOJTHCHHS,

1. T'mybuna npopaOOTKu MaTepHana,

2. Hcnonb3oBaHue peKOMEHIOBAaHHOU U
CIIPABOYHOM JIUTEPATYPHI

6. O00CHOBAHHOCTE U IOKA3aTEIbHOCTH BHIBOIOB

061/(/{61}1 OYEHKA Kavecmeda 6blNOJIHEHUA

3ammura pedepara (IlpeacraBienue noxk/ana)

1. CBoOonHOE BiaseHue npohecCHoHalIbHON
TEPMHUHOJIOTHEH

2. CriocobHOCTh (hOpMYITHPOBAHHUS LIENU U
OCHOBHBIX PE3YJIFTaTOB IIPH MyOIMIHOM
NPECTABICHUN PE3YJIbTAaTOB

3. KadecTBo n3noxenus Marepuaia (Mpe3eHTAIIH)

Obwas oyenka 3a 3auumy peghepama

OTBeTBI HA JOMOJHHUTECJIbHBIC BOIIPOCHI

Bomnpoc 1.

Bompoc 2.

Bomnpoc 3.

061/(/{61}1 OYEHKa 3a omeenivbl Ha 60npocsl

Hmozosean OUCHKA

Kpurepuu onenku 3auéra:

OuneHka «3a4TeH0» —BBICTABISIETCS OOy4YaroMIeMycCsl, IOKa3aBIIEMY
BCECTOPOHHUE, CHCTEMAaTHU3WPOBAHHbIE, TTyOOKHME 3HAHMS BOMPOCOB M yMEHHE
YBEPEHHO TMPUMEHITh MX HAa TMPAKTUKE MPHU PEUICHUH KOHKPETHBIX 3ajady,
cBOOOHOE U MPaBUIIbHOE 000CHOBAHNE MPUHSTHIX PEIICHUH.

OneHka «He 3a4TEHO0» — BBICTABIACTCA OOydYaromeMycsi, KOTOPBIA HE
3HaeT 0oJIbIleH YacTh OCHOBHOI'O COJIEPKaHUSI paCCMAaTPUBAEMbIX TEOPETHUECKHUX
MOJIOKEHUH M TEeM AUCHUIUIMHBI, JOMyCKaeT rpyOble OIMMOKM M HE YyMeeT
UCIT0JIB30BAaTh MOJyYEHHbIE 3HAHMS IPY PELIEHUH TUIIOBBIX MPAKTUYECKUX 3a/1a4.

Kpurepuu oueHKH KOHTPOJIbHBIX 3aJaHUM:

- OLIEHKA «OTJMYHO» BBICTABISETCS OOydarolemycs, eciau aaHo 91-
100% npaBUIBHBIX OTBETOB;

- OIICHKA «XOPOITIO» BBICTABISIETCS OOYydYaIOIIEMYCs, €CIH JaHO 75-
90% mpaBUIILHBIX OTBETOB;

- OLIEHKA «Yy/JOBJIETBOPUTEIILHO» BBICTABISIETCS O0y4aloLIEMyCsl, €CIIH
naHo 61-74% nipaBUIBLHBIX OTBETOB;

- OLICHKA «HEYJOBJIETBOPUTEIBHO» BBICTABIIACTCS OOyUaroleMycs,
eciu 1aHo MeHee 60% mpaBUIIbHBIX OTBETOB.

Kpurtepun oneHkn Ha 3K3aMeHe

OIIeHKa «OT/IHYHO» ——  BbICTABJLICTCA 06y‘IaI-OHICMYC$I, IIOKa3aBIICMY



BCECTOPOHHUE, CUCTEMATU3UPOBAHHBIE, riryooKue 3HAHUS BOITPOCOB
HK3aMEHAIMOHHOTO OWiieTa ¥ YMEHUE YBEPEHHO MPUMEHSATh WX Ha MPAKTUKE MPHU
pEIIeHrY KOHKPETHBIX 3a7a4, CBOOOJHOE M MPaBWIbHOE 00OCHOBAHUE MPUHSATHIX
pEILICHUM.

OneHka «XOpoOIIO» — BBICTABISIETCS OOyYarOIIEMyCsl, €CJIM OH TBEpPAO 3HAaeT
MaTtepuall, [PaMOTHO U MO CYLIECTBY HU3JaraeT €ro, yMeeT IPUMEHSTh MOJTyYECHHbIE
3HaHUA Ha MPAKTHUKE, HO JOMYCKAeT B OTBETE WJIM B PELICHUM 33/1a4 HEKOTOPBIE
HETOYHOCTH, KOTOPBIE MOXET YCTPAHUTh C IOMOIIBIO JOTOJHUTEIBHBIX BOIIPOCOB
MIPEI0IaBaTEeIIA.

OuneHka  «yJAOBJIETBOPUTEJNbHO» —  BBICTABISIETCA  OOydwaromemycs,
nokasaBuieMy (pparMeHTapHbIH, pa3pO3HEHHBIA XapaKTep 3HAHWM, HEJOCTATOYHO
npaBuibHble (OPMYJIHMPOBKA 0a30BbIX TMOHSATUN, HAPYIICHUS JIOTMYECKOU
MOCJIEA0BATEIBHOCTH B M3JI0KEHWU MPOTPAMMHOIO Marepuaja, HO MpU 3TOM OH
BJIAZICET OCHOBHBIMU TOHSATHUSAMH BBIHOCHUMBIX Ha 3K3aMEH, HEOOXOAMUMBIMH JIJIsi
nanbHeNero oOy4eHus 1 MOKET MPUMEHSTh MOJTyUYEHHbIE 3HAHUS 10 o0pasily B
CTaHJIaPTHOM CUTYallUH.

OneHka «HeyI0BJIEeTBOPUTEIbHO» — BBICTABIISIETCS O00Y4YalOIIEMyCsl, KOTOPbIT
HE 3HAeT OOJBIICH YacTH OCHOBHOTO COJEP)KaHUS BBHIHOCHUMBIX Ha JK3aMEH
BOIIPOCOB TE€M AUCIUIUIMHBI, JOMYCKaeT IpyOble OIMOKA B (POpMyIHpOBKaX
OCHOBHBIX MOHATHI U HE YMEET UCIOIb30BaTh MOJYYEHHBIE 3HAHUS NIPU PELICHUN
TUTIOBBIX MTPAKTUYECKUX 3a/1a4

8 IlepeyeHb OCHOBHOM U IOTOJTHUTEJIbHOH YYE€OHOU JIMTEPATYPbI

OcHoBHasi yueOHas quTEpaATYpa

1. YueObHO-MeTOAMYECKOE MTOCOOHE 1O HEMEIKOMY SI3BIKY ISl OaKaIaBpOB
daxymnsTeTa «IlepepabarriBarorniye TEXHOIOTUI [IEKTPOHHEIN pecypc]| / U. A.
PemueBa. — Kpacnonap, 2013. —20 c.
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc/

2. 3manoBckas JI. b. Landwirtschaftswissenschaft: yde0.-meTon. mocobue
[snexTponnsii pecype] /JI. b. 3manosckas, JI. B. I'ponckas. — Kpacuomap, 2013. —
152 c. http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc/

3. UBanona JI.B. Hemenkuii s3b1k 17151 TpOPecCMOHATBHON KOMMYHUKAIIMH
[DneKTpOoHHBIH pecypc]: yueOHOe TocoOue i CaMOCTOSTEIbHONW pPadoThI

ctynentoB/ HMBanoBa JI.B., CuurupeBa O.M., Tamanmaii T.C.— DnekTpoH.
TEeKCTOBbIE JaHHbIe.— OpeHOypr: OpeHOyprcKkuii rocy1apCTBEHHbBI YHUBEPCUTET,
9bC ACB, 2013.— 153 c.— Pexum JOCTyTIa:

http://www.iprbookshop.ru/30113.— 5bC «IPRbooksy, o naposito

JlonoiHUTeIbHAS yueOHAasl JuTepaTypa

1. bormanoBa H.H. Ba3oBbiii Kypc HEMEIKOro s3blka [DJIEKTPOHHBIM
pecypc]: yuebHoe mocobue/ bormanoBa H.H., CemenoBa E.JL.— D3nextpoH.



TEKCTOBbIE JaHHble.— M.: MOCKOBCKHIM TIOCYJapCTBEHHBbIM TEXHUYECKUU
yHuBepcuteT umenn H.D. baymana, 2014.— 208 c.— Pexwum pocrymna:
http://www.iprbookshop.ru/30861.— DbC «IPRbooks», mo maposmro

2. JImutpuaerkoBa C.B. [TocoOue 1mo HeMenKoMYy S3bIKY JIJI HAUHMHAIOIIHX.
Yposens Al u A2 [DnexTpoHHBIN pecypc]: yueOHoe mocodue/ [IMutpudeHkoBa
C.B., BacunbeBa T.b., Hay3oBa B.A.— D5iekTpoH. TEKCTOBbIE JaHHbIE.— M.:
Poccuiickuil yauBepcuret qpyx0s HapooB, 2013.— 140 ¢.— Pexum nocrymna:
http://www.iprbookshop.ru/22208.— DbC «IPRbooks», no naposmto

3.Kebur JIL.M. Hemeunkwuii s3pik B cdepe 0OIIECTBEHHOrO IMUTAHUS
[DnexTpoHHBIN pecypc]: mocodue mis ydamuxcsa yupexaeHuidn CCO/ Kebut
JLN.— DnexkTpoH. TEKCTOBbIE AaHHble.— MuHck: Bpimmitimas mkoma, 2011.—
303 ¢.— Pexxum noctyna: http:// www.iprbookshop.ru/20231.— 3BC «IPRbooksy,
1O MapOoIII0

4. JlapuonoB A.W. I'pammaTuka HEMEUKOTO SI3bIKAa [ DJIEKTPOHHBIN pecypc]:
yaeOHoe mocobue/ JlapuonoB A.Ml.— DNEKTPOH. TEKCTOBBIC JaHHBIC.—
Kpacnonap: FOxHblli HHCTUTYT MeHekMeHTa, 2012.— 53 ¢.— Pexum pocrymna:
http://www.iprbookshop.ru/9573.— 3bC «IPRbooksy, mo maposto

5. Hapyctpanr E.B. [IpakTtnueckasi rpaMMaTKa HEMEIKOTO SI3bIKA =
Praktische Grammatik der deutschen Sprache [DnekTponHbIi pecypc]: yaeOHHK/
Hapyctpanr E.B.— Dnexrposn. Tekctosbie ganabsie.— CI16.: AaTonmorus, 2013.—
304 c.— Pexxum goctyma: http://www.iprbookshop.ru/42466.— DBC «IPRbooksy,
1O MapOoJII0

9 IlepeyeHb pecypcoB HH(POPMALMOHHO-TEJIEKOMMYHUKAIIUOH-

Hoil ceTu «AHTEpHET»

DJ1eKTPOHHO-0UOTHOTEYHbIE CHCTEMBI HCMOIb3yeMble B KyGanckom I'AY

2019- 2020 rr.

Ne Haumenos | Temaruka YpoBeHb Hauvano HaumenoBanue
aHue JocTyna neicTBHA OpraHu3aIy 1 HOMep
pecypca U CPOK JIOTOBOpA
neicTBUs
JIOTOBOpA
1 IPRbook | VuuBepcanbHas | MHTepHET 12.11.18- 000 «Aii I[Tu Dp Menuay
JOCTYyI 11.05.19 JInueH3noHHbII
noroBopNe4617/18
12.05. 19
11.11.19. 000 «Ai# Ilu Op Menna»
JIniieH3MOHHEIN
noroeopNe5202/19
12.11.19-
11.05.20 000 «Ai# Ilu Op Menna»
JIniieH3MOHHEIN
noroBopNe5891/19
12.05.20
11.11.20 | OO0 «Aii Ilu Op Menna»




JINIeH3NOHHEBIH
noroeopNe6707/20

2 Ob6paszoBa | YuusepcansHast | Joctym c [IK
TEJNbHBIN YHHBEPCHTETA
nopra
Kyol'AY

3 OnextpoH | YHuepcanbHas | Joctyn c [IK
HBII OubIoTEKN
Karanor
o6ubnmore
KU

Ky6olr'AY

[IepeueHb UHTEPHET CAUTOB:
— CrnoBapu «MynpTuTpan» [DNEKTpOHHBIM pecypc]: Pexum nocryna:
http://www.multitran.ru/
— CrnoBapu «ABBYY Lingvo» [Dnextponnsiii pecypc]: Pexxum mocryma:
http://www lingvo-online.ru/
— -online.ru/

10 MeToauveckne yKa3aHus JJI 00y4alOIIUXCHA 110 OCBOCHUIO
AUCUHUIINHBI

1. 3nanoBckas JI. b. HOCTpaHHBIN S3BIK (HEMELKWI): METOJ. YyKa3aHUs
[0 OpraHu3alMid KOHTAaKTHOM paboThl ¢ OOyYarOUIMMUCS 1O HaIPaBJIEHUIO
noarotoBku  19.03.02 [IponykThl TNHUTaHUST U3 PACTUTEIBLHOTO ChIPHS,
HarmpaBieHHOCTh «lIpomykThl TUTaHUS W3 pacTUTENbHOTO Chipbs» / JLb.
3manoBckas. — Kpacaomap: Kyol'AY, 2020. — 28 c.

2. 3nanoBckas JI. b. MHocTpaHHbIi A3bIK (HEMEUKUI) : METOJl. YKa3aHUSs MO
OpraHM3alMl  CaMOCTOSITENIBHOM pabOThl OOyYaromMXCsi [0 HAMpPaBJICHUIO
noarotosgkn  19.03.02 IIponykThl mNHUTaHUSA W3 PACTUTENBHOTO CBIPHS,
HanpaBieHHOCTh «lIpoaykTbl muTaHus wu3 pacTurenabHoro ceipbs» / JLb.
3manoBckas. — Kpacaomap: Kyol'AY, 2020. — 25 c.

OcBoeHue JAUCIHUITIIMHBI O6yan0H_II/IMI/IC$I MMpOU3BOAUTCA B COOTBCTCTBHU C
JIOKaJIbHBIMHX HOPMATHBHBIMHU dKTaMU:

— TIn Ky6I'AY 2.2.4 «®oH/] OLICHOYHBIX CPEACTBY;
— TIn Ky6I'AY 2.5.29 «O dbopmax, MmeTogax u cpe/icTBax, MPUMEHIEMbIX B
y4eOHOM IIPOLIECCe»

11 Ilepeyenb MHPOPMAIMOHHBIX TEXHOJIOTHH, HCIOJb3YyEeMbIX
IPU OCYLIECTBJICHUU 00PA30BaTEIBLHOIO MpoLecca Mo JUCHUIINHE,



BKJIIOYAsA nepevyeHb NMPOrpaMMHOI0 olecneyeHust U

UH(POPMALMOHHBIX CIIPABOYHbIX CUCTEM
NudopmaninoHHbie TEXHOIOTUH, HCTIOIB3YEMbIE MTPU OCYIIECTBICHUN 00pa30BaTEIHLHOTO
mpoiiecca Mo JUCIHUIIIIMHE TO3BOJISIOT: O0OECIEYUTh B3aUMOJCHCTBHE MEXKAY YYaCTHHKAMHU
00pa30BaTeNBLHOTO MPOIIECCa, B TOM YUCJIE CHHXPOHHOE U (MJIM) aCHHXPOHHOE B3aUMOJICHCTBUE
nocpeacTBoM cetu «MHTepHEeT»; (PUKCHpOBaTh X0 00pa30BaTEIbHOTO HpOIlecca, pPe3ysIbTaToB
MPOMEKYTOYHOW aTTeCTAllMM 110 IHUCIMIUIMHE W PEe3yJbTaTOB OCBOSHHUS 00pa3oBaTEIbHOU
MporpamMMbl; OpPraHW30BaTh TpoOIecC OOpa30BaHMs IMyTEM BH3YyalW3allMd  HM3ydaeMoun
UH(OPMALIMU TTOCPEICTBOM HMCIIOIB30BaHUA MPE3EHTALUH, Yy4eOHBIX (DMIBMOB; KOHTPOJIUPOBATD
pe3y.HI>TaTBI O6y‘ICHI/I}I Ha OCHOBC KOMHBIOTCpHOFO TGCTI/IpOBaHI/ISI.
ITepedensp auneH3nonHoro 110
No HaunmMmeHnoBaHnue
1 Microsoft Windows

Microsoft Office (Bxmouaer Word, Excel,
PowerPoint)

Kparkoe onucanue
OnepanmonHasi cucTeMa
[TakeT o(prCHBIX TPHITOKEHUT

3 Cucrema tectupoBanusi INDIGO TectupoBanue
[lepeuenp mnpodeccuoHaNbHBIX 0a3 JaHHBIX W WH()OPMAIIMOHHBIX
CIIPAaBOYHBIX CUCTEM
Ne HaunmeHoBaHMe TemaTuka
1 Hayunas snektponHas 6ubanoreka eLibrary YHuBepcanpHas

12 MaTepuajibHO-TEXHHYECKOE oO0ecnedeHue st 00ydeHHs

IO JTUCHUIIJINHE

BxonHast rpynna B IVIaBHBIH y4eOHBIM KOpPIyC M KOPILyC 300MH)KEHEPHOro (akyJbTeTa
000pyI0BaH MaH/IyCOM, KHOIKOI BBI30Ba, TAKTWIBHBIMH TaO0JMYKaMH, OTIOPHBIMU MOPYYHIMH,
IPEIyNPEXKNAOIMUMA  3HAKAMH, JOCTYIHBIM pACIIMPEHHBIM BXOIOM, B KOpIIyce €CTb
crienuaibHO 000py/lOBaHHAs caHuTapHas komHarta. /s mepemenienus uHBanuaoB u JIOB3 B
IIOMEIICHUN MMEETCs IEPEeIBMKHOM TyCeHHWYHBIM CTyneHpkoxon. Kopmyca ocHanieHst
IIPOTUBOIIOKAPHOU 3BYKOBOM U BU3YaJIbHON CUTHAJIM3ALUEN

[Inanupyemble TOMEILIEHUS JJii TPOBEACHUS BCEX BUIOB Y4YeOHOM
ACATCIIbHOCTHU
Ne HaunmMenoBanune yueOHBIX HaunmenoBanue nomemennii uist | Aapec (MECTOIOIOKEHHE) TOMEIIEHUH
II/TT|IpeIMETOB, KypPCOB, IUCIMIUINH| IPOBEACHHUS BCEX BUIIOB yUeOHOH | I MPOBEICHUS BCEX BHIOB YICOHOM

(Momyeit), MpakTUKH, HHBIX
BHUJIOB yueOHOH NesITeNbHOCTH,
MpeTyCMOTPEHHBIX YUeOHBIM
IJTaHOM 00pa30BaTeNILHOM

JIeSITENIbHOCTH, MTPEAYyCMOTPEHHOM
yueOHBIM IUIAHOM, B TOM YHCIIE
MOMEILEHHS Il CAMOCTOSTEIbHON
paboTHI, C YKa3aHUEM MEePEUHS

JIeATeNIbHOCTH, MPETyCMOTPEHHOM
y4eOHBIM IITAaHOM (B ClTydae
peanu3aiuu 06pa3oBaTenbHON
MPOrpaMMEI B CETEBOH opme

POrpaMMBbI OCHOBHOT'O 000pYIOBaHUSs, y4EOHO- JOTIOJIHUTENBHO YKa3bIBAETCS
HaTJIAHBIX TI0COOU HAMMEHOBAHUE OPraHHU3AIUH, C
U UCTIOJIb3yEMOT0 TIPOrPAMMHOTO KOTOPOU 3aKITIOUEH JJOTOBOP)
obecrieueHus
1 2 3 4

WHuocTpaHHBIH A3BIK

Ilomemienne Ne221 I'VK, miomans
— 101m?; mocamouHbIX MecT — 95;
y4eOHast ayAUTOPUS I IPOBEACHUS
3aHATHH JICKIIMOHHOTO THUIIA, 3aHITHH
CEMUHApPCKOT0 TUTIA, TSI
CaMOCTOATENBHON pabOTHI,
KYPCOBOT'O TPOSKTUPOBAHHS

350044 KpacHogapckuii kpaif, T.
Kpacnonap, yn. um. Kanununa,13




(BBITTOJTHEHUS KYPCOBBIX padoT),
IPYNIOBBIX U HHAUBUIYATBHBIX
KOHCYJIBTAIMi, TEKYIIIETO KOHTPOJIS
U IPOMEKYTOUHON aTTECTAIUH, B
TOM YHCIIE I 00YYArOIIUXCs C
uHBanuaAHOCTHIO U OB3
CIIeIMaTM3upOBaHHas MeOeIh
(yueOHas nocka, yaeOHas MeOenn), B
T.9 U151 00YJaIOIINXCS C
nHBaIUIHOCTREIO U OB3;
TEXHHYECKUE CPEJICTBA 00yUCHUS,
Ha0OPHI JEMOHCTPAIIMOHHOTO
000pyTOBaHUS U yUCOHO-HATIISTHBIX
nocobuii (HOyTOYK, IIPOEKTOP,
9KpaH), B T.4 JUIs1 00y4aromuxcs ¢
HHBaIUIHOCTHIO U OB3;
IIPOrpaMMHOE 00eCIIeYeHHE:
Windows, Office.

ITomentenne Nel14 300, miomanb
— 43Mm2; mOCaZOYHBIX MeCT — 25;
yueOHast ay JUTOPHS AJIsI TPOBEICHUS
3aHATHH CEMHHAPCKOTO THUMA, IS
CaMOCTOSATEILHOM Pa0OTHI,
KyPCOBOI'O IPOCKTAPOBAHHUS
(BBITTOJTHEHUS KYPCOBBIX padoT),
TPYMIOBBIX W WHIUBUIYATbHBIX
KOHCYJIBTAIHiA, TEKYIIIETO KOHTPOJIS
U TIPOMEXYTOYHOH aTTECTAIlUH, B
TOM YHCIIE 1JIs1 00YYArOLIUXCS C
nHBannIHOCTEI0 1 OB3
CIIeIMaM3upOBaHHas MeOeIh
(yueOHas nocka, yaeOHas MeOenn), B
TOM YHCIIE 1JIs1 00YUAIOLIUXCS C
naBanuIHoCTEI0 1 OB3

13. OcobennocTu opranusanuu o0y4denus jun ¢ OB3 u uHBaIUI0B

s ueaBanmuaoB U jun ¢ OB3 MoOXeT M3MEHSAThCS O0BEM AUCIMITUHBI
(Momynsl) B Yacax, BBIJICICHHBIX Ha KOHTAKTHYIO paboTy oOydaromerocs ¢
npernoaBateneM (1o BUAAM y4eOHBIX 3aHSATHII) M HA CaMOCTOSITEIHLHYIO PadoTy
oOyuaromierocss (IpU STOM HE YBEIMYUBACTCS KOJMYECTBO 3a4ETHBIX €IWHMUII,
BBIJICJICHHBIX HA OCBOCHHE AUCIUTUINHBI).

@oH/BI OICHOYHBIX CPEJCTB AANTUPYIOTCS K OTPAHUYEHUSIM 3JI0POBBS H
BOCHIpUATHS HHPOPMALIUU 00YUAIOLTUMHUCS.

OcHoBHBIE (DOPMBI TIPENCTABICHUS OLEHOYHBIX CPEICTB — B IEYaTHOM
dbopme win B hopMe AIEKTPOHHOTO JOKYMEHTA.

@®opMBbI KOHTPOJS W OICHKU PE3yJbTaTOB OOyUYEHHUS WHBAIUAOB W JIUI[ C

OB3

Kateropun
CTYJICHTOB C
OB3 u
WHBAJIUIHOCTBIO

®opma KOHTPOJIS U OLIEHKH PEe3yJIbTaTOB 00yUYEHUS

C napywenuem

yCTHasI

NpoBepKa:  JAHMCKYCCHH,

TPEHUHTH,

KpyTJjble

CTOJIBI,




3penus

cobeceZ10BaHus, YCTHBIE KOJJIOKBHYMBI U JIp.;

— ¢ WCTOJB30BaHWEM KOMIIbIOTEpa © crneruaidbHoro I10: pabora ¢
ANEKTPOHHBIMU 00pa30BaTEILHBIMU pPECypcaMu, TECTHpOBaHHE, pedeparsl,
KypCOBBIE€ TPOEKTbI, IUCTAHIIMOHHBIE (OPMBI, €CIIM TO3BOJSIET OCTPOTA
3peHus - rpaduyeckre paboThl U Ap.;

IpU BO3MOXXHOCTH TNHCBMEHHAs IPOBEpKa C MCIOJIB30BAaHHEM peibedHO-
TOYEYHOM cHUcTeMbl bpaiiis, yBeauueHHOro mpu@Ta, HCIOIb30BaHUE
CMEUUANBbHBIX TEXHUYECKHX CpPEACTB  (TU(IIOTEXHUUECKUX  CPEICTB):
KOHTPOJIbHBIE, Tpaduueckue paboThl, TECTUPOBAHME, NOMAIIHUE 3a/aHHS,
3cce, OTYETHI U JIp.

C napywenuem
cnyxa

— TIMCBMEHHAs  TPOBEpPKA:  KOHTPOJbHBIE, TpaduvecKkue  paboTHI,
TECTHpPOBaHWE, JIOMAIlHHE 3aJaHusl, 3CCE, INHUCHhMEHHbBIC KOJUIOKBUYMEI,
OTYETHI U JIp.;

— € WCIONB30BAaHMEM  KOMIbIOTEpa: pabora ¢ IJICKTPOHHBIMHU
o0pa3oBaTeNbHBIMU ~ peCypcaMHu, TeCTUpOBaHHE, pedeparbl, KypcOBBIC
MIPOEKTHI, rpadudecKkre padboThl, TUCTAaHIIMOHHBIE ()OPMBI U JIP.;

IIPY BO3MOYKHOCTH YCTHasi MPOBEpKAa C MCIOJIb30BAHUEM CIELHUATbHBIX
TEXHUYECKUX  CpPeACTB  (ayAMOCPEICTB,  CPEICTB  KOMMYHHUKAIIWH,
3BYKOYCWJIMBAIOIIEH ammapatypbl U JAp.): AUCKYCCHUU, TPEHHUHTH, KPYTJIble
CTOJIBI, COOECEIOBaHUS, YCTHBIE KOJUIOKBHYMBI U JIP.

C Hapywenuem
ONnopHO-
osu2amenvpHoco
annapama

— IHCHbMEHHas INPOBEPKA C MCIOJIb30BAHUEM CIELMAIBHBIX TEXHHUYECKHUX
CPEICTB (AJIbTEPHATUBHBIX CPEJICTB BBOJA, YIPABIEHUS KOMIIBIOTEPOM H JIp.):
KOHTPOJIbHBIE, Ipaduueckue padoTbl, TECTUPOBAHMUE, JOMAIIHUE 3aJaHMs,
3CCE, MUCbMEHHBIE KOJUIOKBUYMBI, OTYETHI U JIP.;

— yCTHas TpPOBEpPKa, C HCMHOJIb30BAaHUEM CHEIHATbHBIX TEXHUYECKHUX
CpeICTB (CpPelCTB KOMMYHHUKAIIM): TUCKYCCUHU, TPEHUHTH, KPYTJble CTOJIbI,
co0ece10BaHus, YCTHbIE KOJUIOKBHYMBI U JIp.;

— € UCHOJb30BaHMEM KOMIbIOTEpa U crenuanbHoro 110 (anbrepHaTUBHBIX
CpEeZCTB BBOJIaW YIPABJICHHUS KOMITBIOTEPOM U JIp.): paboTa ¢ AIEKTPOHHBIMU
o0pa3oBaTeNbHBIMU ~ peCypcaMu, TeCTUpOBaHHE, pedeparbl, KypcOBBIC
MIPOEKTHI, Tpaduueckure padoThl, JUCTAHIIMOHHBIC ()OPMBI MPEAMOYTUTEIILHEES
00y4YaroImumMcsi, OTPAaHUICHHBIM B TICPEABIKECHUH U JIP.

Ananranusi npouexypbl NpoBeIeHUs MPOMEKYTOUYHOM ATTeCTAUNHU I
naBaauaoB u aun ¢ OB3:

B xone npoBeaeHus NpoMeKyTOYHOM aTTeCTaluy MPEyCMOTPEHO:
— NPEAbIBICHHE OOyYarOMIMMCSl TIEYaTHBIX W (WMJIM) DIIEKTPOHHBIX
MaTepHuayioB B popMax, alaliTUPOBAHHBIX K OTPAHUYEHUSIM UX 37I0POBBS;
— BO3MOXXHOCTh TOJb30BaThCAd WHAUBUIYATbHBIMU YCTPONCTBAMHU U




CpEeIICTBaMH, TIO3BOJISIONIUMH QIallTUPOBATh MaTEPHAIIbI, OCYIIECTBIIATh MPUEM H
nepeaady HHGOPMAIMH ¢ YIETOM WX UHIAUBUAYATbHBIX 0COOCHHOCTEH;

— YBEIMYCHHE MPOTODKUTEIIBHOCTH TIPOBEICHUS aTTECTAIINN;

— BO3MO>KHOCTh TIPUCYTCTBHS aCCHCTEHTA U OKa3aHHUS UM HEOOXOIMMOMN
nomon (3aHATH pabouyee MeCcTo, MEepPelBUraThCs, MPOYUTaTh U O(QOPMHUTH
3aJlaHue, 00IATHCS C MPENOoIaBaTEIeM).

®opMbl IPOMEKYTOUHOM aTTeCTalUU AJis1 HHBAIUIOB U Ul ¢ OB3 momkHbI
YUUTHIBATh WH/IUBHTy AJIbHBIC u cUXopU3NIECKre 0COOCHHOCTH
obyuaronierocs/odyqaromuxcss mo AOIIOIT BO (yctHo, mucbME@HHO Ha Oymare,
MUCEMEHHO Ha KOMITBIOTEpE, B (DOpME TECTUPOBAHUS U T.I1.).

CnennajibHble yCJI0BHS, O0ecneunBaeMble B MPolecce NpenoaaBaHus
JUCIHHUILTNHBI

Cmyoenmul ¢ HapyuieHUAMU 3PEHUA

— TpeaocTaBiIeHre 00pa30BaTEILHOTO KOHTEHTA B TEKCTOBOM JJIEKTPOHHOM
dbopmate, TO3BOJSIONIEM TIEPEBOJUTH IUIOCKONEUATHYIO HWHPOPMAIMIO B
ayIMabHYI0 WM TAKTHIBHYIO (OpMY;

— BO3MOXKHOCTh HCIIOJIb30BaTh WHJUBHUIYaJIbHBIE YCTPOWCTBA U CPEJCTBA,
MO3BOJIAIONIME AJAlTUPOBATh MaTepHaibl, OCYIIECTBIATh, MPUEM U Teperaady
uH(pOpMaIMK C y4eTOM HHIMBHIYaJbHBIX OCOOEHHOCTEH W COCTOSIHUS 3J0POBbS
CTYy/ICHTA;

— IPEAOCTAaBICHUE BO3MOXKHOCTH IPEAKYPCOBOIO  O3HAKOMJICHHS C
colCp)KaHMEM Y4YeOHON JUCHMIUIMHBI M MaTepuajoM II0 Kypcy 3a Ccuér
pasmenieHus HHGOpMAaIli Ha KOPIIOPATHBHOM 00pa3oBaTeILHOM IIOPTAJIC,

— HCIIOJIb30BaHUE YETKOTO M YBEIMYECHHOI'O IO pa3Mepy Ipudra u
rpa@uIecKuXx 0OOHEKTOB B MYJIbTUMEANNHBIX TPE3CHTAIUX;

— HCIIOJIb30BaHUE HMHCTPYMEHTOB «JIyMay, «IPOXKEKTOp» NpH paboTe ¢
MHTEPAKTUBHOU JOCKOM;

— 03BYYHBaHHE BU3yaJbHON MH(POPMAIIUH, MPEICTABICHHON 00yJarOIuMCs
B XOJIC€ 3aHATHUM;

— ofecrmeyeHne pas3IaTOYHBIM MaTepUasIoM, AyOIUpYOmMUM HHGOPMAIIHIO,
BBEIBOJIMMYIO Ha DKPaH;

— HaJUM4Me TOANMUCEeH M ONHUCAaHUS Yy BCEX MCIOJb3yEMBIX B IMpOIEcce
00yueHHUsI PUCYHKOB M HWHBIX TpapuiyecKuxX OOBEKTOB, YTO Ja€T BO3MOXKHOCTH
MEepPEeBECTH MUCHMEHHBIN TEKCT B ayIHAJIbHBIN,

— obecmieueHHE 0COOOr0 PEYEBOr0 PEKHMA MPENOJABAHUSA:  JICKIIHH
YUTAIOTCA TPOMKO, pa300pyYMBO, OTYETIIMBO, C May3aMH MEXKAY CMBICIIOBBIMH
Omokamu  WHGpOpPMAIMK, O0O0ECIICUYMBACTCSs  HMHTOHMPOBAHUE, IIOBTOPEHUE,
aKIICHTUPOBaHUE, MPOPUIAKTHKA PaCCECHBAHUSI BHUMAHUS;

— MUHHUMU3AIMS BHEIIHETrO IIyMa W OOeCIieueHHue CIOKOMHOW ayaualibHON
0OCTaHOBKH;

— BO3MOXKHOCTh BECTH 3alMCh Yy4eOHOHM HH(POpMAMu CTyJCHTaAaMHU B
yaoOHoH s HEX (opMe (ayamabHO, ayAHMOBH3YallbHO, HA HOYTOyKe, B BHJIC
MMOMETOK B 3apaHee MOITOTOBJIEHHOM TEKCTE);



— YBEJIIMYEHUE JIOJM METOJ0B COIMAIBLHON CTUMYyJsanuu (oOparieHue
BHUMAHWSI, amleJUISIUs K OTPAaHWYCHUSM 0 BPEMEHHU, KOHTAaKTHBIE BHUIBI padoT,
TPYIIIOBBIC 3a7]aHUS U JIP.) HAa MPAKTHYECKUX U Ja0OPaTOPHBIX 3aHITHUIX;

— MUHUMHU3HpPOBAHUE 3aJaHuil, TpeOyHUIMX AaKTUBHOIO MCIOIb30BAHMS
3pUTENBHON NaMATH U 3pPUTEIBHOTO BHUMAHHS;

— MPUMEHEHHE TOATAIHOM CUCTEMBI KOHTPOJISI, OOJiee YacThlii KOHTPOJIb
BBITIOJTHCHUS 3aJaHUH JIJI1 CAMOCTOSITEIIbHON paOOTHI.

Cmyodenmbol ¢ napyuwieHuAMU ONOPHO-08U2AMETIbLHO20 annapama

(Mas1I0MOOWIbHBIE CTY/IEHTHI, CTYI€HThI, HMEIOI[He TPYIHOCTH
nepeaBUKEHUS
U NMATOJIOTHI0 BEPXHUX KOHEYHOCTEMH)

~ BO3MOXHOCTb HCIOJIb30BATH CIEIMAIIBHOE MPOTPaMMHOE OOecriedeHrue 1
crienuagbHOe O0OPYJOBAaHWE W TO3BOJIAIONIEE KOMIICHCHPOBATH JIBUTATEIBHOE
HapylieHue (KOIsICKU, XOAyHKH, TPOCTH U JIp.);

~ TPEIOCTAaBICHUE BO3MOXKHOCTH  TPEAKYPCOBOTO  O3HAKOMIJICHUS  C
colep)aHueM Y4YeOHOW IUCIUIUIMHBI M MaTepuajoM TI0 Kypcy 3a Cuér
pa3MerieHrs nHpopMaIyi Ha KOPIOPATUBHOM 00pa30BaTEIbHOM TIOPTAJIE;

~ TPUMEHEHHWE JIOMOJIHUTEIBHBIX CPEJACTB AaKTUBU3AIUA  IPOIECCOB
3alIOMHHAHUS U TIOBTOPEHMUS;

~ OIOpa Ha ONpe/IeJICHHbIE U TOYHbIC TOHSITUS;

UCIIOJIb30BAHUE JJI WJUTFOCTPALIMM KOHKPETHBIX IPUMEPOB;

PUMEHEHUE BONPOCOB ISl MOHUTOPUHIa TOHUMAHUS;

~ pasjesieHre U3y4yaeMoTo MaTepHaia Ha HeOOJbIINE JIOTHUYECKUE OJIOKH;
YBEJIMYEHHE JIOJIM KOHKPETHOTO MaTepuaia U COOJIOJIEHUE MPUHIMIA OT
MPOCTOTO K CI0KHOMY IPpU OOBSICHEHUU MaTepuaa;

~ HaJM4yue 4ETKON CHUCTEMBI M aIrOpPUTMA OPTAaHHW3AIUN CAMOCTOSTEIHHBIX
paboT ¥ IPOBEPKH 3a7aHUI C 0053aTEIIEHON KOPPEKTUPOBKOW U KOMMEHTAPUSIMU;

~ YBEIIMYEHWE JIOJIM METOJ0B COIMAIBLHON CTUMYyJsanuu (oOparieHue
BHUMAHWSI, aNMeNANNUs K OTPAHUYCHHUSIM TI0 BPEMEHU, KOHTAKTHBIE BHJIBI PadoT,
TPYIIOBBIC 3aaHUS JIP.);

~ obecrieueHne OECHPENATCTBEHHOTO JOCTyNa B TOMEUICHHs, a Takxke
npeObIBaHUS HUX;

~ HaJIMYME€ BO3MOXKHOCTH HCMOJIb30BaTh WHAMBUAYaJbHBIE YCTPOMCTBA U
Cpe/ICTBa, MO3BOJIAIONINE 00ECIEYUTh PeATU3AIMI0 SPrOHOMUYECKUX MPUHIIUIIOB U
KOM(pOpTHOE TTpeObIBaHNE HA MECTE B TEUCHHE BCEro neprojaa y4e€onl (MOICTaBKH,
CrielMaIbHbIE MOTYIIKHU U JIP.).

CTyaeHTBI C HAPYIIEHUSIMHU ¢JIyXa (rJayxue, cJaadociabinianue,
MO3THOOIJIOXIIINE)
— TpeaocTaBiIeHre 00pa30BaTEILHOTO KOHTEHTA B TEKCTOBOM JJIEKTPOHHOM
dbopmare, TO3BOJSIONIEM TMEPEBOAWTHh AyJUANBHYIO (GOpMYy JIGKIUU B
MJIOCKOTIEYaTHY0 WH(OpMaIIHio;



— HaJIM4He BO3MOXKHOCTH UCII0JIb30BATh WHIMBUTyJIbHBIC
3BYKOYCHJIMBAIOIINE YCTPOMCTBA M CYPAOTEXHHUYECKHE CPEJICTBA, MO3BOJISIFOIIHE
OCYIIECTBIIATh MPUEM U TIepeaady WH(OPMAIIUN; OCYIIECTBISATh B3aUMOOOPATHBIN
IIEPEeBOJ] TEKCTOBBIX M ayauo(daiiioB (OJOKHOT JJII PEYeBOTO BBOJA), a TAKXKE
3aIliCh ¥ BOCIIPOM3BEACHHUE 3pUTEIIBHON HHPOPMAITHH.

— HanM4Me CHUCTEMBbI 3aJaHuii, OOECIEUMBAIOIIUX CHCTEMAaTU3AIINIO
BepOaTbHOrO MaTepuaia, €ro cxeMaTH3alfio, MEPeBOJ B TaOJUIbI, CXEMBI,
OTIOPHBIE TEKCTHI, TTIOCCAPHIA;

— HaJUMYWe  HATrJBIIHOTO  CONPOBOXKICHHUS  M3yd4aeMOro  Marepuaa
(CTPYKTYPHO-JIOTHYECKHE CXEMbI, TaOJHIBI, TpapuKd, KOHICHTPUPYIOIIWE U
o06ob6mraromye HHPOPMAIIHIO, OTTIOPHBIE KOHCIIEKTHI, Pa3gaTOYHbIN MaTepran);

— Hanu4ue 4ETKOW CHCTEMBI M allTOPUTMA OpTaHU3allid CaMOCTOSTEIbHBIX
paboT 1 MPOBEPKH 3a/IaHUI C 0053aTEIHHON KOPPEKTUPOBKOW U KOMMEHTAPHUSIMU;

— oOecrieueHNe TMPAKTHKU OIEPEKAIONIET0 YTCHHS, KOTJa CTYJICHTBI
3apaHee 3HAKOMSATCS C MaTepPHaioOM M BBIICISIOT HE3HAKOMBIC M HETIOHSTHBIC
cioBa 1 (pparMeHTHI;

— 0COOBIN pPeueBOl PEXHM pabOTHl (O0TKAa3 OT JJIMHHBIX (pa3 U CIOKHBIX
NPEJIOKESHHH, XOpOIask apTUKYJISIIHS; YeTKOCTh M3JI0OKCHHSI, OTCYTCTBUE JINIITHUX
CJIOB; TOBTOpeHHE (Qpa3 0e3 H3MEHEHHsI CIOB M TOpSAKa HMX CJCIOBAHUS;
oOecrieyeHne 3pUTENBHOTO KOHTaKTa BO BpeMs TOBOPEHHS W UYyTh Ooiee
MEJIEHHOTO TeMIIa PEeUH, UCIIOIh30BAHUE €CTECTBEHHBIX )KECTOB U MUMUKH );

— y€TKoe  COONIIOACHHME  aaropuTMa  3aHATHS W 33JaHAd  JIA
CaMOCTOSITCIIBHON paOoOThl (Ha3bIBaHWE TEMBI, TIOCTAHOBKA IICJIA, COOOIICHUE H
3aIlMCh IJIaHa, BBIJICJICHHE OCHOBHBIX MOHATHA U METOJIOB UX U3yUCHUs, YKa3aHHE
BUJIOB JICATCILHOCTH CTYJCHTOB M CIIOCOOOB TIPOBEPKH YCBOCHHSI MaTephala,
cioBapHas paboTa);

— cobOmofieHue TpeOOBaHWA K TPEIBABISIEMBIM YYEOHBIM — TEKCTaM
(pa30MBKa TEKCTa Ha YAaCTH; BBIJCICHUE OMOPHBIX CMBICIOBBIX IMYHKTOB; HCIOJIb-
30BaHUE HATJISAHBIX CPEACTB);

— MHHHAMHM3AIWS BHEITHUX [ITyMOB;

— MPEIOCTaBICHUE BO3MOKHOCTH COOTHOCHTH BEpOATbHBINA U rpaduueckuii
MaTepuaj; KOMIUIEKCHOEC HWCIIOJIb30BAaHHE IMUCHMEHHBIX M YCTHBIX CPEJICTB
KOMMYHHKAITUH IPH padoTe B TPYIIIC;

— COYETaHWe Ha 3aHATHIX BCEX BUJIOB PEUEBO NIEATEIHHOCTH (TOBOPEHHSI,
CIIyIIaHUS, YTCHUS, TUCHhMA, 3pPUTEITHFHOTO BOCIIPUATHS C JIUIIA TOBOPSIIIIETO).

Cmyodenmul ¢ npouyumu 6uUOAMU HAPYUIEHUTL
(AII ¢ HapyieHusIMH peun, 3a00/1eBAHUSA IHAOKPUHHOM, HEHTPAJILHOM
HepPBHOM
U CEPAEYHO-COCYAMCTOM CHUCTEM, OHKOJIOTHYECKHEe 32001 BAaHUA)

— HaJIMYWE€ BO3MOXXHOCTH HCIIOJIb30BaTh WHAWBHUAYAIbHBIE YCTPOMCTBA U
CpEeNICTBa, MMO3BOJISIONINE OCYIIECTBIIATh MPUEM U TIepeaady HHPOPMAIIHH;

— HaJIMYUME CHUCTEeMbl 3aJaHuii, 0O0ecleurBalOUIMX CUCTEeMaTH3aLUIO
BepOAJIbHOIO MaTepualia, €ro CXemaTH3aluio, TEPEeBOJl B TaOJHUIIbI, CXEMBbI,



OINOPHBIE TEKCTHI, TJIOCCAPUI;

— HaJWY{e HAIJISAHOTO COMPOBOXKACHUS M3y4aeMOT0 MaTepuala;

— HaJnu4yue YETKOM CUCTEMBI U aIlTOPUTMa OPraHU3aLNU CAMOCTOSITEIbHBIX
paboT ¥ MPOBEPKHU 3aJaHUM C 00s13aTEIIBHOM KOPPEKTUPOBKONM U KOMMEHTAPHSIMU;

— o0ecreyeHre TMPAKTUKH OINEPEkKAIOIMIer0 UTEHMs, KOTJa CTYJICHTHI
3apaHee 3HAKOMSATCS C MAT€pPUajoM M BBIACISAIOT HE3HAKOMBIE W HEIMOHSTHBIE
cioBa 1 (pparMeHTHI;

— TIPEAOCTABJICHUE BO3MOKHOCTH COOTHOCUTDH BepOaabHBIN U TpaduuecKuii
MaTepuaja; KOMIUIEKCHOE MCIIOJb30BaHUE MMHCBMEHHBIX U YCTHBIX CPEICTB
KOMMYHUKAITUH TIpUA paboTe B TPYIITIE;

— COYETAHHWE Ha 3aHATUSIX BCEX BUJIOB PEUEBOU JIESITEIHHOCTH (TOBOPEHUS,
CIyIIaHUs, YTCHUS, TTMChMa, 3pUTEIILHOTO BOCIIPUATHS C JIMIIa TOBOPSIIIETO);

— TpeaocTaBiIeHre 00pa30BaTEILHOTO KOHTEHTA B TEKCTOBOM JJIEKTPOHHOM
dbopmare;

— MNPEAOCTABJICHUE BO3MOXXHOCTH MNPEIKYPCOBOTO  O3HAKOMJIEHHSI C
colep)aHueM Yy4YeOHOW IUCIUIUIMHBI M MaTepuajoM TI0 Kypcy 3a Cuér
pasmelienust HtHGOpMaIid Ha KOPIIOPAaTUBHOM 00pa30BaTEILHOM MOPTAJIE;

— BO3MOXKHOCTh BECTH 3alKCh Yy4eOHOM HWHQOpMaluu CTyJeHTaMH B
yaoOHOU ni1 HuX Qopme (ayaualibHO, ayJuOBH3yaldbHO, B BHJE IIOMETOK B
3apaHee MOArOTOBJICHHOM TEKCTE).

— IPUMEHCHHE IOATAITHOM CHUCTEMBI KOHTPOJISA, 0OJie€ YaCThIi KOHTPOJIb
BBITIOJTHCHUS 3aJaHUH JIJI1 CAMOCTOSITEIILHON pabOThI,

— CTUMYJIMPOBAHUE BBIPAOOTKU y CTYJCHTOB HaBBHIKOB CaMOOpPTaHU3AIlUU U
CaMOKOHTPOJIS;

— HaJIMYME Nay3 IJI OTAbIXa U CMEHbI BUIOB JEITEILHOCTH MO X0y
3aHATHS.



